
Baguette  
 
Zutaten: 
 
250 g   Mehl 
5 g    Salz 
10 g   Hefe, frisch 
10 g   Olivenöl 
125 g   Wasser, handwarm 
 
 
Zubereitung: 
 
-Alles 10 Minuten kneten. 
-15 Minuten stehen lassen. 
-Einschlagen, 15 Minuten stehen lassen.  
-Einschlagen, 15 Minuten stehen lassen. 
-Ofen vorheizen 200 Grad. 
-Baguette formen, 15 Minuten stehen lassen. 
-Einschneiden und 8 Minuten backen. 
-Mit Milch oder Rahm bestreichen und 8 Minuten backen. 
 
 
              
 
 
 
 


