
  



  



  

WOCHE 

Vorspeisen 

Dolmadakia / gefüllte Weinblätter 
Reis, Dill, Petersilie, Majoran, Frühlingszwiebel, Zitrone / 6.6 

Fenchelsalat  
marinierter Fenchel, Elster Apfel, frittierte Kapern / 5.6 

Arancine  
rote Bete, Feta, Thymian, Kichererbse / 7.8 

Blumenkohl Parmesan Suppe  
Blumenkohl, Parmesan, Sahne, Thymian, Zitrone / 5.4 

Couscoussalat 
Couscous, Petersilien Pesto, Manouri, Kalamata Oliven, Tropeazwiebel / 

6.4 

Insalata Mista / bunter Salat / 4.8 



 

Hauptgang 

Petersilienrisotto  
Petersilie, Mandel, getrocknete Tomate, Parmesan / 12.8 

Giouvetsi /griechische Reisnudeln  

geschmortes Lamm von der Öko-Metzgerei Landfrau, Tomate, Fenchel, 

Manouri mit Graviera überbacken / 14.4 

Ravioli Mangold Rosine 
Mangold, Rosine, Haselnuss / 13.4 

Vitello all’ucceletto / Kalbseintopf 
Kalbsschulter von der Öko-Metzgerei Landfrau, grüne Oliven, Weißwein, 

Kartoffel, Salbei, Feta / 14.8 

Tagliatelle Quattro Formaggio 
Gorgonzola, Pecorino, Parmesan, Ricotta, Petersilie, fermentierter Pfeffer 

/ 13.6 

Gnocchi al Ragù 
Rinderhackfleisch von der Öko-Metzgerei Landfrau, Tomate, Parmesan / 

13.8 

Halloumisalat 
gebratener Halloumi, bunter Salat, Granatapfel, Walnuss / 10.8 



  

Nachspeise 

Laskarinas Baklava  
Zimt, Nelke, Walnuss, Orangensirup / 5.6 

Thymian Cheesecake 
griechischer Joghurt, Thymian, Honig, Pistaziencrème/ 3.8 

Kormos / Eiskuchen 
Schokolade, Butterkeks, Vanille, Mandel, Ei / 4.6 

Yiaourti  
griechischer Joghurt, Walnuss, kretischer Thymianhonig / 3.8 

Fiorentina  
Mandel, Honig, Sahne, dunkle Schokolade / 1.4 

 

 



 

Snacks 

Dolmadakia / 2.8 

Pita / 1.4 

Feta / 2.8  

eingelegte Oliven / 3.8  

Tzaziki / 3.8 

dicke Bohnen mit Tomate, Honig und Dill / 3.8 

 



 



 


