
W er kennt es 
nicht? Wenn 
der Magen 
knurrt, muss 

es schnell gehen. Doch Fast-
food muss auf keinen Fall  
immer ungesund sein. Bei 
Veranstaltungen oder an  
fixen Standorten – wir  
haben uns schlau gemacht 
und so manche Gour-
met-Mobile entdeckt.

Austrian Tapas. Im Food- 
truck & Catering von Tho-
mas und Tanja findet man 
vor allem österreichische 
Klassiker neu interpretiert. 

Ob „Saure Nidei“ mit pinkem 
Sauerkraut, Schweinsbraten-
knödel oder Tafelspitzravioli 

Essen auf Rädern
MOBILE SCHMANKERL. Foodtrucks mit österreichischen Spezialitäten, Anhänger mit  
fangfrischem Fisch und sogar ein mobiler Holzbackofen rollen durch den Pinzgau.  
Wir haben uns durchgekostet und die Gefährte genauer betrachtet. Von Tanja Fürstauer

– mit den neuen alten Ge-
richten hat der 
Saalfeldner 

einen richtigen Trend ge-
setzt. Die Speisen sind als 

kleine oder große Portion 
und auch als Tapas-Vari-
ante zum Durchkosten 
zu haben. Die Produk-
te dazu bezieht er  
von regionalen Bauern 

und Lieferanten. Ohne 
Zusatzstoffe und Ge-

schmacksverstärker und mit 
nachhaltiger Verpackung be-
kommt man hier „Essen mit 
gutem Gewissen“. Seine Spe-
zialitäten serviert Thomas 
gleich an mehreren Standor-
ten im Pinzgau und in Tirol. 
Um den Foodtruck nicht zu 

verpassen ist man 
am besten online: 
Standorte, Zeiten und den 
aktuellen Wochenplan findet 
man bei @AustrianTapas auf 
Instagram und Facebook. 
Gustieren und Schmökern 
kann man auf der Website – 
dort findet man auch alle In-
fos über die Produzenten. 
austrian-tapas.at

Fisch und Mehr. Seit 2012 
importieren Rupert und Jas-
min aus Mittersill regionale 
und internationale Köstlich-
keiten aus den Weltmeeren, 
Flüssen und Seen. Bereits mit 
22 Jahren übernahm Rupert 
Steffner das Geschäft eines 
mobilen Fischverkäufers, der 
in seinen wohlverdienten Ru-
hestand ging. Ehe er sich ver-
sah verhandelte Rupert 
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Jasmin und Rupert 
Steffner von
Fisch und  
Mehr.

Austrian Tapas: Österreichische Schmankerl im Tapas 
Style von Thomas Pichlmaier und Tanja Getzinger.

Saalfelden  +43 (0)6582 75007  info@toms-messer.at  www.toms-messer.at
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mit den Verkäufern am Fi-
schmarkt in Italien am Hafen 
von Chioggia. Als gelernter 
Koch hat er immer einen Tipp 

für seine Kunden parat, wie 
die Zubereitung perfekt ge-
lingt. Neben rund 50 Sorten 
Fisch gibt es täglich frisch Ge-

Andreas Unter-
berger mit 
seinem mobi-
len Holz-
backofen.

Süße Baumku-
chen von Katalin 
& Gabor Márvá-
ny und Norbert 
Kasza (v. li.).

GENUSSL AN D

beleben. Ne-
ben den rus-

tikalen Bau-
ernbroten lan-

den auch Dinkelpiz-
zen und Grillbrote im Ofen. 
Standorte: Derzeit heizt 
Andreas seinen Ofen in 
Maishofen vor der Bäckerei 
Unterberger, ansonsten kann 
man den mobilen Backofen 
flexibel für Veranstaltungen 
oder Feiern buchen. 
unterberger.at

Crazy Cake. Gebacken wer-
den die „Germteigbäume“, 
besser bekannt als Baumku-
chen, nach einem ungari-
schen Familienrezept von 
Norbert und Gabor. Zu ha-
ben sind die süßen Kuchen in 
verschiedensten Variationen 
mit Zimt, Vanille, Kakao, Ko-
kos, Walnuss oder Streuzu-

Wedl Messe
die 

Wedl Messe Salzburg
Treffpunkt der Gastronomie

Topwinzer & Starköche zu Gast

Di. 28.09.:  Weingut Walter Skoff
  Thomas Hörl – Küchenchef Hochkönigin

Mi. 29.09.:  Weingut Stefan Lang
  Stefan Streitberger – Küchenchef Tom Almhütte
  Wirte-Stammtisch ab 17:00 Uhr

Do. 30.09.:  Nenad Panic – Küchenchef Hotel Puradies

Brucker Bundesstraße 1a
5700 Zell am See

Messe HIGHLIGHTS
• Reichhaltiges regionales Angebot  
• Scharf kalkulierte Aktionspreise
• Neuheiten & Trends der Industriepartner
• Interessante Naturalrabatte inklusive

organisierter Zustellung zu Ihrem Betrieb
• Verkostungen

28. - 30. September 2021
Dienstag - Donnerstag

Messezeiten:
Jeweils von 09:00 

bis 18:00 Uhr

Rahmenprogramm:

Alle Infos unter
wedl.com/messe

Der neue C+C

Wedl in Saalfelden:

Eröffnung im
Dezember 2021

cker. Im Crazy Cake-Truck 
gibt es auch Herzhaftes wie 
Hot Dogs und Pulled 
Pork-Burger. Die beiden Ku-

chenbäcker bieten ihre Spezi-
alitäten vor allem bei Veran-
staltungen, wie dem Jazzfes-
tival, bei der Herbstmesse 

oder dem Bike Fest in Leo-
gang an. crazycake.at  V

räuchertes, 
verschiedene 
Meeresfrüch-
tesalate, Matjes 
und andere Lecke-
reien. Zu finden sind die De-
likatessen an drei Tagen in 
Kitzbühel, St. Johann in 
Tirol, Zell am See und Mit-
tersill. Genaue Standorte und 
Zeiten finden Sie online auf:   
fischundmehr.eu 

Holzofen. Rustikale Bauern-
brote mit rescher Kruste und 
dem unverwechselbaren 
rauchigen Geschmack erhält 
man nur aus dem Holz-
backofen. Andreas von der 
Bäckerei Unterberger in 
Maishofen hat den Holzofen 
mobil gemacht. Mit der äl-
testen Art Brot zu backen 
will der Bäckermeister das 
urige Handwerk wieder neu 
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BIO 
GEMÜSE/OBSTKISTE 

AUS DER REGION

NATIONALPARK
GÄRTNEREI

AT-BIO-402
Österreichische
Landwirtschaft

5724 Stuhlfelden 
Am Radweg 9

EINE BIO - GEMÜSEKISTE 
VOLL VITAMINE 
AUS DER REGION

o

o  

o  

o  

o  

o  

  zu € 15.- oder € 20.-
  Freie Zustellung wöchentlich oder 14tägig,
  ganzjährig
  Gemüse variiert nach Saison
  Unsere Partner sind zertifizierte Bio-Erzeuger
  Die Mehrwegkiste spart Rohstoff und Müll
  Die Abrechnung erfolgt gewichtgenau
  Sie bezahlen die Monatsrechnung 
  mit Zahlschein

         Wir freuen uns auf Ihre Bestellung

o

zu € 15,- oder € 20,-

Freie Zustellung wöchentlich oder 14-tägig,  
ganzjährig. Sortiment variiert nach Saison

Unsere Partner sind zertifizierte Bio-Erzeuger

Die Mehrwegkiste spart Rohstoff und Müll

Sie bezahlen die Monatsrechnung 
mit Zahlschein

Wir beliefern auch die Gastronomie

Bestellungen unter 0664/9213246 oder
ng.altenberger@gmail.com
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