
formation

en charente -2 jours 
Mardis 20 février et 28 mai 2024

2 JOURS • 14Hoo
Objectif 

Cette formation vise à permettre aux 
agriculteurs-trices d’évaluer les impacts 
technico-économiques de la mise en place d’un 
atelier raisin de table sur leur ferme.

Plus précisément, elle doit permettre aux 
stagiaires de :
• Définir leur projet en fonction du marché et de 
leurs contraintes.
• Préparer et organiser leur plantation.
• Entretenir et conduire leur atelier raisin de 
table au quotidien.

Public visé et zone géographique : La formation 
s’adresse en priorité aux agriculteurs bio et 
porteurs de projet bio. 

Pré-requis : aucun.

pour en savoir plus

Maison de l’Agriculture
Biologique de la Charente
2 rue des chasseurs- I-Pôle
16400 PUYMOYEN
Facebook : maisonAB16

Responsable de stage : 

Evelyne BONILLA - 06 45 59 63 11
projetbio@mab16.com

Horaires
De 9h30 à 13h et de 13h45 à 17h15.

Lieux
Le 20 février : à l’I-Pôle, 2 rue des chasseurs, 16400 
Puymoyen (en fin de journée : déplacement à proximité 
pour un exercice de taille).

Le 28 mai :  Chez Denis Laroche, 8 chemin de chez 
Douteaux, 17130 Messac.

Repas
Prévoir un pique-nique (possibilité de réchauffer sur place)

Tarifs et prises en charge
Tarifs : 30 ¤ / jour de formation suivi pour les agriculteurs-
trices et porteurs-euses de projet éligibles au VIVEA et 
adhérent-es au réseau bio.

Coût de prise en charge par vivea : 406¤

Non adhérent-e et/ou non agriculteur-trice : nous consulter

Prises en charge : Agriculteur-trices, vous pouvez couvrir 
une partie de vos frais grâce au crédit d’impôt à la 
formation. Pour vos heures passées en formation, vous 
pouvez bénéficier aussi d’une prise en charge partielle du 
coût de votre remplacement. 

Renseignements : www.servicederemplacement.fr

Salariés, le coût de la formation peut être en partie pris en 
charge par Ocapiat (anciennement FAFSEA).

Si vous avez des particularités nécessitant une adaptation de 
la formation, merci de nous le signaler.
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Informations pratiques

La MAB vous propose des formations variées 
et adaptées à vos besoins : 
- 19 formations réalisées en 2022
- Note globale de satisfaction de nos stagiaires 
( Année 2022 ) : 9,5/10

PRODUIRE 
DU RAISIN DE TABLE BIO



INSCRIPTION 
avant le 17 février 2024

Inscription en ligne : https://forms.gle/jeRtfbccm5uxNjeq5

Savoir définir mon projet en fonction du marché et de mes 
contraintes.

• Les différents modes de commercialisation en fonction de 
leur valorisation

• Périodes de récolte.

• Règlementation. 

• Choisir ses cépages : Les cépages communs et nouveaux. Cas 
des complantations. 

• Choix du porte-greffe.

Savoir préparer et organiser ma plantation.

• Choix de la parcelle : étude topographique, pédologique, 
orientation des rangs, assainissement.

• Préparation du sol : fumure, précédent cultural…

• Choix de la période de plantation : en fonction de l’état de 
la parcelle, du précédent cultural, du délai de commande des 
plants…

• Les techniques de plantation.

• Soins aux plants.

• Choix du mode de conduite : classique, Lyre, ou T Bord. 
Focus sur la taille, exercices pratiques.

jour 1 • Mardi 20 février Formateurs externes

• Daniel PASQUET - Consultant Vini Vitis Bio.

Méthodes mobilisées 

• Méthode magistrale et participative. 
• Exercices pratiques de taille. 
• Visite d’un vignoble avec l’expertise de 
l’intervenant. 
• Exercices de reconnaissance sur le terrain.
• Remise de documents pédagogiques aux 
stagiaires en fin de formation

Modalités d’évaluation 

• Questionnaire d’évaluation des acquis en 
début et en fin de formation.

jour 2 • Mardi 28 mai 

PROGRAMME

Apprendre à entretenir et conduire mon atelier raisin de table 
au quotidien.

• Calendrier cultural : Observation du sol, désherbage, 
fertilisation, taille, protection phytosanitaire…

• Contrainte en récolte et conditionnement.

• Eléments de coûts.

• Visite d’un vignoble. Exercices de reconnaissance sur le 
terrain.

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfEO_HfuqV-BoHS-96qI6dYDj7d54NoGzIYvrqV2Ap4j7JLMw/viewform

