SPEISEKARTE JANUAR

Vorspeisen

Gemischter Wintersalat

Balsamico-Dressing | gerostete Walnlsse | Paprikawrfel | alter Balsamico
mit gebratenen Gambas

Vitello Tonnato

Kalbsfiletscheiben | Thunfischcreme | Kapernapfel | Kirschtomaten

Hausgebackene Falafel VEGAN
Petersilien-Couscous-Salat | geschmorte Paprika | Cumin-Chip

Ziegenkase frisch aus dem Ofen
Bunte Riibchen | Duett vom Winterapfel | Nuss-Erde
Suppen

Bisque vom Bretonischen Hummer
Kleine Gamba | Portweinreduktion | Créme Fraiche | gebackener Salbei

Schaumsuppe von der Schwarzwurzel VEGAN

Chilli-Ol | Schwarzwurzelchip

Hauptgange

Filet vom Angus-Rind — Medium gegart

Geschmorte Ochsenbacke | Ofengemise | Kartoffelgratin

Wiener Schnitzel vom Kalb
Bratkartoffeln | Preiselbeer-Ragout| kleiner Wintersalat

Knuspriger Ginsebraten
BeifuR-Jus | Rotkohl | gefiillter Bratapfel | kleine KartoffelkloRe

Wirsingroulade mit Steinpilzen und Tofu gefiillt VEGAN
Kirbismousseline | kleine Reibekuchen

Jakobsmuschel und Gamba
Triffel-Spaghettinis | griiner Spargel | gehobelter Parmesan

Zanderfilet auf der Haut gebraten
Pilzgratin | Rotweinschalotten | Brokkoli | Sablee-Kartoffeln
Desserts

Vanille Creme Bralée
Zuckerkruste | Gewtrzorangen | karamellisierte Haselniisse | Manjari-Schokoladeneis

Bratapfel — Tiramisu
Bratapfelcreme | pochierte Apfelkugeln | Biskuitwirfel | weies Zimteis

Crépe Suzette von der Kirsche VEGAN
Hauchdiinner Crépe | eingelegte Kirschen | Kirsch-Vanille-Eis

Dreierlei Sorbet
mit Sekt aufgefillt

Anderungen werden mit einem Aufpreis berechnet.
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Menii »Wald & Wiesen« - VEGAN

Amuse Bouche
Kk k

Hausgebackene Falafel

Petersilien-Couscous-Salat | geschmorte Paprika | Cumin-Chip
kkk

Wirsingroulade mit Steinpilzen und Tofu gefiillt

Kirbismousseline | kleine Reibekuchen
kkk

Crépe Suzette von der Kirsche
Hauchdiinner Crépe | eingelegte Kirschen | Kirsch-Vanille-Eis

49,50€ pro Person

Menii »Benther Berg«

Amuse Bouche
Kk k

Ziegenkase frisch aus dem Ofen

Bunte Riibchen | Duett vom Winterapfel | Nuss-Erde
kkk

Filet vom Angus-Rind — Medium gegart
Geschmorte Ochsenbacke | Ofengemise | Kartoffelgratin
oder

Jakobsmuschel und Gamba
Triiffel-Spaghettinis | griiner Spargel | gehobelter Parmesan
kkk

Bratapfel — Tiramisu
Bratapfelcreme | pochierte Apfelkugeln | Biskuitwirfel | weilles Zimteis

65,50€ pro Person

SAISONALE EMPFEHLUNG

Calenberger Griinkohlplatte
Bregenwurst | Kasseler | Salzkartoffeln

20,50€

Anderungen werden mit einem Aufpreis berechnet.



