
Menü „Herzogstand“ 25 €

Rindfleisch Bouillon mit Pfannkuchenstreifen

 Tellerfleisch - Gesottene Rinderschulter mit
Meerrettichsoße, Wurzelgemüse und

Petersilienkartoffeln

 Apfelkücherl mit Vanilleeis

Menü "Brauneck" 33 €

Loisachtaler Speck auf gerösteten Bauernbrot

Forellenfilet vom Grill mit Buttergemüse auf
Kartoffel-Petersilienstampf

Schokoladenkuchen mit flüssigen Kern an
Zwetschgenröster

Menü "Sonnenspitz" 25 € (vegan)

Rote Beete Carpaccio mit WIldkräutern

Linsenpflanzerl nach "Wild Art" mit Röstgemüse-Jus auf
Apfel-Blaukraut mit Haselnussspätzle

Lebkuchen Nuss Brownie auf Fruchtspiegel

Menü "Latschenkopf" 25 € (vegetarisch)

Rote Beete Carpaccio mit Wildkräutern

Pilz-Maronen-Arancini mit winterlichen
Salat

Lebkuchen Nuss Brownie auf Fruchtspiegel

Menü "Roßstein" 25 €

Rindfleisch Bouillon mit Pfannkuchenstreifen

Glasierte Schweinsbackerl auf Dunstkraut mit
Kartoffelknödel

Apfelkücherl mit Vanilleeis

Menü "Zugspitze" 33 €

Loisachtaler Speck auf gerösteten Bauernbrot

1/4 Bauernente mit Kartoffelknödel und
Apfelblaukraut

 Schokoladenkuchen mit flüssigen Kern an
Zwetschgenröster
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