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Silvestermentii

Zum Aperitif empfehle ich Thnen unseren

,Winterzauber”
Frankensecco , Fischer's No. 1°, BratapfelliRor und Minze
auf Eis
€7,50

Tatar vom norwegischen Lachs
mit Wachtelspiegelei

*h K

Rote-Bete-Siippchen
getopt mit Meerrettichschaum
und Schwarzbrotcroutons

KRR

Barbarieentenbrust, rosa gebraten
auf Rréftiger PortweinreduRtion,
Blaukrautconfit und Kartoffelgratin

oder

Zanderfilet T Pistaziensofle
mit frischem Rettich
und Kleinen Kartoffeln

*hK

[y Geeister Marzipan-Stollen
B A auf karamellisierten Kumquats

| 4 T pro @erson € 58,-



Zum Aperitif empfehle ich Ihnen unseren

, Winterzauber”
Fischer's No. 1, Bratapfellikor und Minze
auf Eis
€7,50

Vorspeisen und Suppe
Frinkischer Feldsalat

mit Speck, Zwiebelchen und Brotcroutons

mit hausgemachtem Senfdressing, lauwarm serviert
€890

Rote-Bete-Siippchen
getopt mit Meerrettichschaum

und Schwarzbrotcroutons
€6,90

Fleischgerichite

Schweinelendchen unter Krdutern gebraten
mit Speckbohnen, BratRartoffeln

und hausgemachter Kriuterbutter
€19,80

Frinkischer Sauerbraten aus der Blattschulter
in LebRuchensofle

mit zweierlei K(offen und Rotwein-Blaukraut
€16,80

Meine Weinempfehlung
Nardelli Appassimento

IGP Puglia
Faszinierendes Aromaspektrum getrockneter Friichte,
Romplex, tief, warmbliitiq und iippig im Stil, ein idealer Begleiter fiir den Winter

Glas 0,25[€ 9,50 | Flasche 0,75(€ 28 -



Hirschragout
mit Brezenknodeln, Preiselbeerbirne

und Rotwein-Blaukraut
€ 24,80

Hirschriicken, rosa gebraten
mit Knoblauch-Chilli-Rosenkohl

und Kartoffel-Speck-Spiefs
€29,80

Fisch

Zanderfilet unter einer KrduterRyuste gebraten
auf feinem Kartoffel-Gemiise-Ragout

im Hummerrahm
€21,80

Vegetarisch

Spinat-Feta-Strudel
auf glasiertem HokRaido-Kiirbis
mit hauseigener Chimichurry-SofSe
€16,80

Desserts

Duett von der Schokolade
Souffflé mit fliissigem Kern
und hausgemachtes, weifles Schokoladenparfait
€9,80

Geeister Marzipan-Stollen
auf karamellisierten Kumquats
€9,80

Restaurant Lange, Inh. Johannes Lange | Hasengasse 9 | 90427 Niirnberyg
0911 — 93 60 888 | www.restaurantlange.de | info@restaurantlange.de



