Fusion Kitchen

Eine neue Ara des Essens mit

vielfiltigen Geschmacksnoten
Wochenmenii
Tagessuppe
WOCHENHITS Kiirbiscrémesiippchen
Schwei hitzel «Classi oder Meniisalat zu jedem Tages-Menu, Fisch und
chwetnsscimiizel «Classic» Vegi inkl. zusditzlich Fr. 6.50
mit Pommes Frites und Preiselbeere
Fr.22.50 Taoes-Menu
) St Galler Kalbs-Bratwurst Fr. 19.50
Schweins- oder Kalbs-Cordon-Bleu :
+C Eri in . an Zwiebelsauce
mit oyntry : ries und hausgemac ter |\ it Ponmmes Erites
Chnobli-Chriitlisauce
Fr. 26.50/ Fr. 36.50 Fisch
Riz Casimti Spaghetti Frutti di mare Fr. 18.50
iz Lasumir ) , mit Meeresfriichten
mit Poulet, Friichtegarnitur und
llzas?zagzgezs Vegetarisch
Fes Spaghetti Napoli Fr.17.50
. ) ) mit Ruccola und Parmesan
«Knusperli» (Pangasius-Fischfilets)
an Squce Zl"art;r mlt Saisonsalate Dessert
garniert oder Rets kleiner Coupe Déinemark Fr. 6.50
Fr.22.50
Birenspezial
hausgemachter Lasagne al Forno Fr.17.50
WEINEMPFEHLUNG
Zampino Fleisch: Gefluigel CH, Kalb CH, Schwein CH, Rind USA PRY URY,
Fisch GER ASC CH, Schinken CH
Hauswein
20.-/5dl ---4.50.-/1 dl



