
Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.  
Für Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 
 

	
	

MITTAGSMENU	
VOM 19. BIS 22. OKTOBER 2021 

 
DIENSTAG	
	
Eisbergsalat mit Croutons an französischem Hausdressing  
- 
Gebratenes Emmentaler-Schnitzel mit Bratensauce 
serviert mit Bratkartoffeln und Bohnengemüse Menu 1 / 18.00 
- 
Gebackene Frühlingsrollen auf rassigem Bratgemüse mit Reis Menu 2 /  17.50  
- 
Panierte Schweinsschnitzel mit Tomatenspaghetti Menu 3 / 15.00 
 
 
MITTWOCH	
	
Tomatensalat mit Fetakäse an italienischem Hausdressing 
- 
Fleischvogel aus dem Ofen an seinem Jus mit Spätzli 
und Mandelbroccoli Menu 1 / 18.00 
- 
Gemüse-Schupfnudel-Pfanne  Menu 2 / 17.50 
- 
Hörnli-Auflauf mit Schinkenwürfel und Käse überbacken Menu 3 / 15.00 
 
	
DONNERSTAG	
 
Broccolicremesuppe  
- 
Fleischspiessli an Gossauer Schwarzbiersauce mit Nüdeli  
und Kefen Menu 1 / 18.00 
 
Mit Brät gefüllte Röstipastetli mit Rahmgemüse  
serviert auf Zucchettischuppen  Menu 2 / 17.50 
-  
Gebratene Cevapcici an Pfefferrahmsauce 
mit Pommes Frites Menu 3 / 15.00 
 
 
 



Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.  
Für Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 
 

FREITAG	
	
Mais-Peperoni-Salat an französischem Hausdressing 
- 
Gebratenes Lachsfilet auf Fenchelstreifen  
an Pommery-Senfrahmsauce mit Salzkartoffeln Menu 1 / 18.00 
- 
Gefüllte Zucchetti mit verschiedenem Gemüse 
überbacken mit Fetakäse  Menu 2 /  17.50 
- 
Gebratenes Adrio an Bratensauce mit rassigen Waffelkartoffeln Menu 3 / 15.00 
 
 
 
 
Wochen-Hit 1, mit Vorspeise 
Schweinsschnitzel « Saltimbocca» an Salbeijus  
mit Steinpilzrisotto und Kürbis-Gemüse   23.00 
 
Wochen-Hit 2, mit Vorspeise  
Saiblingsfilet mit Kräuterkruste serviert auf Gemüse-Tomaten-Beet 
mit buntem Gemüsereis   27.50 
 
 
 

MITTAGSLUNCH	
VOM 19. BIS 22. OKTOBER 2021 

 
 

Vorspeisen-Duett mit grünem Salat  
und Champignonrahmsuppe 

- 
Schweinsfilet-Rosmarinspiessli 

an Rotweinjus mit Spätzli und Marktgemüse 
- 

Pfefferminz-Schokoladen-Parfait  
fruchtig garniert 

 
 

Lunch mit Dessert: 53.00 
Lunch ohne Dessert: 43.50 

 
 
 
Schön, sind Sie bei uns. Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 
 
Rolf Bossart und das Herberge-Team 


