
D E R  S Ü D E NM E
N U

R A V I O L I  🌱

V O R S P E I S E N …

P A S T A …

A N T I P A S T O  M I S T O
Gemischte Vorspeisenplatte mit einer Auswahl 
an italienischem Premium-Aufschnitt und
Käsevariationen, Gemüse etc. 
(Teller variiert saisonal)

• auf Wunsch auch vegetarisch 🌱
            Für 2 Personen 

B R U S C H E T T A  
Classica: mit frischen Tomaten, 

Knoblauch, Stracciatella- Mozzarella,
 Ölivenöl EVO 🌱

Bruschetta classica - dazu noch roher
Premium-Schinken San Daniele 1 0 , 9 0 €

B U R R A T A  E  S A N  D A N I E L E

C L A S S I C A

mit Fleisch-Bolognese nach Marias Art

S A L A T E …  

Burrata (125 Gramm) mit Olivenöl EVO,
Oregano, Maldonado-Salz, begleitet von
rohem Premium-Schinken San Daniele,
Kirschtomaten und Rucola

B E I L A G E N S A L A T  

V A L E R I A N A  

2 6 , 9 0 €

7 , 9 0 €

1 3 , 9 0 €

1 7 , 9 0 €

Feldsalat mit geräucherter Entenbrust, Feigen
und einem hausgemachten Orangen-Dressing

1 6 , 9 0  €

4 , 9 0  € 
P A S T A  M I T  T O M A T E N S A U C E

P A S T A  I N  S A H N E S A U C E

P O M M E S  F R I T T E S  M I T  C H I C K E N  C R O S S I E S

6 , 9 0 €  

9 , 9 0 €

1 4 , 9 0 €

V I T E L L O  T O N N A T O

Kalbsfleisch mit Selargino-Karpern DOP aus
Sardinien, mit feiner Thunfischcreme & Zitrone

1 6 , 9 0 €

1 3 , 9 0 €

B A M B I N I  M E N Ü  

A G N O L O T T I  A L  T A R T U F O

Gefüllte Pasta mit Ricotta und Trüffel in einer
feinen Trüffel-Butter-Sauce

1 5 , 9 0 €P E S T O  P I S T A C C H I O  🌱

mit Pesto von der Pistazie, Mascarpone,
Stracciatella-Mozzarella & Kirschtomaten 

6 , 9 0 €  

Rindfleisch-Carpaccio, Maldonado-Salz, Olivenöl
EVO, Parmesan Raspeln, Zitrone und frischer Rucola

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O 1 5 , 9 0 €  

T A G L I O L I N I  N E R I

T O R T E L L I N I

schwarze Nudeln von Tintenfisch mit
gebratenem Lach in einer Dill-Sahnesauce 

gefüllte Pasta mit Käse und Spinat in 
einer feinen Butter-Salbei-Sauce

1 5 , 9 0 €

gefüllt mit Fleisch und Käse in feiner Sahnesauce
und gekochtem Schinken aus Südtirol

1 3 , 9 0 €

DI-SA 11.30-15.00 UHR 
FREITAGS & SAMSTAGS
AUCH AB 17.30 UHR 

M I T  H A U S D R E S S I N G

Original Italienische Carbonara mit Pecorino
Käse, Ei, Pfeffer znd Guanciale Speck

C A R B O N A R A

1 2 , 9 0 €

C A P R A  I N  S P E C K 1 7 , 5 0 €
Gebratener Ziegenkäse im Speckmantel auf
gemischtem Salat mit Nüssen, Feigensenf und
einem Hauch Honig

D I  M A N Z O

mit Rinderstreifen, frischem Blattspinat in
einer leichten Sahne-Sauce

M A N Z O  E  F U N G H I

Salat mit zart gebratenen Rinderstreifen und
Champignons

1 8 , 9 0  €

C A P R E S E  A U S  D E M  S Ü D E N
Mozzarella aus Apulien, frische Tomaten, Olivenöl
EVO und frischer Basilikum 1 7 , 9 0 €

1 8 , 9 0 €

D E S S E R T
Fragen Sie unser Personal nach dem täglich
variierendem Dessertangebot



D A N I E L E  E  M E L O N E         1 9 , 9 0  €

P I Z Z A

P I Z Z A  R O S S A
M A R G H E R I T A🌱

mit Tomate San Marzano, Fior di Latte
Mozzarella und Oregano aus Sizilien 

P I Z Z A  P R A🌱

mit Tomaten San Marzano, 
Stracciatella-Mozzarella aus Apulien (=Herz einer
Burrata) und Basilikumpesto aus Genova (PRA) 

C O L O R A T A                              1 7 , 9 0  €
mit Tomatensauce, süsser Paprika, roten Zwiebeln,
Oliven, scharfer Salami Spinata aus Kalabrien &
Stracciatella-Mozzarella

mit Tomate San Marzano, italienischer Streichwurst
aus Kalabrien (leicht scharf) und Fior di Latte-
Mozzarella, darauf eine ganze Burrata 

N D U J A  M I

1 0 , 9 0  €

1 4 , 9 0  €

1 4 , 9 0  €

1 4 , 9 0  €

1 5 , 9 0  €

 

1 4 , 9 0  €

1 4 , 9 0  €

P I Z Z A  G O U R M E T

N U R  F R E I T A G S
U N D  S A M S T A G S

A B  1 7  U H R

mit Tomate San Marzano, italienischer Salami
Montanara, Rucola und Fior di Latte-Mozzarella 

M O N T A N A R A

V E G E T A R I A  -  O R T O L A N A

mit Tomate San Marzano, Fior Di 
Latte-Mozzarella und verschiedenem
Gemüse der Saison

T O N N O  &  C I P O L L E
mit Tomate San Marzano, Mozzarella Fior di
Latte, Thunfisch und rote Zwiebeln 

F I C O                                   1 9 , 9 0  €
mit Fior di Latte Mozzarella, darauf roher 
Premium- Schinken (San Daniele-36 Monate
gereift), getrocknete Feigen, Feigensenf, 
violette Kapuzinerkresse und Burrata 

Die Pizza Gourmet zeichnet sich durch besondere Zutaten
von hoher Qualität und besonderer Zubereitung aus. Hier
wird Stück für Stück zubereitet.  

M E L O G R A N O  🌱              1 5 , 9 0  €
mit Creme von gelben Tomaten Marzanelle,
ganze Burrata, Basilikum Blätter und Kernen
vom Granatapfel

P I Z Z A  2 0 2 5                   1 7 , 9 0  €

G I A L L A                        1 7 , 9 0  €
mit Creme von gelben Tomaten Marzanelle,
geräucherter Kräuterschinken aus Südtirol,
Pistazienbrösel und Stracciatella

mit Creme von der sizilianischen Pistazie,
geröstetem Engelshaar, Premium-Sesampaste
und Gianduia-Schokoladencreme

A C Q U A Z U R R A                 1 7 , 9 0  €

F Ü R  U N S E R E  K L E I N S T E N
P O M M E S  F R I T T E S  & C H I C K E N
C R O S S I E S  

P I Z Z A  M A R G H E R I T A

9 , 9 0  €  

9 , 9 0  €  

mit Stracciatella, Anchovis, frischen Tomaten
und einem Hauch Zitrone

B U F A L A🌱                     1 2 , 9 0  €
mit Büffelmozzarella, Tomaten San Marzano
und Basilikum 

mit Mozzarella-Fior di Latte, gelben Tomaten
Marzanelle, Oliven (scachate), geräuchertem
Käse und Basilikum

S A L M O N E  E  A V O C A D O        1 8 , 9 0  €
mit Fior di Latte Mozzarella, Avocado, 
geräuchertem Lachs & einem Hauch Limette

mit Fior di Latte Mozzarella, Melone, rohem
Schinken San Daniele, Stracciatella-Mozarella
und Rucola

P O R C H E T T A                   1 7 , 9 0  €
mit italienischem Spanferkel dünn geschnitten,
Fior di Latte Mozzarella küsst würzigen
Parmesan, blanchiertem Rucola und Honig

D U B A I  S C H O K O  -  P I Z Z A        1 9 , 9 0  €

N E U J A H R S E D I T I O N

A L L A  P I N O  2 . 0                         1 7 , 9 0  €
mit Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte, Zwiebeln,
Salami, Spinat, Knoblauch, Thunfisch, Champignons &
Chilli aus Kalabrien

P R O S C I U T T O
mit Tomatensauce San Marzano, Mozzarella
Fior di Latte, gekochtem Schinken


