
SALATE, VEGAN & VEGETARISCH

Salatschüssel „Seehof“ aus der Gärtnerstadt Bamberg mit Baguette
wahlweise mit:
▪ Knusprig gebratene Hähnchenbrust 12,90
▪ Gebratene Garnelen in Knoblauchöl 15,90
▪ Hausgebeizter Graved-Lachs mit Meerrettich-Dip 15,90
Dressing: Honig-Senfdressing oder hausgemachte Vinaigrette

Tomate-Mozzarella Salat
mit hausgemachtem Pesto und Baguette 9,50

Kleiner Gärtnersalat der Saison 3,90

Hausgebeizter Lachs 
auf Kartoffeldatschi mit Meerrettich-Dip 13,90

Allgäuer Kässpatzn
mit gebräunten Zwiebeln, Bergkäse 
und kleinem gemischten Salat der Saison 11,90

GERICHTE 12 UHR – 16:00 UHR VON MONTAG BIS SAMSTAG

HAUPTGERICHTE

Bandnudeln 
treffen auf Waldpilze mit Petersilie in einer cremigen Sahnesauce           9,90

Kross gebratener Zander 
auf der Haut gebraten in Weißweinsauce von hauseigenem 
Winzer mit Gemüse-Julienne und Petersilien-Kartoffeln 16,90

Schweinefilet-Medaillons 
auf Bandnudeln in Champignon-Rahm-Sauce, Blattsalate der Saison     15,90

Argentinisches Rumpsteak „Schloss Seehof“
(ca. 250g) mit hausgemachter Kräuterbutter und Pommes Frites 
Natürliche, artgerechte Aufzucht, Weidehaltung & Grasfütterung 21,90

1 Paar grobe Bamberger Bratwürste 
mit Kartoffel-Gurkensalat und Senf 7,90

Flammkuchen „Schloss Seehof“
mit Créme Fraiche, Lauchzwiebeln und Speck 8,90

Flammkuchen "Mediterran" 
mit Créme Fraiche, Zucchini, Auberginen, Zwiebel und Paprika 8,90 

GERICHTE 12 UHR – 16:00 UHR VON MONTAG BIS SAMSTAG

FÜR SCHLOSSKINDER

Spätzle 
mit Rahmsauce und Gemüse der Saison 4,50

Portion Pommes Frites 2,80

Alle Preise in Euro, inkl. Service und MwSt.
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unseren Servicemitarbeitern

Alle Preise in Euro, inkl. Service und MwSt.
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage gerne bei unseren Servicemitarbeitern

HAUPTGERICHTE

Wiener Kalbschnitzel 
in Butterschmalz gebraten 
mit Kartoffel-Gurkensalat und Wildpreiselbeeren 17,90

Geschnetzelte Hähnchenbrust 
„Züricher Art“ mit frischen Egerlingen und Knopf-Spätzle 11,90

Tafelspitz 
in Meerrettichsauce mit Preiselbeeren und Bamberger Hörnla 15,90


