WirtshauskUche Samstag 26. Juni

Burger-Party 2.0

Das RIND

180g frisch gewolftes
Rindfleisch im
Sesambrotchen mit
Tomatenchutney,
Gurken, Zwiebeln,
Krautersalat und Speck

12,00 6

Die ENTE

,Entenfetzen” mit
BBQ-Sauce mariniert
im Sesambrotchen mit
eingelegtem Spitzkohl,
Mangosalsa und
Avocado

12,00 %

Die ZIEOE

Wohlfahrts Bio
Ziegenkase mit Honig
karamellisiert im
Dinkelweckerl mit
Romanasalat und
eingelegten Feigen

12,00 %

Der PIL/

Krauterseitling
mariniert und gebraten
im Dinkelwecker| mit
Rostgemuse-Dip,
Rucola und
Bio Tomaten

11,00 6

Selbstverstandlich gibt’s im Biergarten noch allerlei andere Gerichte.
Die ,Burger” sollten jedoch bis Freitag vorbestellt werden!

Warme Kiche gibt’s am Samstag von 11.30 bis 13.30 und 17 bis 20 Uhr.
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