
- - --- Speisekarte --- - -

 ofenBirne & pochierte Feigen    
nicht vegan             

10, 9 
klein

  Konferenzbirne, Feigen, flambierter Gorgonzola & Feta,  7/10              / 16, 9 
groß  karamellisierter Walnuss & Honig-senf-Sud

Grünkohl- Drillinge
 mit angebratenen Austernpilze       16,9

   10

 Grünkohl- Drillinge        
 Mit Speck, Nackenkassler & Geiler Kohlwürst     nichtt vegan  18,9

        10

 Blumenkohl-cremig-Suppe    
nicht vegan  

9, 9

  mit Kerbelöl & Kerne 7 dazu: Brot
1

       

 Senfei 
(2 Bio-Eier, wachsweiche 5 Minuten gekocht)

     
nicht vegan

   15, 9

  auf hausgem. Kartoffelpüree mit Salat    1/3/7/9/10 



 200g feinster Rinderbulette     
nicht vegan  

14, 9
 Mit hausgem. Kartoffelpüree, Chimichurri & Salat  1/3/6/7/10    
 oder nur mit Senf & Salat 7, 5    1/3/6/10     

 Entrecôte-Cut (ab 250 g, feinste Rinderfärse)  
nicht vegan

  12, 0 
pro

 100g
 mit Pommes oder Quetsch-Drillingen, Salat & Chimichurri 10

 Garnelenpfanne 
(7 Garnelen in leicht scharfem Weißweinsud)

  
nicht vegan

   17, 9
 dazu Ciabatta        1/2/7/12

 
    
 gebratener lachs mit quetsch-Drillinge & geile fischsoße  Nicht vegan    
  180g   4       
          21,9

Alle Preise verstehen sich in €     ____________________   Allergenliste am Ende der Karte &/o beim Personal gerne anfragen 



 frittierte Quetsch-Drillinge 
(kleine Kartoffeln, mit Schale serviert)

    6, 5
 mit einem Dip nach Wahl
 (Dips zur Wahl: 
 Ketchup | Mayo

1/3 
| Remoulade

1/3/4 
| Chimichurri | minz-Joghurt

7 
mit

 
wildschalotten)

 Solei
3
 
(1 eingelegtes Bio-Ei zum Snacken)

   
nicht vegan

   2, 5

  + selbst eingepickeltes Gemüse            + 2, 5

 Schälchen marinierte Oliven       5, 5

 angemachte grüne & Kalamata-Oliven     8, 5
 mit Avocado-Dip & Ciabatta

1

 Kleiner Salat
10
         6, 2

Vanilleeis
3/7

 mit Salzkaramell
7
    

nicht vegan
   3, 2

 Alle Preise verstehen sich in €        Allergenliste am Ende der Karte &/o beim Personal gerne anfragen


