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FIG1 BIG1

Gebratenes Seelachsfilet Pasta mit

mit Zucker-Zimt-Mischung |® mit DillsoBe®"™* und Bl Jagdwurstgulasch"¥®"S
Kompott?® Kartoffelpiiree" und Reibekise
Frischer Salat Obst

Gefliigelgeschnetzeltes®"™ |

A mit Reis ‘Eﬁ

Dessert"

MilchgrieRbrei®'™ @

12.10.20623 13.10.2023

08.10.2023 10.10.2023 11.10.2023

Buntes : = BIDIGY/S BIG1
i ; ADIFIGIM §, g BIDIG1/M Fleischkase . Pasta
., | Hackfleisch-Kraut-Pfanne®" mit P :Gefltljgelfrlkasse? ’ T agEssHppE BIGIUM __ . ﬂ mit BratensoRe®’, W mit Schinken-Sahne- >
" M| mit Erbsen, Méhren : Quarkkeulchen mit | = ' '_ { b {
Kartoffeln Dessert Kohlrab se®! und Sole
und Reis Zucker und Apfelmus?® Qhiradgems Hh
Obst Kartoffeln Obst

16.10.2023 17.10.2022 18.10.2023 19.10.2023 20.10.2023

Kohirabi-M&hren-Eintopf®'

mit Kartoffelwirfeln, frischen |35 Schweineschnitzel®®!  |— Milchreis" @& Pasta®®! qpl CefilgelBratwurst™™1 4 g
™| Krautern und VoIIkc;rnbrotG1 ~ | mit BratensoRe®", Leipziger | #' mit Zucker-Zimt-Mischung = mit Lachs-SoRe™®"™ mit BratensoRe®’, 3
Allerlei und Kartoffeln Kompott*® Frischer Salat Sauerkraut®! und Kartoffeln

Dessert"

24.10.2023 25.13.2023 26.10.2023 27.10.2023

2 . BIG1 . . BIFIG1 BIG1
Sichsische Kartoffelsuppe mit %’ Hahnchenschmtzefg 1 mit L yf TagessuppeB’D’G"M Qﬁ Seelachs-BackﬁschG”MIS L @ Pasta e -
) s = " LU »
wa | Wiirstchenscheiben®'®, Méhre | Bratensol&?“ ’ "~ | Eierkuchen®®' mit Zucker | = mit miider Senfsefs M Hologness Art M
bt Dessort™ Buttermohren™' und und Aofelmus2® und Kartoffelpiiree mit Reibekése
Kartoffeln P Frischer Salat Obst

31.70.2023 01.11.2023 02.11.2023 03.11.2023
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Hahnchengeschnetzeltes®'™ (t:’\
i | mit MBhrengemiise und Reis |
Dessert"

Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten
kénnen Spuren aller aufgefiihrien Hauptallergene
nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Unsere Qualitatsarbeit zeichnet sich durch die Zertifizierung unseres HACCP-Konzepts durch die DEKRA sowie des Zentralspeiseplans durch die Deutsche Gesellschaft fir Ernahrung (DGE) und die Arbeiten nach den Richtiinien ISO 8001:2008 aus.

en " finden sind diese und ebenso die Allergena wie folgt gekennzeichnet:

ker (8] Sdurungsmittel ! izierte Starke {10} Nitritpokeisaiz
oggen, G4 Gerste, G5-Hafer, t samen/Sesamssamenerzeugnisse {K}
cantisse, N7-Pistazien, N8 Macadamia-Queensiandntisse, {S} SenfiSenferzeugnisse (W) ichtlere/Erzetignisse



