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11e edition: 10 et 11 juin 2023

Chefs 2023 en programmation @ Gy (09} At
Olivier Beurné, L’Amphitryon, Lorient SAVEURS

BRETAGNE

Julien Corderoch, Lourse, Lorient

Lucas Marteddu, Le Gavrinis* Baden

Anthony Jehanno, Terre Mer, Auray

Sébastien Martinez, Moulin de Rosmadec* Pont-Aven
Nicolas Carro, Restaurant Nicolas Carro*, Carantec
Clément et Estelle Raby, La téte en I’air, Vannes
Jérémie Le Calvez, La Pomme d’Apf*, St-Pol de Léon
Guillaume Pape, L’Embrun*, Brest

Olivier Bellin **, Auberge des Glazicks, Plomodiern
Samuel Selosse, La Table d’Asten*, Binic

Mathieu Kergourlay, Chateau de Boisgelin, Pléhédel
Gwenaél Lavigne, O Saveurs, Saint-Brieuc

Julien Lemarié, /ma*, Rennes

Benjamin Agu, Le manoir le Quatre Saisons, St Brieuc
Jean-Jacques Monfort, Brut, Saint Brieuc

Anthony Bertin, Barman a Castelbrac’h, Dinard
Jéremy Chaen, Ar Kastel, Quintin

Florian Michel, Cuisinier de la République

Laurent BACQUER, La Cantine des Chefs, Carhaix

Antoine Le Notre, Patisserie Boulangerie Le Ndétre, Lamballe

En 2022, étaient présents sur le Festival...

Stéphane Buron * * ,Le Chabichou, Courchevel, Nicolas Conraud * et * verte en 2022, La butte, Plouider,
Nicolas Carro *, Hotel de Carantec, Carantec , Guillaume PAPE * (2022), L'embrun, Brest,
Baptiste Denieul *, Maison Tieghez, Guer, Marc Briand *, L’Anthocyane, Lannion, Samuel Selosse * (2022), Asten, Binic,
Anthony Avoine *, Manoir de Lan Kerellec, Trébeurden, Julien Henotte *, Le Pourquoi pas, Dinard,
Julien Marsault, Partage, St Renan, Olivier Beurné, Amphitryon, Lorient,
Anthony Jehanno, Terre Mer au domaine de Kerdrain, Auray, Sébastien David, Edgar, Saint-Brieuc,
Antoine Le Nétre, Patisserie, Lamballe, Sébastien Lenglet, Légerement sucré, Lamballe,
Florian Michel, Cuisine de la République francaise, David Royer, Castel Ac’h, Plouguerneau,
Laurent Bacquer, La Cantine des Chefs, Carhaix, Gwenaél Lavigne, 6 Saveurs, Saint-Brieuc,
Mathieu Kergourlay, Domaine de Boisgelin, Pléhedel, Benjamin Agu, Le Manoir Le quatre saisons, Saint-Brieuc ,
Jean-Jacques Monfort, Brut, Saint Brieuc
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FESTIVAL DE LA GASTRONOMIE. 10 ANS ! 10 ETOILES

Vendredi 10 juin, Soirée anniversaire = //
19h - Street-food, Magie Close-up, Bar i viris /
21h30 - Spectacle "Comme Un Vertige” / /

23h - Feu d'artifice L ‘ ~.N|1B/1Mo¢mcmn 9h/12h30 - Espace Concours
Concours Cusine “Inspiration * by Floran Michel Concours Culsine "Amateurs” by Oliivier Beurne
Samedi 11 et Dimanche 12 juin Présice par Stophane Buron s« L'’Amphitryon - Lorkent
-]
o 10h30 - Grande Scéne Démo
11h - "Brasero des Chefs”, OFYR LHONNOMW+, Castaitvac

Lawent BACOUER cantine des Chels c
0 11h - "Brasero des Chefs®, OFYR.

11h30 - Autour du Bar muwgmom
NOS PRODUCTEURS "7'? it 11h30 - Autour du Bar
: Trio "Apeés la Messe”™
Atelier Jaffre. Jus de pomme C. Gaillard, Berthe et 12h - “Brasero des Chels”, OFYR Apero/muzik ~ Apres
Josgphine, My Franch épicerie, Valentin Moricet, David ROYER Castel Ach

Alexandre Crézé, Chapeau lEscargot, Fromagerie

Menetl, Domaine du Triskell rouge, Maryline Bel
Saveurs and cobrh bieres La Viellle Bourgeoise, $“ ‘1 ""”

Fraisetigie de Pellan, glaces Cdoudeh, Ferme de la

C v
a

Terre, Beurre Le Vieux Bourg blere La Ville Porte COIWI’PRMbyMOIMLoNMm 15h (A Johanno) 'Ml“m’

’ 4'
13h/ 17h30 - Espace Concours

Craulée, poterie Le Go ec, Les Gourmandises de la

Crmmr’, ;:\..m 1,.':.' (f 1,1“ viet \'.?-, .,-pu,.;r, .)(.(- (,Lr’l:mvs_ b/ TTh- ) e 17h (N.C'loco )
ns dAlsace 8o D ok Jaine de Brelo
(‘.:,I.,...\. Rhums Ti Bex W Cursinions FASSOCHIIONS Prastigiouses Grande Scens Demo
(o) 14h (N.Carros) - 15h30 (B Denieuls + J Marseoult)
NOS CHEFS 14h/ 16h30 - GRANDE SCENE DEMO 17h (M.Brands + A Bartin Accord Met/cocktaill)

Jean Jecques MONFORT - Brut o
Démo Artisans

) n o
Baptiste Denleuls, Samuel Selosses, Marc Briand« .
‘ ‘ o ’ o 161/ 17h30 - GRANDE SCENE DEMO 14h (Q.Beurn - 150 (A Bertin cocktad) 16h (A Jehannol
Anthony Avoine«, Jullen Henotte«, Julien Marseault Davict ROYER, Castel ACh o

Olivier Boeurné, Anthony Jehanno, Sébastien David, (o) 16h30 - Ateller Culinalre [Sur inscription)
Antoine Le Notre, Florlan Michel Sébastien Lenglet, 18h30 - Autour du Bar oo Sebastion Longiet - Légdrement Sucrd
David Royer, Lauren! Bscquer, Gwenaél Lavigne Apero/muzik : Trio "Apeés la Messo”™ (<]

Mathieu Kergouriay, Benjamin Agu, Jérémy Chaen, o) 15h - Show Live Sculpture sur glace

Jonathan Santré, J-Jacques Monfort, Antony Bertin., 20h - Diner Gastronomique

Stephane Burons« «, Nicolas Carro«, Guillaume Papos,
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Les mﬁﬂwj des repas gastronomiques ---
Samedi 11 juin 20h00 Dimanche 12 juin 12h00

2 midt

Apéritif Apéritif

Amuse bouche

Benjamin Agu, Manoir le Quatre Saisons, St-Brieuc
Panacotta asperges, langoustines crispy,
coulis de tomate et paprika fumé

o oo

Entrée

David Royer, Castel Ac’h, Plouguemeau
Tartare de boeuf et huitres de chez Legris,
croquant au sarrasin, herbes et fleurs de

nos potagers
-

Plat *

Nicofas Carro, Hétel Carantec, Restaurant Nicolas Carro *

Le pigeon de nid au sang de la Ferme

&

Pré Entrée

Sébastien David, La Table d'Edgar, St-Brieuc
Maki végétal de langoustines, petits pois
mentholé et bouillon infusé a la citronnelle

oo

Entrée *

Guillaume Pape, L'Embrun * , Brest
Maquereau grillé a la flamme, artichaut du
Léon en texture et créme crue

oo

Plat *

Anthony Avoine, Manor de Lan Kerellec * , Trébeurden
Barbue cotiére, viennoise aux anchois et

d'Eneour au café,
I'artichaut petit violet de Carantec

capres, cima di rapa au grill
et jus brun infusé a l'estragon

S oo

Fromage

Dessert *

Samuel Selosse, la Table d'Asten®, Binic
Crémeux Tapachula whiscky,
malteé soufflées, glace au seigle

Fromage

Dessert

Antoine Le Nétre, Champion Grand Ouest
Championnat France Dessert, Lamballe

Fleur de Bretagne. Biscuit Strensel et
mousse sarrasin, compotée gel

et sorbet fraise

Cafeé
www, festivalgastronomiequintin.fr

/ - -
O — 2 Eé5U Repas gastronomiques du Festival - --
Au menu : Apéritif, amuses bouches, entrée, plat, fromage, dessert, café. Accords metsivins GQG'

2 Repas d'exception, dans la salle de réeception du Chatecau. 120 places par repas
Menwus & 6 ow 8 mains. Chefs difféerents le samedi soir et le dimanche midi
Présentation des chefs en salle.

Ouverture de la billetterie en avant-premiére SAMEDI 7 MAIl de 14h A 18h
Soyez les premiers a réserver vos places |
Rendez-vous &8 MJC de Quintin. Les Quinconces, 22800 QUINTIN

A partir du 8 mal (attention | Les places sont limitées. Ne tardez pas & réserver vos repas)
1/ Choisissez o date de voltre repas. Samedi soir 7 ou dimanche midi 7

2 !/ Réservation en priorité par malil : festivaldelagastronomie22@gmail.com
SMS cou tel : 06.61.49.87.43 ou 06.82.24.02.65
Merci de communiquer votre nom, ville, N de tél portable et adresse mail

3/ IMPORTANT ! pour officialiser votre réservation |

Envoyez par la poste votre réglement par chéque a l'ordre du

« Festival de La Gastronomie » 60 € / repas. Pas de tarif enfant. Cheque a expeédier a :
Festival de |la Gastronomie, Place de la Mairie, 22800 QUINTIN

A récepltion de votre chéeque, voltre commande sera validée et vous recevrez un mail de
confirmation de votre commande

4 /! Vous recevrez un mail pour vous rappeler votre réservation quelques jours avant e
Festival. Il suffira de vous présenter dans la cour du Chateau a la date et heure prévue

www. festivalgastronomiequintin. fr
- c— " gl -~
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En 2021, le Festival s'est reinvente...

Chefs invités Chateau de

Les "/ 7L //.'i- " /‘;du Festiva' os Marche des producteurs QU I NT' N
Entrée libre - - - Places assises Ropas de Chefs & emporter Sam . uin

Apres la Messe '

Samedi et dimanche
11h30 TS anTE  17h45 astronomle

'vﬁf@ X

q nl‘

JAT" 3 emporter des Chefs ---
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www. festivalgastronomiequintin.fr
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La (€7 3 découvrir des Chefs -

Une recette

moindres détads pour g

Samedi

F
N
O
N
S
L.

»>

ion spéc

Edi

Entrée libre --- Places assises

plat de chel expliquée et réalisée devant le public, dans let

wour la culsiner chez sol. Retransmise sur grand Soran ot
dretsee sur assletto, Duree 1NS0

Dimanche

O »
@ =i~

0
www. festiviliastropomiequiptin fr f*

el %

i o |
W4

Menu 9
Samedi

« Petit Jardin en bord de mer »
Légumes de nos maraichers voisins en
déclinaisons / écume de mer pavd Royen

Raviole de foie gras / bouillon de legumes
aux herbes fraiches / pesto ail des ours /
éclats de noisettes torréfiées menpmn Apw

oo

Pintade de plein air en 2 fagons : cuisse
farcie et confite, supréme basse tempéra-

ture et rotie / Betterave / fenouil / radis
Ere Morm

Lieu jaune lkejime / choux fleur « brillé » /

oignon rouge acidulé / poivre de mer
Oivier Beurne)

oo

L’ « Ampoule bretonne exotique »

Fine coque de dulcey / crémeux passion /
biscuit breton / mousse dulcey caramel /
cake passion (Askoine Le Notw)

La « freizh » : fraises gariguette / rhubarbe
confite 3 |a cassonade / ganache montée

I sablé breton au sarrasin
(Gweradl Lovgm)

des producteurs...

25 producteurs et artisans de bouche, dans la cour du Chateau. 10h19h

La Vieilie Bourgeaise, microbrasserie, 22 Le Vieux-8ourg

Domaine du Triskell Rouge, pités, vinaigre, safran, gelée de rose..., 22 Evran
Terre o'Art SO, Sophie LE Gonldec, Céramiste, 22 Corlsy

Les Escargots de Is Baie, Amandine Froger, 35 Saint-Broladre

Le Bewrre Le Vieux-Bourg, beurres et fromages, 22 Ploeuc Sur Lie

Maryline Bel, Bocaux ot Légumes, conserve, rillettes agneau, confiture 22 Ploezal
Domaine Rousset Peyraguet, Vins Sauterne, 33 Preignac

Les épices de Cahan, Sels et poivres, 35 Langon

Chiteau Pey Mallet, Vins Haut Medoc, 33 Avensan

La Cave du Dragon Rouge, Chouchenn , Iydromed de Bretagne, 35 Dinard
Gwenaél Oliitvier, Mataicher, fruits rouges, jus pommes, légumes, 22 Ploufragan
Didier Beck, vins d'Alsace, 67 Dambach La Ville

Savews and Co Bzh, tartinade légumes, confiture, caramels, 56 Meirand
MisteRhewm, rhums amanges, 29 Bohars

Biscuits Le Triskell Art-Koaté, 22 Plounever-Quintin

Benolt et Julie Mérias, vins blancs AOC Montiouis shcire, 37 St Martin le beaw
L'Epicerie quintinaise, Brastis (Maison Joutfe), produits locaux, 22 Quintin
Casulli Gastronomia, produits artisanaux Raliens (huile, vin, pites...) 35 Rennes
Lz Vilie Povte o’ Amour, Brasserie bidres, 22 Plouvara

Détices o Autrefois, Paysan boulanger biscuitierie, 50 St-Jean des Champs
Chitesu La Clyde, vin rouge, blanc et rosé, 33 Tabanac

Mimi Confitures, confiture, caramel beurre salé, pite de fruit, 29 Concameau
Brasserie Dimezell, biéres, 22 Quessoy

Fromagerie Monet, fromages affinés de montagne, 44 Basse Gowlaine
Champagne Legrand-Garitan, Champagnes, 51 Rilly La Montagne P

www, festivillipstsanomiequintin fr
' et X

“"a emporter des Chefs ---

{ entrée, 1 plat, 1 dessert au choix
Dimanche

Royale de foie gras / fraises confites au
balsamique blanc et pistaches / croutons
de brioche (sevastien Davics

Lamelles de seiches / émulsion froide
d'agrumes / legumes de saison en texture /
herbes Sauvages (swmes s

"

Lotte rotie / mousse de beurre tandoori /
risotto de sarrasin / champignons torréfiés
Arabica (Omier Beems

Jarret de veau confit doucement / mille
feuille truffe / artichaut / pommes de terre
(Anthony Hardy)

oos
« Charlotte de mon enfance »
Mousse légére Vanille de Madagascar /

confit de fraise d'un petit producteur local
(Antcine Le NObw)

« Tartelette Péle-Méle »

Pite sablée / croustillant & a pistache
d'lran / Péche ritie au miel de Lamballe /
confit de péche a la vanille de Madagascar /

créme légére aux fruits de la passion
(Setastien Lenglet)

www, festivalgastronamiequintin. fr
- P ‘




Menu 38¢
Echappée M1 : dim. 31 janwier midi

o
« Chaad Froid v de Saind-Fucques of tangoustines
Bowillon de €ikes & Canis verl
Pickles de Gigumas
o
Tarbot it

Boulyoun comiandre of cbroe verk

Jan\n@r
WWW.FESTIVALGASTRONOMIEQUINTIN. FR

Echappées du Festival 2021



Echappées du Festival 2021

Menu 38¢ &:‘aﬁxéoznd dim. 7 mars midi
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Réservation an Restauramt Ar Kastel, Tel : 02 90 36 01 75

oendaler' de commander en supplcment des bowssons s loctonmdes paos




Echappées du Festival 2021

Menu 38¢ &ﬂaﬁ:éen-s Sam. 3 awil
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Réservation : festvaldelagastronomie 22@gmanl.com
TélL 06 82 24 02 65 Nownbee de repas imadé )

A emponter su Restaurant O Saveuns, 10 rue Jules Ferry, 22000 S¢-Bricue
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Echappées du Festival 2021

Menu 38 € &ﬁwnu Sam. 8 mai

I L\parge fectormmne gmﬂ‘u ¢l 'T:.m»q‘
condimunt & Caif des ours des Mok ' lwie

of ('.4 r'u‘-,h‘a .14 !v.v f_‘hu‘t}nufﬁ maninee WM 71&"4‘ Cam

Dondoa de cochon :m-.fx( caramiliog,
GHocas de choux fiz..l- éum: px.‘d.'u
of possses do moutards Por Mathios ﬂ(u’ouln,

o9 88
La tartelefte pl\ll{‘ny:.
-j).;..l m&’u ’\\L:Jidl(fl e ﬁ'r’.)l"l\' aw (nf‘ltﬁn (;r":_N ‘.’4 (’ﬁ‘“u
Chow cragusfin gy Fune crime onclussse cifron

of .f'..- \v“"..‘ "At.u Z)Vu.u'f A0 9)";4(“' PS«‘-JQ« M

208 goall com

Réservanon : festivaldelagastronomie
Tel. SMS: 0682240265  (Nombre de repas b )

A enporter au Restarant Mathiou Kergourlay, Bougelin, 22 Piehédel

+ d'lnfo : www festivalgastronomiequintm. fr
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Les Chefs 2020... Auraient dé venir sur le Festival. ..
Les Sam. 13 et Dim. 14 juin, Chateau de Quintin

Jean-Pierre Crouzil, Parrain du Festival 2020, ancien chef **, 22 Plancoét
Guillaume Gomez, Cuisine de ’Elysée, MOF, Cuisinier de la République
Olivier Beurné *, L’Amphitryon, 56 Lorient

Jonathan Bigaré*, Maison Tirel-Guérin, 35 Saint-Méloir-des-Ondes
Marc Briand*, L’Anthocyane, 22 Lannion

Nicolas Carro *, Hotel de Carantec, 29 Carantec

Yvann Guglielmetti*, La Ville blanche, 22 Lannion

Anthony Hardy*, Le Chateau de Sable, 29 Porspoder

Anthony Jehano*, Terre Mer au domaine de Kerdrain, 56 Auray
Mathieu Kergourlay, Domaine de Boisgelin, 22 Pléhedel

Benjamin Agu, Le Manoir Le quatre saisons, 22 Saint-Brieuc

Sébastien David, Hotel Edgar, 22 Saint-Brieuc Patrick Jeffroy
Jean-Francois Foucher, Patisserie, 92 Neuilly sur Seine Parrain de I’Edition 2020
Piér-Marie Le Moigno, Patisserie Piér-marie, 56 Lorient et Vannes Ancien chef **, 29 Carantec

Laurent Bacquer, La Cantine des Chefs, 29 Carhaix et Quimper

Guillaume Pape, L’Embrun, 29 Brest

Gwenaél Lavigne, 6 Saveurs, 22 Saint-Brieuc

Sophie Rio, L’Iodé, 56 Vannes

Julien Noray, Patisserie, 75 Paris

Marc Macarri, Cuisine Ambassade de France a Monaco -
Fabrice Le Bret, Cuisine de la République frangaise -
Florian Michel, Cuisine de la République francaise

Fabrice Alloyer, Formateur Patisserie (...)

| o




Le Festival de la Gastronomie / Mais aussi ...

Des Joutes de chefs : des chefs renommés et des amateurs en équipes s'affrontent autour d'un panier garni
imposé, mais surtout dans un esprit festif et convivial. Bonne humeur et belles assiettes garanties...

Une région invitée, ses chefs et ses producteurs....
Débats gourmands, un invité, une discussion, une dégustation, autour d'un théme...

Expo Photos, Emmanuelle Rodrigue, I’ Atelier Photographique. ..




Festival de la Gastronomie / Les concours de cuisine

Concours Patisserie
6 candidats en formation professionnelle

Concours de cuisine
6 candidats en formation professionnelle

Concours amateurs
6 candidats amateurs de cuisine



Festival de la Gastronomie / Les Démonstrations culinaires

Un chef qui exécute une recette de A & Z, devant un public...

Une retransmission de ses faits et gestes sur grand écran captée par un professionnel...
Au final, le dressage de I'assiette en mélodie violon live...

Une dégustation en bouchées avec fiche technique...

Pour faire le lien entre le public et le chef, un chroniqueur avise et spécialiste du monde de la gastronomie...




Festival de la Gastronomie / Les 2 repas gastronomiques

1 diner le samedi soir...

1 déjeuner le dimanche midi...
Salle de restaurant du chateau. 120 couverts. Sur réservation.
Le principe : I'alliance de 3 grands chefs pour un repas d'exception, accords mets vins...

Retransmission en salle du travail des chefs en cuisine...

Présentation et échanges des chefs avec les clients en fin de repas...
Service effectué par une brigade de jeunes bénévoles, lycéens novices et/ou éleves écoles hotelieres
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Festival de la Gastronomie / Les Ateliers culinaires

Un chef, rien que pour vous ! Sur réservation, en petits groupes...
Une recette a réaliser, vous-méme, accompagné par le chef.
Fiche technique, astuces de chefs...  Dégustation sur place ou a emporter... Durée : 1h30...




Festival de la Gastronomie / Le Marché des producteurs et Artisans de bouche

Parce qu'il n'y a pas de grands chefs sans les produits...

Une trentaine de producteurs et artisans locaux présents tout le week-end, sous chapiteau...
Un espace démo au ceceur des artisans...

Des chefs qui cuisinent pour valoriser les produits des artisans du marché du Festival...
Dégustations, découvertes de nouveaux produits, rencontres...
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Le Festival de la Gastronomie / Manger vite, bon et bien...

Cantine des Chefs, des petits plats fraichement cuisinés et mis en bocaux de verre avec ce petit plus qu’est le
savoir-faire du Chef Etoilé, Laurent Bacquer...

Choix d'entrées, de plats et de desserts a deguster sur les mange-debout du Festival ou a table sous chapiteau...
Délicieux et convivial...

Street Food : cuisiné et créatif, a déguster sur le pouce, congu et réalisé par des Chefs du Festival
Bar a vin avec sélections du Festival... Et tenu par notre équipe de bénévoles
|
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Chefs invités, Marché des producteurs, Repas gastronomiques, Concours, Démonstrations
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