I ; by Florian Hirschmann

—  CLUBRESTAURANT / BAR / KOCHEVENTS

GOLFANLAGE AM KLOSTER KAMP
EST. 2023

Herzlich Willkommen!

In schéner Lage mit herrlichem Blick Gber den Golfplatz und See, bildet unser
Clubhaus, mit einer anspruchsvollen Gastronomie, den gesellschaftlichen und
kulinarischen Mittelpunkt eines jeden Golftages.

Unser gesamtes Team freut sich sehr darauf, Sie liebe Mitglieder und Gaste
herzlich begriBen zu durfen, im lichtdurchfluteten Gastraum oder auf unserer
groBzigigen Terrasse. Mit saisonalen Gerichten und regionalen Produkten.

Gesellschaften finden hier das perfekte Ambiente, um ungezwungen in
sportlicher oder einer eleganten Atmosphare zu feiern.
Geburtstage, Hochzeiten, Weihnachtsfeiern oder kleinere Familienfeiern, das
Restaurant 19 by Florian Hirschmann, bietet Ihnen hierflir die besten
Voraussetzungen.

Im September 2023 ist unsere Kochschule in die Rdumlichkeiten des Golfclubs
gezogen. Infos zu unseren Kursen und das Kochkurs Programm 2024 finden Sie
online unter:

Sprechen Sie uns gerne an!

Florian Hirschmann und Team


http://www.19byfh.de/kochschule

Kleinigkeiten & Snacks
Vorspeisen und Zwischendurch

Schollin Landbrot 1853
Thunfischcremé oder Krauter-Sauerrahm oder Aioli
6,50€

6 Pankogarnelen
Sweet Chilisauce
7,50€

Unsere hausgemachte Frikadelle
Senf/ Landbrot/Pickles
5,50€

Bruschetta Klassisch
Rispentomaten/ Knoblauchcremé/ Basilikum
9,50€

Marinierte Oliven
Aioli und Landbrot
6,50€

Antipasti
Unsere bunte italienische Vorspeisenauswahl
14,50€

Gratinierter Ziegenkase
Wildkrautersalat/ karamellisierte NUsse/ Thymian-Honig/ Rote Beete
14,50€

Mediterrane Minestrone
Basilikumpesto/ Parmesan/ geréstetes Landbrot
9,50€

Kleiner Wildkrauter Gartensalat
Kirschtomaten/ eingelegte Radieschen/ Hausdressing/ Croutons
6,50€



Hauptgange

Caesar’s Salat
Roémersalatherzen/ Créutons/ Parmesan/ Hihnchen/ Speck
17,50€

Grosser Wildkrautersalat
Kirschtomaten/ eingelegte Radieschen/ Hausdressing/ Croutons/
Huhnchenbrust 20,50€
Entrecote 25,50€

Rigatoni
Gebratenes Hihnchen/ Waldpilze/ Triffelrahm/ Parmesan/ Krauter
14,50€

Rigatoni
Zitronendl/ Mediterranes Gemuse/ Oliven/ Rucola/ Parmesan
oder
Thunfisch/ Kirschtomaten/ Taggiasca Oliven/ Basilikum
15,50€
18,50€

Roastbeef rosa gebraten und diinn aufgeschnitten
Hausgemachte Remoulade/ Gartensalat/ Bratkartoffeln
18,50€

Strammer Max
mit 2 Spiegeleiern
Kochschinken/ Gouda/ Gartensalat/ Triffelmayonnaise
12,50€

Reibekuchen mit Rauchlachs
Honig Senf und Wildkréuter
16,50€

Tagliata vom Black Angus Rind
Rucola/ Kirschtomaten/ Parmesan/ Pinienkerne/ Zitronen-Olivenol
19,50€

Gebratener Leberkase mit Spiegelei
Bratkartoffeln und Gartensalat
15,50€



Hauptgange

Currywurst
Spicy Currysauce / Pommes frites/ Mayonnaise
10,50€

Black Angus Entrecote
Pommes frites oder Rosmarinkartoffeln
Gartensalat oder GrillgemuUse
Café de paris Butter oder Rote Zwiebelmarmelade
29,50€

Schnitzel “Wiener Art“
oder
Cordon Bleu
Zitrone/ Preiselbeeren/ Pommes frites/ Gartensalat
18,50€
22,50€

Cheddar-Cheeseburger
Brioche-Bun/ Tomate/ Salat/ Zwiebelmarmelade/ Pommes frites
oder
Feigen- Ziegenkase Burger
Grillgemuse / Pesto/ Brioche-Bun/ Pommes frites
18,50€
16,50€

Classic Club Sandwich
Huhnchenbrust gegrillt/ Bacon/ Spiegelei/ Tomate/ Salat/ Pommes frites
17,50€

Smokie Spare Ribs und Coleslaw
Sour Cream/ Pommes frites/ Sesam-Miso-Cremé
18,50€

Gelbes Thai Curry
Zitronengras-Huhnchen/ Asia-Gemuse/ Jasminduftreis
22,50€



Zum Schluss

Halbfliissiges Schokoladenséuffle
Vanilleeis & Himbeeren
9,50€

Unsere bunte Dessertvariation
mit einem Lo6ffel
12,50€
mit zwei Loffeln
16,50€

Cheesecake
mit Salted Caramel Eis
9,50€

Gratinierte Waldbeeren mit Mascarpone
mit Vanilleeis
8,50€

Sorbets
Je Kugel:
2,90€

Eiscremé
Je Kugel:
2,90€

Affogato al caffeé
Espresso/ 2 Kugeln Vanilleeis/ Biscotti
mit einem Schuss Kalhua
7,50€
Kaffelikdr +2,50€

Digestif
Lantenhammer

Wald Himbeere/ Williams Christ Birne/ Alte Haselnuss/ Blutorange
2cl. / 6,90€



