Vorspeisen/Salate

«Fabriggli» Salat*

Gebackenes Markbein
mit hausgemachtem Knoblibrot (Gourmet Zeit +/- 20min)

Hollandischer Nordseekrabben Cocktail
serviert mit hausgemachtem Toast

Rindstatar mit hausgemachtem Toast*
Gerne scharf, mittel oder mild?

70 Gramm

140 Gramm

Optional mit Triffelol verfeinert

Rieslingsuppe mit Riesling-Sylvaner vom «JECK Weine»*

Portion «Bitterballen» (6 Stick)*
frittierte Rindfleischragout-Ballchen mit grobem Senf

Grosser «Fabriggli» Salat*
Zusatzlich mit:

Wurst und Kase

Gegrillter Schweizer Pouletbrust
Hollandischen Bitterballen (6 Stlick)
Marinierten Hollandischen Krabben
Gratiniertem Ziegenkase

Alle Preis in CHF und inklusive 7.7% MwSt.
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Vegetarisch

Tagespasta

Krauterrisotto

mit getrockneten Tomaten, Frihlingszwiebeln und Frischkadse

Gemise Green Curry mit Kartoffeln

Unsere Klassiker P

JOHN STONE

Sngelors o gasdicy friad peodae

Rindsentrecote «Café de Paris»

24.-

25.50

24.-

52.-

im Pfannli serviert mit hausgemachten Pommes und Saisongemse

Egli Knusperli im Bierteig
mit Krauterkartoffeln und Saisongemiise

Egli Knusperli im Bierteig mit einem «Fabriggli» Salat®
Hacktatschli mit Linguini, Pfefferrahmsauce und Gemiise

Gericht aus unserem Smoker

27.-

27.-

26.-

35.-

serviert mit hausgemachten Pommes, Gemuse und Barbecue Sauce

«Fabriggli» Burger*

35.-

Ciabatta Brot, Pulled Pork, Barbecue- und Senfsauce, Riebli-Rettich,

Rostzwiebeln und hausgemachten Pommes

Das Pulled Pork wird 12 Stunden schonend in unserem Réucherofen
gegart.

Alle Preis in CHF und inklusive 7.7% MwSt.



Dry Aged Beef aus Irland
Unser Rindfleisch reift bis zu drei

o

8 Wochen lang trocken am
Jgpgjgwggg}jﬁl Knochen (Dry Aging)

Das Resultat ist ein extrem hohes

Qualitdtsniveau des Rindfleischs.
Vom Grill
Rindsentrecéte Dry Aged IE John Stone 40.-/52.-
ca. 140 g/ca. 200 g
Rindsfilet Dry Aged IE John Stone 49.-/59.-
ca. 140 g/ca. 200 g
Rib Eye Dry Aged IE John Stone ca. 300 g 65.-
(Aufgrund seiner Marmorierung, besonders geschmacksintensiv)
Kotelette vom Krauterschwein 28.-
Maispouletbruistli 27.50
Wolfsbarschfilet 36.-

Alle Gerichte vom Grill werden mit GemUse, einer Beilage nach |hrer

Wahl oder als Fitnessteller serviert.

Hausgemachte Pommes Krauterbutter
Krauterkartoffeln Pfefferrahmsauce
Truffelravioli «Fabriggli» Sauce
\‘2

¥ Alle Preis in CHF und inklusive 7.7% MwSt.

Unsere Flammkuchen

Klassik*
Creme fraiche, Frihlingszwiebeln, Speck 19.-/11.-
Fabriggli* 23.-/15.-

Creme fraiche, getrockneten Tomaten, Rucola,
Rohschinken

Vegetarisch* 19.-/11.-
Creme fraiche, Zucchetti, getrockneten Tomaten,
Ziegenkase

Salmon* 23.-/15.-
Creme fraiche, Hausgeraucherter Lachs,
Frihlingszwiebeln, Kapern

Chorizo (scharf)* 23.-/15.-
Chili Creme fraiche, Frihlingszwiebeln, Chorizo
und Reibkase

Alle Preis in CHF und inklusive 7.7% MwSt.



Zum «Z Vieri»

Fischbrotli mit Hollandischen Matjes* 7.50

Portion Rauchwiirstli* 12.-
Apero Plattli* 12.-

mit Knoblauchwurst, Sbrinz Mockli und Oliven

Portion «Bitterballen» (6 Stlick)* 10.-
frittierte Rindfleischragout-Ballchen mit grobem Senf
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Alle Preis in CHF und inklusive 7.7% MwSt.



