
Kespermenü

Mit Herz und Hand hergestellt von

Werraland 
Lebenswelten 

Eschwege

amèlie
Gastronomiekonzept

Montag
FREI

Dienstag

Gemüse-Spätzlepfanne 
dazu Kräutersauce

Mittwoch

Curry-Wurstpfanne 
gebackene Kartoffeln und Möhrensalat

Donnerstag

Milchreis 
mit Zucker und Zimt

Freitag

Pizza-Suppe 
mit Brötchen

Kalenderwoche 21

20.05. – 24.05.2024



Kespermenü

Mit Herz und Hand hergestellt von

Werraland 
Lebenswelten 

Eschwege

amèlie
Gastronomiekonzept

Montag
Schnitzel mit Paprikasauce und Kartoffelbrei 

dazu Farmersalat

Dienstag

Vanille Grießbrei mit Apfelspalten

Mittwoch

Hähnchenbrust auf Rahmgemüse 
dazu Kartoffeln

Donnerstag

FREI

Freitag

FREI

Kalenderwoche 22

27.05. – 31.05.2024



Kespermenü

Mit Herz und Hand hergestellt von

Werraland 
Lebenswelten 

Eschwege

amèlie
Gastronomiekonzept

Montag
Hühnerfrikassee mit Leipziger Allerlei 

dazu Reis

Dienstag

Quarkkeulchen 
mit Apfelmus

Mittwoch

Geschnetzeltes mit Pilzrahmsauce 
dazu Spätzle und Bohnensalat

Donnerstag

Putencurry 
dazu Gemüsereis

Freitag

Tomatencremesuppe 
mit Croutons

Kalenderwoche 23

03.06. – 07.06.2024



Kespermenü

Mit Herz und Hand hergestellt von

Werraland 
Lebenswelten 

Eschwege

amèlie
Gastronomiekonzept

Montag
Jagdwurstschnitzel 

dazu Nudeln und Tomatensauce

Dienstag

Pfannkuchen mit Apfelmus

Mittwoch

Frikadelle mit Bratensauce 
dazu Kartoffelpüree und Salat

Donnerstag

Pasta Carbonare 
und Salat

Freitag

Bratreis mit Gemüse 
und Paprikaschmand

Kalenderwoche 24

10.06. – 14.06.2024



Kespermenü

Mit Herz und Hand hergestellt von

Werraland 
Lebenswelten 

Eschwege

amèlie
Gastronomiekonzept

Montag
Hähnchen-Cordon-Bleu mit Mischgemüse 

in Rahm dazu Spätzle

Dienstag

Bratwurst mit Pilzrahmsauce 
dazu Kartoffelbrei und Möhrensalat

Mittwoch

Pasta mit Bolognesesauce 
und Salat

Donnerstag

Gyrossuppe 
mit Brötchen

Freitag

Kaiserschmarn 
mit Apfelmus

Kalenderwoche 25

17.06. – 21.06.2024


