Mittagskarte ...

VORSPEISEN UND SALATE
Gemischter Salat (v, L) [vegan]
Frischer Salat der Saison, mariniert mit feinem Krdutersenfdressing
7,90 €

Salatkarussell (m, 6, L)
[Vegan]
Frischer Salat der Saison, mariniert mit feinem Kr&utersenfdressing
13,90 €

Wahlweise erganzt mit:

Hendlfetzen in Cornflakes gewendet und krossgehraten (A, G, L)
8,90 €

gebratenen Bachsaibling Filet (A, D, N, G, L)
13,90 €

SCHNITZEL UND FETZEN

wahlweise mit hausgemachten Farmerkartoffeln,
Krauter-Kartoffeln oder hausgemachtem Kartoffelsalat L, G)

Hendlfetzen (A, G, L,(N))
In Cornflakes gewendet und in Butter gebraten

17,90€ (Junior 9,90€)
Naturschweinschnitzel Auswahl (A, C, G, L, N)
in wilrziger Brotpanade gewendet in Butter gebraten

Bitte wahlen Sie vorah dazu:
Ketchup, Mayonnaise oder hausgemachter Sauerrahm
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Unsere Mittagsgerichte
Mittagspausler Portion etwas kleiner als Ahends

Naturschwein Kachelsteak (a, 6, L)
(,,Sous vide* gegart)
Auf Boarischrahmkraut mit dunkler BierkiimmelsoBe angegossen dazu reichen
wir Krauterkartoffeln
17,90 €

oder

Natur-Schweineschnitzel (a,c,6,L,N)
In wiirziger Brotpanade gewendet

Mit hausgemachtem Kartoffelsalat
14,90€
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MITTAGS-DESSERT

hausgemachtes Parfait (c,6)
Kiirbiskernélparfait
Je Kugel 3,50 €

Allergene
A Gluten; B Krustentiere; C Eier von Gefliigel; D Fisch; E Erdniisse;

F Sojabohnen; G Milch von Sdugetieren; H Schalenfriichte; L Sellerie; M Senf; N Sesamsamen; O Schwefeloxide und Sulfite; P Lupine; Weichtiere
Sie haben eine Allergie oder Unvertraglichkeiten? Dann bitten wir Sie, uns anzusprechen. Da es durch Kreuzkontamination nicht auszuschlieBen ist
das ein allergischer Stoff in Ihrem bestellten Essen ist, obwohl wir diesen nicht angegeben haben.

Fiir einen Beilagen Wechsel berechnen wir je nach Beilage zwischen 1€ und 2€

Wir bitten um Verstdndnis.
Einen Guten Appetit wiinscht euch das Héllbrdukellerteam



