
 

 

Herzlich willkommen im Restaurant Brinkmeiers Adler 

 

Wir, das sind Björn Brinkmeier und Amelie Räffle, freuen uns sehr, dass Sie den heutigen Abend mit 

uns verbringen. Begeben Sie sich mit uns auf eine kulinarische Reise von Nord nach Süd und erleben 

Sie bekannte Gerichte neu interpretiert. 

Selbstverständlich heißen wir auch unsere kleinen Gäste herzlich willkommen. Da für uns Kinder die 

Größten sind, haben wir keine eigene Kinderkarte. Gerne dürft Ihr euch ein Gericht aus Mamas und 

Papas Karte aussuchen, wir bereiten dies gerne in einer kleineren Variante zu. Sollte nichts für Dich 

dabei sein, sprich uns einfach an – unsere Küche zaubert auch gerne eine Alternative für Dich! 

 

Brinkmeiers Reise 

Verbringen Sie heute Abend ein dreigängiges kulinarisches Stelldichein (frz. Rendezvous) mit unserem 

Angebot „Brinkmeiers Reise“. Wählen Sie Ihre drei Lieblingsgerichte aus unserer Speisekarte aus und 

bestimmen selbst die Route des Abends. Kombinieren Sie Vor- und Hauptspeise mit dem Dessert 

Ihrer Wahl. Sollten Sie diese Reise mit uns wagen wollen, lassen Sie uns dies bitte zu Beginn Ihres 

Abends wissen. 

Brinkmeiers Reise (frei wählbares 3-Gang Menü)    € 49,00 pro Person 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen wunderschönen Abend und viel Spaß  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Vorspeisen kalt und warm 

 

Kleiner Blattsalat (a1, c, j)     
Hausdressing mit gerösteten Kernen, Kresse 

Zigarre, Asche und gebratenen Pilzen      € 8,50 

 

Cremesuppe von der Zwiebel (a1, b, g) 
 Shrimps, Lauch und geröstetes Baguette mit Käse    € 9,50 

 

Avocado Tartar (a1, b, c) 
An Süßkartoffelpüree und gebrannten Sonnenblumenkernen,  

Garnelen und Zitrone         € 16,50 

 

Gebackener Weichkäse in der Panade (a1, c, g) 
 Frischer Blattspinat, Kirschtomatensalat und Kresse in Ahornsirup  € 14,50 

 

Lauwarme gebratene Rinderrolle (a1, c, j, g) 
 Gefüllt mit mariniertem Salat, an grünem Spargel und Kräutersaitling  € 16,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Hauptgerichte  

 

Kabeljaufilet (a1, d, g, i) 

 Süßkartoffel, glacierter Rosenkohl, Drillinge und eingelegte Karotte  € 27,50 

 

Rotbarschfilet (d, g, n) 
 Mit Venusmuscheln, Salsiccia, Fenchel-Paprikasud und Kräuterstampf  € 27,50 

 

Gebratenes Rumpsteak unter der Kräuterkruste (a1, g, i) 
 Zwiebel-Pilzragout, Rosenkohl und Bratkartoffeln    € 29,50 

 

Gebratenes Maishähnchen Suprême (a1, g, i) 
 Zwiebelsauce, cremige Polenta, Zwiebelconfit und frischer Blattspinat  € 27,50 

 

Ziegenkäse mit Honig (a1, g, l) 
 Kartoffelstrudel an Kürbiskernölschaum, Kräutersaitling, grüner Spargel und  

frischer Blattspinat        € 25,50 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 



 

 

Dessert 

 

Hermann Hesses „Süße Verführung“ (a1, c, g) 
 Dreierlei von der Schokolade: Eis, Mousse und Tarte  

an Beerenkompott und Crumble      € 11,50 

 

Karamellmousse (a1, c, g) 
 Marille-Sanddornkompott, Schaumkuss und Sorbet    € 11,50 

 

Kugel Eis          € 2,20 

Eierlikör         € 2,00 

    

Kugel Sorbet nach Wahl mit Secco aufgegossen   € 4,80 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Unsere Klassiker  

 

Großer Blattsalat mit Hausdressing & gerösteten Kernen (a1, c, j)  

€ 13,00 

 … mit gebackenem Weichkäse in der Panade (a1, c, g)    € 17,50 

 … mit Schnitzelstreifen und Pilzen (a1, c)     € 19,50 

  … mit Rinderstreifen und Avocado      € 22,50 

 

Adlers Clubsandwich (a1, c, g, i, j) 
Toast, Cocktailsauce, Hähnchenbrust, 

Bacon, Spiegelei dazu Pommes       € 17,00 

 

BB - Björns Burger (a1, c, g, i, j) 
Brioche Bun, Barbecue Sauce, Angusrind 180g, Avocado, Cheddar, 

Bacon, Gurke und Ei dazu Pommes      € 22,00 

 

Bergsteiger Cordon Bleu vom Schweinerücken (a1, c, g) 

  Gefüllt mit Gouda, Speck und gerösteten Zwiebeln  

in Bacon, dazu Pommes  und Champignonrahm     € 25,50 

 

 


