
 
 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt 
 All prices in CHF incl. VAT.  

  
 

Speisekarte / Menu 
 
 

Salate / Salads 
 
SAISONSALAT 13.50 
 

Green salad 

 

GEMISCHTER SALAT 14.50 
Mixed salad 

 

NÜSSLISALAT (OHNE / MIT SPECK) 18.00 19.50 
Lamb`s lettuce salad (without / with bacon) 

 

GARNIERTER WURST-KÄSESALAT 22.50 
Sausage and cheese salad "Swiss style" 

 

FITNESS-SALAT MIT POULETBRUSTSTREIFEN 24.50 
 

Mixed salad with chicken breast strips 

  
FITNESS-SALAT MIT ARANCINI 24.50 
 

Mixed salad with Arancini 

 
SALATSAUCE: italienisch, französisch oder Balsamicodressing 

 
 

Salad dressing: Italien, French or balsamico dressing 
 

 
 

Suppen / Soups Vorspeisen* Hauptspeise 
         Starter*      Main course 
GEMÜSEBOUILLON MIT FLÄDLI  9.50 14.00 
 

Clear vegetable soup with sliced Omlet 

 

TAGESSUPPE 11.50 15.00 
 

Daily soup 

 

BÜNDNER GERSTENSUPPE HAUSGEMACHT 13.50 16.50 
 

Homemade Bündner barley soup 

 

UNGARISCHE GULASCHSUPPE HAUSGEMACHT 13.50 16.50 
 

Homemade Goulash soup 
 

*Kleine Suppe, nur als Vorspeise *Small soup, only as starter 
 



 
 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt 
 All prices in CHF incl. VAT.  

  
 

Vorspeisen / Starter 
 
PRÄTTIGAUER SALSIZ   16.00 
 

Prättigauer air dried raw sausage "Salsiz" 

 

KÄSETELLER MIT BIRNENBROT 18.50 
 

Variety of different local cheese, Pear bread and butter 

 

BÜNDNER TELLER MIT BIRNENBROT 32.50 
Luftgetrockneter Speck, Bündnerfleisch, Salsiz, 
Rohschinken, Bergkäse, Brot und Butter 
 

Platter with a variety of air dried meats, cheese, bread and butter 
 
 
 

Pasta-Gerichte / Pasta dishes 
 
VEGANE SPAGHETTI BOLOGNESE 23.00 
 

Vegan spaghetti Bolognese 

 

SPAGHETTI BOLOGNESE 24.00 
 

Spaghetti with meat sauce 

 

SPAGHETTI CARBONARA 27.00 
Speck, Ei und Rahmsauce 
 

Spaghetti with bacon, egg and cream 

 

CHÄSHÖRNLI MIT BRÖSMELI UND APFELMUSS 25.50 
 

Macaroni and cheese, breadcrumps and apple puree 
 
 
 

Vegetarische Gerichte / Vegetarian 
 
ARANCINI MIT CHERRYTOMATENRAGOUT 24.50 
 

Arancini with cherry tomato ragout 

 

SPINAT-KÄSEKNÖDEL MIT CHERRYTOMATENRAGOUT 24.50 
 

Spinach-cheese dumplings with cherry tomato ragout 

 

LINSEN-CURRY MIT BASMATIREIS 25.00 
 

Lentil curry with basmati rice 
 

PILZRÖST MIT KÄSE UND SPIEGELEI 26.00 
 

Rösti (fried grated potatoes) with mushrooms, cheese and fried egg 
 



 
 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt 
 All prices in CHF incl. VAT.  

  
 

Hauptspeisen / Main courses 
 

ZÜRCHER GESCHNETZELTES 
MIT RÖSTI UND TAGESGEMÜSE 44.50 
 

Sliced veal with mushrooms on a cream sauce "Zurich style"   
served with Röst and vegetables of the day 

 

PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL 160gr. 
NACH WIENER ART MIT POMMES UND GEMÜSE 33.00 
 

Breaded pork 160gr. "Vienna style" served with french fries and vegetabeles  

 

JOCHRÖSTI MIT PILZ, KÄSE, SPIEGELEI UND SPECK 28.50 
 

Jochrösti (fried grated potatoes) with mushrooms, cheese, fried egg and bacon 

 

PANORAMA BURGER MIT POMMES FRITES 28.50 
Homemade hamburger with french fries 

 

PANORAMA VEGI-BURGER (GREEN MOUNTAIN) 
MIT POMMES 28.50 
 

Panorama Vegi-Burger (Green Mountain) with french fries  

 
EXTRAS FÜR BURGER: 

+ Ei / Egg 2.50 
+ Käse / cheese 2.50 
+ Speck / bacon 2.50 

 
 
 

Desserts 
 
VERSCHIEDENE EISSORTEN  
(Vanille, Schoko, Himbeersorbet) pro Kugel / per ball 4.00 
Different types of ice cream mit Rahm / with cream + 1.60 
 
APFELSTRUDEL MIT VANILLESAUCE UND RAHM klein 10.50 
Appelcake with vanilla-sauce and cream gross 13.50 
 
SCHOKOLADEKÜCHLEIN MIT FLÜSSIGEM KERN   13.50 
 

Chocolate cake with a liquid center 

  
JOCH-AFFOGATO 
VANILLEEIS, ESPRESSO UND RAHM  11.00 
 

Joch-Affogato vanilla ice cream, espresso and cream 

 
TAGES-DESSERT   11.50 
 

Daily-dessert 

 


