Unsere Standards

Carpaccio vom Weiderind

aul Ruccola dazu Parmesan

* % %

Leberknodelsuppe
Frittatensuppe
Knoblauch-Cremesuppe

* % %

Gebackenes Bauernschnitzel

mit Geselchtem, Kise und Paprika gefillt,
dazu Wedges

1o Backhendl mit Salat

Gebackenes Schnitzel

vom Schwein mit Salat
von der Pute mit Salat

Cordon Bleu

vom Schweln mit Pommes frites
von der Pute mit Pommes frites



Femnschmecker-Grillteller

mit Kartoffelscheiben und Speckfisolen

Schwemsmedaillon 1n Kisesauce

mit Spitzle

Schwelnskotelett in Pleffersauce

mit Reis

Hubertushof-Platte fiir 2 Personen

verschiedene Fleisch- und Zubereitungsarten

mit reichlichen Beilagen

% % %

Gebackenes Schollenfilet

mit Mayonnaise-Salat

Gebratenes Filet von der Wechselforelle
in Knoblauchbutter

mit Petersilienkartoffeln



Hubertushof-Burger

mit Pommes Irites

Zwiebelrostbraten mit Rostzwiebel
dazu Bratkartoffel

* % %

Schwammerlrisotto

Kisespitzle mit Rostzwiebel

mit grinem Salat

Rostgemiise mit Kartoffeln

% % %

Gebackenes Kinderschnitzel

mit Pommes Irites

Fischstibchen mit Kartoffelsalat

Gegrilltes Wiirstel mit Pommes frites



Salate

Salatteller aus der Kiiche:

mit Salaten der Saison
Sonn- und Feilertags:
Salatteller vom Bulfet

Beilagen

Grillgemiise, Speckfisolen,

Pommes frites, Rosti,
Wedges, Kroketten, Reis

Desserts
Schoko Kiichlein mit Schlagobers

Hausgemachte Palatschinken (2 Stiick)
mit Marillenmarmelade

mit Schoko-Nussfiille oder Eis

Fisnussknodel auf Waldbeerenragout



