UNSERE
VORSPEISEN

Duett von Kiirbissuppe und Herbstblattsalat an Hausdressing*
aus Olivenol und altem Aceto Balsamico,
mit fein geschnittenem Wildschweinricken

Gemischter Salat an Hausdressing *
aus Sesam-, Haselnuss- und Schweizer Rapsol

Marktfrischer griiner Salat an Hausdressing *
aus Sesam-, Haselnuss- und Schweizer Rapsol

Rindfleisch-Tartar
in bunter Garnitur mit Toast und Butter

Hirschcarpaccio mit Sbrinz-Hobelspanen *
an Olivenol, Aceto Balsamico und Meersalz

WARME
VORSPEISE

Uberbackener Rindsknochen mit seinem Mark
an Krauter, Knoblauch und Meersalz mit knusprigem Weissbrot
und knackigem Blattsalat (Zubereitungszeit 20 Minuten)

SUPPCHEN
AUF NATURLICHE ART

Kiirbisrahmsuppe mit geréstetem Kiirbiskern und seinem 01*

Wald-Champignonrahmsuppe*

Hausgemachte Gemiisebouillon mit Krauterfladli

,2ouppen-Miisterli" Suppe nach Wahl serviert in der Espressotasse

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt.
Fir Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.
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FLEISCHGERICHTE
MIT BESONDERER FREUDE

,Niederbitirer-Teller" 32.00

zart gebratene Schweinsfiletmedaillons an feiner Waldpilzcreme
hausgemachte Knopfli und Marktgemuse

Fein gebackenes Schweinscordonbleu * 28.00
Pommes frites und Marktgemuse

Rassige Kalbsleber mit Krauterknoblauch * 29.50
Rosti und Marktgemuse

Zurcher Kalbsrahmgeschnetzeltes * 34.50
Rosti

«Flachs isa» zartes rosa gebratenes Rindsteak von der Schulter 34.00
an Bratensauce mit hausgemachtem Mostsenf,
Sorntaler Rosti und Gemuse

Nassener-Kaninchenragout aus mildem «Chriesiholz-Rauch» 31.00

mit einer Schuss heimischem Whisky
Butternudeli und Gemuse

Geschmorte Schweinskopfbaggli mit Marroni 27.00
Blaukraut, weiteren herbstlichen Garnituren
und Knopfli

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt. *glutenfrei

Fir Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.



DES JAGERS

FREUDE
Niederbiirer Rehpfeffer ,zur alten Herberge“ 32.50
Rehschnitzel mit Speckstreifchen auf Wildsauce 37.00
Rehgeschnetzeltes mit frischen Eierschwammli 35.00
Rehriicken an Wildsauce 41.00
Zartes Wildschweinfilet mit Baumnusskruste auf Wildsauce 34.00
Beilagen:

Zu allen Wildgerichten servieren wir lhnen mit grosser Freude und bunt wie der
Weintraubenherbst eine Zusammenkunft von klassischem Herbstgemuse und
hausgemachten Knopfli.

FLEISCHLOS
GLUCKLICH

Gerauchte Amriswiler Tofuwirfeli mit Eierschwammli 28.00
Rosti und Gemise* (vegan)

Hausgemachte Knopfli an Waldpilzrahmsauce 26.00
Rotkraut, glasierte Marroni und weitere herbstliche
Gemusegarnituren

FRISCHES UND WILDES
AUS DEM SEE

Bodenseehecht-Cordonbleu (ohne Graten)
gefiillt mit Rohschinken und Frischkase * 38.00

Rosti und Bratgemuse

Alle Preise in CHF inkl. 7.7 % MwSt. *glutenfrei
Fir Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.



