
Monika + Michael Lussi-Vogler | Rochushostatt 1 | 6370 Oberdorf 077 416 74 40

Kunde:

Telefon:

Nierstück □ Braten □ Steak □ Plätzli geschnitten

Kotletten □ ja □ nein

Filet □ am Stück □ Medaillon

Runder Mocken/falsches Filet □ am Stück □ Plätzli geschnitten

Plätzlistücke □ am Stück □ Plätzli geschnitten

Unterspälte □ am Stück □ Cordon bleu □ Plätzli geschnitten

Huft □ am Stück □ Steak □ Plätzli geschnitten

Hals □ am Stück (für Braten oder Siedefleisch) □ Voressen

Geschnetzeltes □ ja □ nein

Voressen □ ja □ nein

Schulterbraten □ ja □ nein

Hackfleisch □ ja □ nein

Haxen □ ja □ nein

Wursten □ Bratwürste Anzahl: ca. ….................. Stück (mind. 40 Stk.)

□ Hamburger Anzahl: ca. ….................. Stück (mind. 50 Stk.)

□ Fleischkäse Menge: ca. ….................. kg (mind. 5 kg) □ 750g / □ 500g

□ Hackbraten Menge: ca. ….................. kg (mind. 5 kg) □ 750g / □ 500g

□ nein

Zunge □ ja □ nein

Leber □ ja □ nein

Bemerkung

Verpacken □ Wir verpacken das Fleisch selber.
□ Wir möchten das Fleisch bei euch in der Rochushostatt selber vacuumieren.

□ Wir möchten das Fleisch von Familie Lussi vacuumieren lassen.

Päckligrösse: g

Lohnschlachtung Kalb

(muss am Tag nach  der Schlachtung abgeholt werden, hat beim Rindvieh oft Leberegel und 
ist dadurch ungeniessbar)


