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Elke zondag serveren we 
Limburgse vlaai van 

Sinds 2021 in het bakkersvak maar in korte tijd
maakte Natalie al naam in deze branche. 

Want op de hoek van deze straat bakt Natalie sinds
begin 2023 brood van tarwe dat 10 kilometer
verderop door haar vriend Koen wordt verbouwd.
"Lokaler dan dit wordt het niet", zegt ze lachend. 
"Het is heel leuk om samen te onderzoeken hoe 
we van Nederlandse baktarwe het beste brood 
kunnen maken." 
Tot 2021 was Natalie bankier, maar dat gaf haar niet
de voldoening die ze zocht. Haar eigen bakkerij
geeft die wel. "Het is leuk om te ondernemen en
bezig te zijn met een fysiek product. 
En helemaal om dit met het tarwe van mijn 
eigen vriend te doen."

Dat vinden wij dus ook super leuk!
En daarom serveert café Aurora vol trots 
de vlaaien van de Echte Bakker Natalie.

LUNCH. 

SMAKELIK AETE!

VLAAI.

Soep

Wrap Crunchy Chicken

Stokbrood met 2 kroketten

Stokbrood gezond

vraag naar aanbod van de dag
huisgemaakte soep

Wrap gevuld met southern fried 
kipfilet, sla, tomaat, honey mosterd
dressing met Kettle chips sea salt

Raadhuisstraat 10 Grevenbicht
06 38 35 70 75

www.cafe-aurora.nl

geserveerd met stokbrood en kruidenboter
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11.30 - 17.00 uur

Vlaai
Slagroom
Luxe vlaai
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ham, kaas, sla, komkommer, tomaat, mayo 
en Kettle chips sea salt 

geserveerd met een kleine salade

Panini ham/kaas 7
met mosterdsaus, tomaat
en Kettle chips sea salt

Panini caprese 7
met mozarella, tomaat & basilicumsaus
en Kettle chips sea salt

Panini tuna melt 7
met tonijn, kaas, tomaat
en Kettle chips sea salt

Poffertjes (12 stuks)
vers gebakken geserveerd met
poedersuiker en blokjes roomboter
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