Stand 1/2025 Meniivorschldge zur einheitlichen Bestellung

O’s Wintermendu

., Cremebriilée von der Entenleber,

Chutney, Brioche
17,95 €

Essenz vom Steinpilz

mit Kdsestange
11,95 €

O’s Entenbraten
frisch aus dem Ofen
auf Wunsch im Ganzen am Tisch tranchiert
mit Rosenkohl und / oder Apfelrotkohl und Kartoffelklofen
3995 €

Pflaumentraum:
kleiner ,, Pflaumenkuchen “, Siippchen,
Zwetschgenparfait
13,95 €
Angebot: Meniipreis komplett € 69,95

Meniivorschldge zur einheitlichen Bestellung

. Menu

Feldsalat mit Speck-Sahne-Dressing und
gerdosteten Brotwiirfeln € 12,95
oder Feldsalat in Himbeeressigdressing mit Brotwiirfel

Unser Entenbraten - aus dem Ofen -
mit Schmorapfel, frischem Rotkohl und Klof3en € 3995

Lauwarmes Pflaumenragout
hausgemachtes Zimtrahmeis € 995

Angebot Meniipreis komplett € 57,95

Einzelne Ginge konnen beliebig zu einem einheitlichen Menii kombiniert werden!



1. Menu

Baumiillers lauwarmer gerducherter Stremellachs
dazu Rotkédppchens Meerrettichlandrahm,

Blattsalate und kleine Reibekuchen aus der Pfanne € 1895
Petersilienwurzelsiippchen € 995

(mit Réucheraal) (€ 13,95)
Potpourri

von Rinder- und Schweinefilet, gebratener Poulardenbrust
mit verschiedenen Garnituren und Saucen, frischen Gemiisen,

Kartoffelgratin und Mandelbiillchen € 32,95

Zimt-Creme brulée mit Kardamom-Birnen, Vanillerahmeis
mit Vanille-Rosmarin-Honig-Eis € 12,95
Meniipreis komplett € 68,80

1. Menu

Creme Briulée von der Gdnseleber

mit Preiselbeer-Chutney und Brioche, Butter € 17,95
Lauchcremestippchen mit Flufkrebsen oder Lachsstreifen € 11,95
Kalbshaxenbraten € 24,95
(oder ganze Kalbshaxe - am Tisch tranchiert - (€ 32,95)

mit Rahmsauce, frischem Marktgemiise, Kartoffelgratin und Nusskartoffeln

Schokoladentriiffeltortchen mit Mangoschaum € 1295
Meniipreis komplett € 65,80

V. Menu

Feldsalat in Himbeeressig-Dressing mit allerfeinster leicht gerciucherter
Entenbrust dazu Pflaumen-Preiselbeer-Chutney € 1895

Hummersuppe mit Einlage € 17,95

Schweinefilet im Ganzen gebraten
mit Sauce Bearnaise, Waldpilzen, frischen Gemiisen,

Kartoffelgratin und Nusskartoffeln € 2695

Geeister Weihnachtsstollen mit Rumtopfsauce € 12,95
Meniipreis komplett € 73,80

Einzelne Ginge konnen beliebig zu einem einheitlichen Menii kombiniert werden!



V. Menu

Baumiillers gebeizter Lachs
kleine Reibekuchen, Blattsalate und Dill-Senf-Honig-Sauce € 1895

Essenz vom Wildfasan € 11,95

Ochsenfilet im Ganzen gebraten
in Jus vom Langen Pfeffer (oder Rotwein-Schalotten-Sauce),

Kartoffelpliitzchen und Gemiisekérbchen € 4895

Walnussrahmeis mit frischen Friichten und Marsalasabayon € 12,95
Meniipreis komplett € 86,80

VI. Menu

Hauchdiinne Scheiben vom 12 Stunden gegarten Kalbstafelspitz
feiner Salat, Kaffeeol, Brot und Butter € 1795

Vorweihnachtliches wildes Punschsiippchen € 11,95

Frondenberger Poulardenbrust
gefiillt mit Blattspinat, weif3e Bandnudeln oder Spiitzle aus der Pfanne € 24,95

Cappuchinomousse Baumkuchenmantel € 12,95
Meniipreis komplett € 64,80

Vil. Menu

Carpaccio von der Steckriibe

Feldsalat in Sahne, gerdsteter Speck und Brotwiirfel €1295
Mohrensiippchen mit Orangen und Ingwer € 895

oder (mit Garnelenspief3) (€11,95)
Perlhuhnbrust

mit feiner Fiillung, Campanelle Nudeln

Rosmarinrahmsauce und Gemiisebiindchen € 32,95

Duett von weifsem und dunklem
Schokoladenmousse mit ,, Himbeerschaum “ € 12,95
Meniipreis komplett € 65,80

VIIl. Menu , Waidmannsdank”

Terrine vom —rosa -Rehfilet
mit Morcheln, Trauben-Orangen-Marmelade und feinem Salat € 22,95

Sauerlinder Forellencremestippchen € 11,95

Rehkeule aus dem Ofen mit frischen Pilzen,
Johannisbeersauce und Walnuss-Spiitzle € 36,95

Geeister Pumpernickelgugelhupf
mit lauwarmen beschwipsten Kirschen € 12,95

Mentipreis komplett € 82,80

Einzelne Ginge konnen beliebig zu einem einheitlichen Menii kombiniert werden!



IX . Menl ,vom Feinsten”

Terrine von der ungestopften Gdnsestopfleber mit sicinpizen und Triffeischaum € 24,95

Kalbschwanzessenz ,, Lady Curzon* - kleine Tasse - € 11,95

Kaiserbarsch auf Lauchstreifen mit Hummersauce und ,, halbwildem* Reis € 16,95

Wildschweinkeule - aus dem Ofen -
in einer Sauce von Sauerkirschen und griinem Pfeffer,

Romanescogemiise, Spiitzle aus der Pfanne Meniipreis € 34,95

Grofser Dessertteller ,, Overkamp “ € 12,95
Mentipreis komplett € 96,95

X. Menu ,,Winterzeit”

Fein gerducherter Hirschschinken

frische Feigen und marinierten Melonenkugeln, Pflaumen-Preiselbeer-Chutney € 1995
Rollchen vom St. Petersfisch

Mango-Pfeffersauce, Reistimbale € 1695
Barberie-Entenbrust -rosa gebraten-

Semmelknddeln und Rosenkohl Meniipreis € 34,95
Walnussbrownie/Zimteis/Gliihweinbirne € 12,95

Meniipreis komplett € 84,80

Xl. Menl , Jagdessen”

Zweierlei Wachtel (Praline + Brust)

Steckriibencarpaccio, Feldsalat € 1895
Essenz vom Steinpilz mit Kisestange € 11,95
Zanderfilet auf Graupenrisotto mit Siidweinsauce € 1895
Cassissorbet € 6,95
Sauerldnder Hirschriicken im Ganzen gebraten

Sellerie-Kartoffel-Piiree mit Wachholder Jus Meniipreis € 39,95
Crépes Suzettes mit Orangen, Vanillerahmeis € 1795
Kdsespezialitdten vom Wagen mit Feigensenf und Knabbereien €17,95

Meniipreis komplett € 128,65

Einzelne Ginge konnen beliebig zu einem einheitlichen Menii kombiniert werden!



Westfalisches Wintermenu

Endiviensalat in Kartoffeldressing mit Wachtelbrust
aus der Pfanne, Pumpernickel und Butter € 1895

Passiertes Linsensitippchen mit Flusskrebsen am Spiefs € 11,95

Leicht gerduchertes Schweinefilet in Riibenkrautsauce,
Steckriibenpldtzchen und feines Gemiise € 2895

Dessert-Teller Grieffflammerie mit Westfdlischem Himmelreich € 12,95
Meniipreis komplett € 69,80

Unser Italienisches Ment

Rucola mit Parmesan
gegrillten Garnelen, Vitello Tonato,

Melone-Schinken-Carpaccio, Olivenciabatta, Tomatenbutter € 21,95
Weifse Tomatensuppe mit Jacobsmuschel vom Grill € 14,95
., Saltimbocca “

Gefiilltes Kalbschnitzel mit Salbei und Schinken,
Kartoffel-Oliven-Stampf, Limonen-Pfeffer-Jus

gebackenen Auberginen- und Zucchinischeiben € 29,95
Amarettoparfait mit warmem Orangenschaum € 14,95
oder
Italienisches Kdsedessert mit Friichten Meniipreis Romplett € 79,80

Vegetarisches Menu

Carpaccio von der Steckriibe mit Feldsalat € 12,95

oder

(Dorstener Ziegenfrischkdse flammiert mit Feigen und Walniissen €  (17,95)
mit kleinem Salat in Aprikosendressing

Kiirbisstippchen mit Falafelspiefschen € 9,95

*

Griinkernpldtzchen auf Ziiricher Geschnetzeltem vom Austernpilz € 10,95
oder
(warme Lauchtorte mit Krduterquark) € 12,95

*

,,Schnitzel “ von Sellerie mit Krduterquark

tomatisierter Spinat € 16,95
*

Sorbet von Himbeer & Mango

mit Schokoladenmousse € 12,95
Meniipreis komplett € 62,95

Einzelne Ginge konnen beliebig zu einem einheitlichen Menii kombiniert werden!



