wethnachtliche Pfannkuchen mit Apfeln

Zutatew fitr & Personen:

o 375 g Naturjoghurt
o 13 EL Mehl

o = Eler

o = Prisen Salz

e 1%>TL Backpulver

e 1 Prise Zimtpulver

e 1 Prise Anispulver

o & Apfel
o ctwas Ol zum Braten
Zubereitung:

1. Glb Joghurt, Eler und sSalz in elne Schitssel. Verridhve alles wait elnem Hanolmixer.

2. Rithre das Mehl lLangsam unter, bis der Telg dickflitssig wird.
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Misch nun Backpulver, Zimt und Anispulver unter und verridare nochmal alles miteinander.
Nuwn den Telg 30 Minuten ruhen Lassen.

Schiile jetzt die Apfel unodl schnelde sie in dinne Scheiben.

Erhitze etwas Ol tn der Pfanne und oib mit etner Kelle den Telg hineln.

Verteile die geschnittenen Apfelschetben auf den Pfannkuchen.
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Backe den Pfannkuchen auf beloden Seiten goldbravn.

L/

N -
N
PROHTIPP: - @\

o Backofen vorheizen und fertice Pfannkuchen warmzuhalten.

o Pfannkuchen ohne Apfel tn wethnachtliche Formen schnelden.




