
EFFERVESCENTS  
   L

LES P  ÉTILLANTS  S P  ÉTILLANTS   
  Pétillant rosé de l'Ain - domaine Monnet – 7,30€
  Pétillant rosé de l'Ain Ancestrale - domaine Monnet – 10,30€

LES CR  É  MANTS   LES CRÉMANTS 
  Pétillant Blanc de Blanc - domaine de Rochebin– 9,00€
  Gaillac Méthode Ancestral  - domaine Grand Chéne – 12,50€
  Crémant de Bourgogne -  domaine Talmard – 14,50€

LES CHAMPAGNES  

  Champagne brut tradition – 26,50€L
  Champagne  demi sec – 26,50€
  Champagne 1er Cru  – 33,50€
  Champagne blanc de blanc – 33,90€
  Champagne Rosé – 33,90€

LES CIDRESCIDRESLES CIDRES 
CIDRES SASSY

  Cidre 5,2° - L'Inimitable 75cl – 7,50€
- Accords – Fromage ,Tartes aux Fruits

  Cidre bio 4°- L'Angélique 75cl – 7,50€
- Accords – Viandes Blanches,Crépes salées

  Cidre 3° - La Sulfureuse rosé 75cl – 7,50€
- Accords – Apéritif,Dessert,Sorbet

  Cidre 2,5° - Le Vertueux poiré 75cl – 7,50€
- Accords – Fruits de mer, Dessert chocolat


