
MENÜS IM DEUTSCHEN HAUS

VEGETARISCHES MENÜ MENÜ NACHSPEISEN

SALAT VOM BEELITZER SPARGEL LACHS-TATAR CRÈME BRÛLÉE
IN GIN-VINAIGRETTE MARINIERT MIT GIN-VINAIGRETTE DER HAUSGEMACHTE KLASSIKER

MIT WAKAME-ALGEN-SALAT & MANGO-SOßE WAKAME-ALGEN-SALAT & MANGO-SOßE OHNE PI-PA-PO
EINZELPREIS 9,- EINZELPREIS 11,- 7,50

KRÄUTER-RISOTTO RÖLLCHEN VOM WILDSCHWEIN MARILLEN-TOPFEN-KNÖDEL
TOMATEN-OLIVEN-SOßE GEFÜLLT MIT PILZEN & CRANBERRIES AUF RHABARBER-ERDBEER-KOMPOTT

& GRATINIERTER ZIEGENFRISCH-KÄSE KARTOFFELGRATIN & GEGRILLTER SPARGEL MIT EINEM TUPFER SAHNE
EINZELPREIS 16,50 EINZELPREIS 24,50 9,50

MARILLEN-TOPFEN-KNÖDEL MARILLEN-TOPFEN-KNÖDEL ADMIRAL VON SNEYDER'S  "DREIER"
AUF RHABARBER-ERDBEER-KOMPOTT AUF RHABARBER-ERDBEER-KOMPOTT EINE KUGEL VANILLEEIS, MINZEBLATT

MIT EINEM TUPFER SAHNE MIT EINEM TUPFER SAHNE ESPRESSO & RUM AUS VENEZUELA
EINZELPREIS 9,50 EINZELPREIS 9,50 7,-

NOCH EIN:  DREIER
MENÜPREIS MENÜPREIS KÄSE, HAUSGEMACHTER DIP

32,- 42,- UND FRISCHES BAGUETTE
10,50

AUF WUNSCH MIT AUF WUNSCH MIT

WEINBEGLEITUNG WEINBEGLEITUNG ...dazu vielleicht ein PORT
EIN GLAS 0,1 L ZU JEDEM GANG EIN GLAS 0,1 L ZU JEDEM GANG GRAHAMS LBV 2013

44,- 56,- 5cl   7,50


