eingach backenl

ERGIBT: 1 KUCHEN, 260M

ZUTATEN

Streusel:
100g Mandeln, gemahlen
352 Rohzucker
40¢g Butter, kalt
25¢ Haferflocken
25¢ Vollkornmehl

Teig:
250g Mehl
11/2 TL Backpulver
1 TL Vanilleextrakt
Schalenabrieb einer Zitrone
125¢ Butter, weich
8og Zucker
1Ei
190¢ Joghurt, Nature

400¢ Beeren, gemischt

O i
treuselkuchen mit Beeren

ZUBEREITUNGSZEIT: GA. 40MIN. BACKZEIT: GA. 30MIN.

ZUBEREITUNG

1. Fiir die Streusel die Mandeln mit dem Zucker,
Haferflocken und dem Mehl mischen, Butter beigeben
und zu einer kriimeligen Mischung mischen. Kiihl
stellen.

2.Heize den Ofen auf 180°C O/U vor und stelle einen
Tortenring auf ein mit Backpapier belegtes Backblech.

3.Fiir den Teig die Butter mit der Kiichenmaschine
riithren bis sich Spitzchen bilden, Zucker und das Ei
hinzugeben. Anschliessend fiir ca. smin. hell und
schaumig riihren. Das Mehl mit dem Backpulver,
Vanille und Zitronenschale mischen, abwechselnd mit
dem Joghurt zur Masse geben und nur noch so lang
riihren bis sich die Zutaten miteinander vermengt
haben.

4.Gib nun den Teig in die vorbereitete Form, Beeren
beliebig dariiber verteilen. Kuchen im Ofen fiir 15min.
backen. Dann herausnehmen und mit Streuseln
bedecken. Erneut fiir ca. 15min. backen. Herausnehmen
und abkiihlen lassen. Evtl. vor dem servieren mit

Puderzucker bestiuben. @



