Restawrant Lange

Restaurant - Events - Catering

Wir wiinschen Ifinen einen angenefimen
Aufenthalt und einen guten Appetit!

Restaurant Lange, Inh. Johannes Lange | Hasengasse 9 | 90427 Niirnbery
0911 — 93 60 888 | www.restaurantlange.de | restaurantlange@web.de



Zum Aperitif empfehle ich Thnen einen erfrischenden

»Lillet Wild Berry“
Franzosischer Weinaperitif mit Wild Berry auf Eis

€ 6,00
Vorspeisen und kleine Zwischengerichte
Frischer Feldsalat

mit Zwiebelchen, Speck und Brotcroutons
im hausgemachten Senfdressing, lauwarm serviert

€7,50

Carpaccio von gebratenen Steinpilzen aus Bayern
mit Krauterbutter und frischem Baguette

€9,80

N Sugge
Kiirbissuppe
mit Kiirbiskernol und Kiirbiskernen
€5,90

Fleischgerichte
Kalbsleber mit glasierten Apfelscheiben

dazu Kartoffel-Rostzwiebelpiiree und gemischter Salat

€19,80 | kleine Portion € 14,80

Frinkischer Sauerbraten
mit LebRuchensofle, Kartoffelklof§
und Rotwein-Blaukraut

€ 15,90 | Kleine Portion € 11,90

Meine Weinempfehlung diesen Monat:

Ein echiter Sommerwein aus Spanien

Reposo Blanco — Gewiirztraminer — Moscatel
DO Valencia — Biowein vom Weingut Pago Casa Gran

Krdftig-Fruchtiger Weifswein mit einem Bukett aus Honig-, Pollen- und Bliitenaromen
Glas 0,25(€ 6,50 | Flasche 0,75( € 19,-



Ragout vom heimischen Reh
mit hausgemachten Kartoffelplitzchen und feinem Rosenkohl

€ 19,90 | Kleine Portion € 15,90

Gebratene Hihnchenbrust
auf Currygemiise, dazu gegrillter Fladenbrotspiefs

€14,80

Entrecoté (200g) mit Cognac-Pfeffersofe
dazu mediterranes Ofengemiise und Rosmarinkartoffeln in der Schale

€24,80 | kleine Poriton (140g) € 19,80 W4
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Sollten Sie nicht fiindig werden, wir haben immer Schnitzel und Bratwiirste im Haus.

Fisch

Zanderfilet unter einer KriuterRruste gebraten
auf Kartoffel-Gemiiseragout im Hummerrahm

€ 17,80 | Rleine Portion € 13,80

Karpfenfilet gebacken

mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Selleriesalat
€19,80

Vegetarisch
N Frische Pfifferlinge in Rahm
) mit hausgemachten Semmelknodeln

< \‘\g/\;"*/*” € 14,80 | Rleine Portion € 10,80

Desserts

»Geeister Cappuccino”
mit hausgemachtem Cappuccinoeis und Vanillesahne

€4,80
Schokoladensoufflé auf frinRischen Rotweinzwetschgen
mit selbstgemachtem, weiflem Schokoladeneis

€9,50



