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Nur Barzahlung möglich! 



Seasondrinks 
 

Unsere Erdbeerbowle  
vom Dreiecksplatz! Ab wenn´s Erdbeeren gibt. 
Erdbeeren& Erdbeersecco        

   6,50 EUR 
 

Fruchtige Sangria 
mit Orange, Zitrone & Erdbeere         

                         7,50 EUR 
 

Aperol Spritz 
Aperol, Prosecco & Orange       

                                                                  7,90 EUR 
 

Limoncello Spritz 
Limoncello, Prosecco & Zitrone       

                                                                  7,90 EUR 
 

Pimm´s No.1 Cup 
Pimm´s (Kräuterlikör aus Großbritannien), 
Gurke, Erdbeere, Orange, Zitrone, Minze – 
aufgefüllt mit Zitronenlimonade      

   8,90 EUR 
 

Sommer-Limo 
Bio-Apfelschorle, frischer Ingwer &  
Minze            4,90 EUR 

 

 



Offene Weine 0,15 ltr 
(Fragt auch nach unserer Weinkarte für ganze Flaschen!) 

Weiss 

Grauburgunder, Deutschland       5,30 EUR 

Weissburgunder, Deutschland     6,90 EUR 

Lugana, Italien             6,50 EUR 

Riesling, DE          6,30 EUR 

Riesling, DE, feinherb         5,50 EUR 

Sauvignon Blanc, DE          5,50 EUR 

Rosé 

Rose, Südafrika          4,50 EUR 

Rose, Rheingau          5,90 EUR 

Rot 

Rioja, Spanien           6,50 EUR 

Sangiovese, Italien         4,90 EUR 

Primitivo, Italien            5,90 EUR 

Bordeaux, Frankreich           7,50 EUR 

Prickelndes 

Cava Palau Brut 0,1l            6,50 EUR 

Wehrheim Rose Brut 0,1l           8,50 EUR 



 

 

Für die Nicht-Wein-Möger 

 

Selters 0,25                  2,80 EUR  

Viva con Aqua 0,75         7,00 EUR 

 

Cola / Cola zero 

Fanta / Sprite 0,2 *1,9,14                   2,90 EUR 

 

Fritz Spritzz BIO (Traube/  

Rhabarber/ Apfel) 0,33 *1           3,80 EUR 

 

Becks aus der Flasche  

mit/ohne/ Lemon  0,33 *1,2,14       3,50 EUR 

 

Rotthaus Tannenzäpfle 0,33 *1,2,14      3,50 EUR 

 

Flötzinger Hefeweizen/ 

Erdinger alkoholfrei *2,15          4,80 EUR  

 

 



 

 

Mit Sprit (alles 4cl) 

 

Gin Tonic mit Thomas Henry Tonic Water  

mit Monkey47 (47%)      15,00 EUR 

mit Tanqueray No.10 (47,3%)     13,50 EUR 

Botucal Rum Reserva Exclusiva (40,0%) 10,50 EUR 

Bowmore – Single Malt,12 Years (40%)    9,50 EUR 

Ricard Pastis (45%) (5cl)        7,50 EUR 

Prinz Williams-Christ-Birne (41%) (2cl)     4,00 EUR 

 

 

Kaffee & Co 
 

Espresso *9                2,50 EUR 

Tasse Drückkaffee *9        2,80 EUR 

mit einem Schuss Kaffeelikör  

von den Kaffeeprinzen           + 2,00 EUR 

Tasse Tee (Bio!)  

Earl Grey / Pfefferminze / Grüner Tee   3,50 EUR 



Tapas & Co 
 

 

Warmes Steinofenbaguette*15   

mit Olivenöl von Apostolos             

ganzes Brot (250g)        6,00 EUR 

halbes Brot              3,50 EUR 

Kräuter-Dip*21                           3,00 EUR 

 

Portion Bio-Fuet & Bio-Chorizo -von La Gleva, 

einem Familienbetrieb mit artgerechter Bio-

Tierhaltung  bei Barcelona            8,50 EUR 

 

Portion Serranoschinken vom Duroc-Schwein, 

Gran Reserva, 36 Monate gereift aus einer 

Manufaktur bei Granada                       9,50 EUR  

 

Portion Manchego (100% Schaf) 

& Queso de Cabra (100% Ziege)         7,90 EUR 

 

Portion Oliven mit Anchovis  

oder Paprika*15,18,22                          3,00 EUR

         



 

Wenn es etwas mehr sein darf… 

 

Unser beliebter “Tapas-Teller”     19,50 EUR 

Kleine Variante mit ½ Baguette*15        13,90 EUR

              

Gambas-Pfännchen 

Gambas*16, angebraten mit Tomaten,   

Frühlingszwiebeln, Rosmarin & Olivenöl, -

abgelöscht mit Wein- dazu: 

Steinofenbaguette*15 & Dips*21    16,90 EUR 

 

 

Shakshuka (vegetarisch) 

Israelisches Nationalgericht aus eingekochten 

Tomaten, geräucherten Paprika, Chili, 

orientalischen Gewürzen, Zwiebeln,  

Knoblauch und in der Sauce  

pochierten Eiern, dazu Brot*15         13,50 EUR 

 

 



 
 

Wenn es etwas mehr sein darf… 

 

Rebenstolz-Baguette 

Knuspriges Steinofenbaguette*15 mit unserem 

36 Monate gereiften Serranoschinken vom 

Duroc-Schwein, Tomate, Rucola, Frischkäse*21 

und Parmesan 

 10,50 EUR 

Ziegenkäse (veggi) 

mit Walnüssen, Rosmarin und Honig aus dem 

Ofen - dazu: Baguette*15 & kleiner Salat der 

Saison mit Trauben-Vinaigrette       

                          9,50 EUR 

Veggie-Burger (veggi/vegan) 

Brioche-Bun*15, Falafelbratling*22,  Mayo*17 (vegan 

möglich), Rucola, Tomate & hausgemachtes 

Mango-Chutney- dazu ein kleiner Salat  

           14,90 EUR 



 

Rebenstolz 

Sardinenkarte 

 

Die Sardinen gibt’s ganz klassisch in der Dose zum 

selber öffnen - mit Brot! 

Die Firma Catrineta aus Santiago de Compostela 

stellt hochwertige Fischkonserven her. Die Fische 

stammen aus der Meeresbucht Rias de Vigo. 

Catrineta empfiehlt die Produkte direkt aus der 

Dose zu verzehren, da man so die Sorgfalt in der 

Verarbeitung am besten erkennen könne. Die 

Dosen werden per Hand bestückt. 

Nr. 1  Sardinen in Tomatensauce, ein Klassiker  

Nr. 2  Sardinen mit Pimiento de Pardrón (mit 

kleinen grünen Paprika in Olivenöl) 

Nr. 3 Sardinen mit Chili in Olivenöl und 

angenehmer Schärfe 

Nr. 4  Sardinen in Zitronenöl 

 

Je Dose (alle 115g Füllgewicht) mit Brot dazu –  

8,90 EUR 

 


