
abends.
mi - fr // 17.00 - 21.00 //

hauptspeisen.

Geschmorte Kalbsvögerl
Pfefferrahmsauce

Eräpfelpüree / Speckfisolen
G, L, O

€ 22,50

Gebratene Maishendlbrust
Zitronenrisotto / Wilder Broccoli

Vadouvanjus
G, L, O

€ 21,50

Strozzapreti mit Eierschwammerl
Liebstöckelfond / Blattspinat

geschmorte Paradeiser
Ricotta 

A, C, G, L, O

€ 20,50

desserts.

Crème brûlée
Himbeer-Pfirsichragout

 C, G, O

€ 8,50

Lauwarmer Schokokuchen
Portweinfeigen / Sauerrahmeis 

A, C, G,  O

€ 10,50

vorspeisen. salate.

Beef Tartare               
Kukuruz-Aufstrich / Pimientos 
Wachtelei / Cheddar-Tortillas

Öfferl Bio-Brot
A, C, D, G, L, M, N, O

110g € 18,50
oder

200g € 22,50

„Bruschetta“
Büffelmozzarella / Zucchini

Pesto / Fladenbrot
A, G, L, O

oder zusätzlich mit

Serrano Schinken

€ 18,50

€ 20,50

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
Curry-Linsen / geschmorte 

Melanzani / Kapern
 G, L, O

€ 19,50

suppe.

Rindssuppe mit Wurzelgemüse
Grießnockerl / Frittaten 

A, C, G, L

€ 8,00

Paprika-Melanzanicremesuppe
gebratener Pulpo

A, C, D, G, L, O

€ 8,50

käse.

Drei Sorten 
Paprikamarmelade 

Cassis-Feigenragout
G, O

€ 14,00

Öfferl Bio Brot
A

€ 3,00 
€ 4,50

A Glutenhaltiges Getreide / B Krebstiere / C Ei / D Fisch / E Erdnuss / F Soja / G Milch oder Laktose 
 H Schalenfrüchte / L Sellerie / M Senf / N Sesam / O Sulfite / P Lupinen / R Weichtiere

Solange der Vorrat reicht.
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