Bunter Blattsalat
Nusslisalat

Thunfischtatare

Rindsfilet-Tatare vom

Restaurant

ONNE

Klosters

Franzdsisch oder Italienisch? 9
mitgebratenem Speck, Ei und Croutons 18
mitAvocadomousse, Safranmayonnaise 28

und Radieschen-Sprossen

nichtgehackt, mal anderst, nur eingeritzt 32

Sture Bock Marinade on Top

Entenleberterrine mit Aprikosenchutney und Szechuan- 32
Pfefferbliiten

Pimp my Leberwurstbrot mit Echalottenconfitund 35
Holzapfelbalsamico

Tomatencremesuppe mitgebratener Jakobsmuschel 25

Hummerbisque kraftig, schaumig 42

Hausgemachte Orecchiette mit Cherrytomaten, Knoblauch, Ruccola, 30

Steinpilz-Taglierini
Capuns mit Riesencrevetten

Cordonbleu vom Sauli

Geschmorte
Schweinskopfbacken

Entenbrust an Mangosauce

Rindsfiletgoulasch Stroganoff
Tournedon mit Krauterbutter
Knusprige Scampi-Rosti

Bouillabaise

Fisch nach Angebot
Chicken Wings

Cipolotti und Kalbfleischstreifen

hausgemachtan Steinpilzsauce 31
alter Klassiker an Kurkumasauce 42
mit hausgemachten Taglierini und 41
Gemluise

an Barolosauce mitgetriffelter Bramata 39
und Gemluse

aufknuspriger Résti und Tomaten- 51
Cipolotti

mit hausgemachten Taglierini 48
Grillgemuse und knusprige R6sti 68
mit Cipolotti und Tomatensugo 41
viel Gemtuse und viel Fisch mit Rouille 57

und gerostete Baguettescheiben

bitte beim Service nachfragen Tagespreis
Rassige Pouletfltgel mit Currymaionnaise 32
und Knoblauchbrot

Beilagendnderung? Selbstverstandlich! Wir erlauben uns dafiir einen Aufpreis von CHF 3.00 zu
verrechnen! Danke fiir euer Verstandnis!



Restaurant

ONNE

Klosters

Siisse Verfiihru ngen alle Desserts sind frisch hausgemacht
Creme Br(ilée mit Safran Pochierte Creme mitkaramelisiertem 18
Zucker und Joghurtglace

Geruhrter Eiskaffee Moccaglace miteinem Schuss Kaffee & 14
Kirsch verruhrtund Rahm on top

Himmlische Schokoladen - mit Bolivianischer dunkler Schokolade 16
Tarte mit68% Kakaoanteil und Mandarinen-

Joghurtglace
Die Cremeschnitte ...nur wenn der Chef Bock hat 15
Hausgemachte Glace Vanille, Schokolade, Haselnuss, Mocca, pro Kugel 4

Joghurt, Mandarine-Joghurt, Mango,
Erdbeer, Zitrone

Getruffelter Brie Franzésischer Weissschimmelkase mit 23
getriiffeltem Weichkése gefllt

Kaseteller mit Brie und Nufener-Alpkése 18

Unsere Susswein-Empfehlung
zu unseren Desserts und Kase

Weingut Nigl 17 0.1 16
Gruner Veltliner Eiswein 0.375 56
Pojer e Sandri 16 0.375 65
Chateau Doisy-Védrines 18 0.1 19

0.375 69
Frei 16 0.375 109

Sauvignon Blanc Eiswein

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1% MwSt.
Fiir Auskiinfte zu Allergenen fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter!



