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Dessert"
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ACHTUNG:
monatlich 10 % Bio-Anteil

Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten

nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Unsere Qualitatsarbeit zeichnet sich durch die Zertifizierung unseres HACGP-Konzepts durch die DEKRA sowie des Zentralspeiseplans durch die Deutsche Geselischaft fiir Ernahrung (DGE) und die Arbeiten nach den Richtlinien 1SO 9001:2008 aus.

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzelchnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt aekennzeichnet:

toff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (d) mit Farbstoff (5) mit StRungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Sdurungsmittel (9) modifizierte Stirke (10) Nitritpokelsalz
ugnisse (G) Glulenhaltuqes Getrelde/Erzeugnisse: G1-Weizen, G2-Dinkel, G3-Roggen, G4 Gerste, G5-Hafer, G6-Kamut () Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstierer;
Haselnlsse, N3 Vlalnusse N4-Kaschunt: N5-Pecanlisse, N7-Pistazien, Nar!acad Q S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

dnusserzeugnisse (F) FischiFischi




