
Kleinere Portionen sind von fast allen Gerichten möglich, bitte einfach unsere Servicemitarbeiter fragen.  
Bei Umbestellung berechnen wir 1 € oder mehr, je nach Aufwand.  

Spritzige Drinks für den Winter 
„Belsazar Rosé“ (Wein-Aperitif mit Himbeeren und Kräutern versetzt) 

mit Schweppes Wildberry, Rosmarin und Himbeeren   6,40 
 

Glas alkoholfreier Traubensecco „Blubb ohne Schwips“   3,50 
 

Bayrischer Gin mit Pfirsich, Bitter Lemon und Minze    6,40 
 
 

Vorspeisen aus Nah und Fern 
Schaumsuppe von Maronen und Pastinaken mit Südtiroler Speck   6,90 
Weizen, Sellerie 
 

Brokkoli-Süppchen mit Haselnussöl und Focaccia   6,40 
Weizen, Haselnüsse, Mandelmilch 
 

Burrata mit Feigen, Walnüssen und marinierten Blattsalaten    8,90 
Laktose, Senf, Walnüsse 
 

Carpaccio vom Oberpfälzer Hirschrücken 
mit Preiselbeer-Vinaigrette, Haselnussöl und Parmesan  11,80 
Weizen, Laktose, Senf 
 

Hausgemachte Frühlingsröllchen mit Hummus und roter Bete   8,90 
Weizen, Sellerie, Sesam, Nüsse 
 
 

Fleischlose Frische-Küche 
Käsespätzle mit Bio Bergkäse, Emmentaler und Röstzwiebeln  13,80 
Weizen, Laktose, Ei, Senf 
 

Spinatknödel mit Butterbröseln, Parmesan und roter Bete  15,80 
Weizen, Pinienkerne, Laktose, Ei 
 

Gebackene Linsenbällchen auf Ratatouille 
mit marinierter Avocado, gesalzenen Macadamias und Kresse  15,80 
Weizen, Sesam, Macadamias 
 

Getrüffeltes rote Bete Risotto mit Babyspinat und Parmesan 15,80 
Sellerie, Mandeln, Butter 
 

Blumenkohl im Bierteig gebacken 
mit lauwarmen Kartoffel-Gurken-Salat und Sauce Remoulade  14,80 
Weizen, Sellerie, Senf 
 

Filet vom Schwandorfer Saibling gebraten 
auf rote Bete Risotto, Babyspinat und Meerrettichsauce 20,80 
frisch aus der Region, von der Familie Mulzer aus Schwandorf 
Laktose, Sellerie 
 



Bei hohen Unverträglichkeiten/ Allergenen geben Sie uns bitte Bescheid. 
Spuren von Gluten, Laktose, Nüssen,…können in jedem Gericht enthalten sein. 

 
 
 

Wirtshausküche / raffiniert – bodenständig – modern 
Schwartlbraten mit Bockbiersauce und Kartoffelknödel  15,80 
Sellerie 
 

Portion resch gebratene Bauernente mit Kartoffelknödel  19,80 
Sellerie 
 

Sauerbraten vom bayrischen Weideochsen mit Kartoffelknödel 19,80 
Laktose, Sellerie  
 

BIO Kalbsbrust / gefüllt und resch gebraten 
mit glasierten Karotten, Pastinaken und Kartoffelstampf 22,80 
frisch aus der Region, BIO Kalb von der Familie Rester aus Arling 
Weizen, Laktose, Ei, Sellerie 
 

Wiener Backhendl mit Kartoffelsalat, Zitrone und Preiselbeeren  16,80 
Weizen, Ei, Sellerie, Senf 
 

Cordon bleu vom Schwein mit Kartoffelsalat oder Pommes 17,80 
Weizen, Laktose, Ei, Sellerie, Senf 
 

Rosa gebratenes Roastbeef (250 g) 
mit Cognac-Pfeffer-Rahmsauce und Kartoffelkrapfen  28,80 
Laktose, Ei, Sellerie 
 

Lendchenpfandl / Medaillons vom Schweinefilet 
mit Rahmsauce, hausgemachten Käsespätzle und Röstzwiebeln  18,80 
Weizen, Laktose, Ei, Sellerie 
 
 

Darf´s vielleicht noch ein Beilagensalat sein?   4,50 
Heute gibt´s Weißkraut, rote Bete, Karotte, Blattsalat, Croutons und Tomaten 
 
 

Süßes vom Suserl 
Schokoladenmousse mit Glühwein-Zwetschgen und Streuseln    8,90 
Weizen, Nüsse 
 

Birnenstrudel mit Rum-Rosinen und weißem Mandeleis    8,90 
Weizen, Mandeln, Hafermilch 
 

Wachsweicher Schokoladenkuchen 
mit Glühwein-Zwetschgen, Krokant und weißem Schokoladeneis  10,80 
Weizen, Laktose, Ei, Nüsse 
 

Panna cotta mit Pfirsichpüree, Mangosalat und Himbeeren    7,90 
Kokosnuss 


