Zum Aperitif empfehle ich Ihnen unseren | '

,Winterzauber”
Frankensecco , Fischer's No. 1% Bratapfellikgr und Mg
auf Eis

€7,50

Vorspeisen und Suppe
Friankischer Feldsalat

mit Speck, Zwiebelchen und Brotcroutons

mit hausgemachtem Senfdressing, lauwarm serviert
€890

Pikantes Karotten-Ingwersiippchen
getopt mit Zitronengrasschaum
€6,80

Getriiffeltes Kartoffelsiippchen

mit Speck,
€7,80

Fleischgerichite

Boeuf a la mode (Bofflamott)
im Rotwein geschmorte Rinderblattschulter
mit griinem Spargel und Kartoffelgratin
€22,80

Schweinelendchen im Speckmantel gebraten

auf feinem Wirsinggemiise, Pfeffersofse
und hausgemachten Kartoffelplitzchen
€19,80

Meine Weinempfehlung
Nardelli Appassimento

IGP Puglia
Faszinierendes Aromaspektrum getrockneter Friichte,
Romplex; tief, warmbliitiq und iippig im Stil, ein idealer Begleiter fiir den Herbst

Glas 0,250€ 9,50 | Flasche 0,75[ € 28,-



Wachtel im Ganzen gebraten
gefillt mit Krauterfarce, auf griinem Spargel
und Rosmarinkartoffeln in der Schale gebacken
€22,80

Hirschragout im eigenen Saft
mit Brezenknodeln, Preiselbeerbirne

und Rotwein-Blaukraut
€ 24,80

Hirschriicken, rosa gebraten
mit Knoblauch-Chilli-Rosenkohl

und Kartoffel-Speck-Spief§
€32,80

Sollten Sie nicht fiindig werden, wir haben immer Cordon Bleu und Schnitzel im Haus.

Fisch

Zanderfilet unter einer Kriuterkruste gebraten
auf feinem Kartoffel-Gemiise-Ragout

im Hummerrahm
€21,80

Vegetarisch

Spinat-Feta-Strudel
auf glasiertem HokRaido-Kiirbis
mit hauseigener Chimichurry-SofSe
€16,80

Desserts

Hausgemachtes Nougatmousse
im Gldschen serviert, mit Raramellisierten Kumgquats

und Walnuss-Krokant
€7,80

Bratapfel im Nussmantel

mit feinem Vanilleeis
€9,80



