
 

Sjef’s Choice verrassingsmenu 
4 gangen menu 34,50 
5 gangen menu 41 
Wijnarrangement (4 wijnen) 16,50 

Brood met smeersels (2 pers.)        4,50 

Voorgerechten 

  

Burrata met rijpe tomaatjes, rucola, aceto balsamico en pesto 🌱     9,50 
Wijnadvies: Marques de Riscal , Spanje Rueda         4,50 

  

Op de Big Green Egg gerookte zalm met doperwtencreme, groene asperge,    

avocadosorbet          9,50 
Wijnadvies: Mirassou, Californië chardonnay      4,75 

  

Steak tartare van vers, gepekeld, dubbeldoel rund     9,50 
Supplement eendenlever krullen        3,75 
Wijnadvies: Mirassou, Californië chardonnay      4,75 

  

Sushi plateau, diverse sushi🌱         9,50 
Wijnadvies: AIX, rosé de Provence        6,50 

 



Hoofdgerechten 

Op de Big Green Egg gegrilde rib eye van dubbeldoel rund, Bearnaise saus 22,50 
Wijnadvies: Carnivor, Californië, Cabernet Sauvignon      5,50 

Iberico stoverij, supermals varkensvlees gestoofd in port en rode wijn  19,50 
Wijnadvies: Marques de Riscal, Rioja, Tempranillo      4,50 

Tonkatsu van aubergine, Japanse salade en kokosrijst 🌱     17,50 
Wijnadvies: Mirassou, Californië chardonnay      4,75 

Kabeljauwrug met grote gegrilde gamba, gambajus en venkel   22,50 
Wijnadvies: Marques de Riscal , Spanje Rueda         4,50 

Nagerechten 

Kaasplankje met kletzenbrood en appelstroop      9,50 
Wijnadvies: Fonseca Ruby, Porto        3,50 

Creme caramel met vanille ijs        7,50 
Wijnadvies: Torres, Chili, Moscatel        4,50 

Chocolademousse van Belgische chocolade, amarenakersen en vanille ijs  7,50 
Wijnadvies: Lustau, Jerez de la Frontera, Pedro Ximenez     5,00 

Sinaasappelmousse met Grand Marnier saus en vanille ijs    7,50 
Wijnadvies: Torres, Chili, Moscatel        4,50 

🌱  Vegetarisch
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