Herbstliches

Vorspeisen und Salate

Blatterteig-Pastetli ,Forestiére”
Mit Rehgeschnetzeltem und Pilzen an Rahmsauce

Nusslisalat ,Grosi® mit Pilzen, Speck und Croutons

Nusslisalat ,,Mimosa“ mit Gehacktem Ei

Schisselsalat (Blattsalate) an Gemisevinaigrette
Mit rosa gebratenen Rehmédaillonstreifen, Pilzen und Trauben

«Chachelisalat» (Blattsalate)
Mit gebratenem Weichkase in Kokos, Apfeln Trauben und Baumniissen

Unsere hausgemachiten Suppen

Marronisuppchen mit Creme fraiche aufgeschaumt
Klrbissuppe mit Kokosmilch
Tomatencrémesuppe mit Gin

Eierschwammlicremesuppe
Mit Cognac und frischen Krautern

Kraftbriihe mit frischen Steinpilzen

Inkl. 7,7 % Mwst.
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Herbstliches

Kl. Port. Fr. 21.50

Tatar hausgemacht vom Rindsfilet Port. Fr. 31.50/
Bitte wahlen Sie mild, mittelscharf oder scharf
Serviert wird das Tatar mit Toast und Butter

Rehpfeffer ,Jager Art"

Mit Butterknépfli, Rotkraut und Preiselbeerapfel

Rehschnitzel ,Mirza“
An Wildrahmsauce mit Pilzen
Dazu Knopfli, Rosenkohl, Rotkraut und Marroni

»~Jagertopf*

Zartes Rehgeschnetzeltes mit Grand-Marnier flambiert

An samiger Wildrahmsauce mit Pilzen, Knopfli und reichhaltiger Wildgarnitur

Hirschfietmédaillon ,Rasputin®
An feuriger Grinpfeffer-Wildrahmsauce
Dazu servieren wir Knopfli und Wildgarnitur

Hirschfilet vom heissen Stein 250 gr.
Serviert mit Knopfli und Wildgarnitur

Herbst-Cordonbleu mit Pilzflllung vom Schweinsnierstiick
Pommes frites und Blattsalat

Pouletbristli ,Diana® vom Grill auf Kiirbis - Risotto

«Fur Veqgi’s»

Klrbisrisotto mit Mascarpone
Pilzravioli an Rahmsauce

Vegi-Teller ,Wildsaison*
Mit Wildgarnitur, Butterspatzli und Pilzrahmsauce

Wildqarnitur: Rosenkohl, Rotkraut, Marroni, Preiselbeerapfel und Rotwein-Williamsbirne

Inkl. 7,7 % Mwst.
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