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Geruche, GenUsse ung




UBER MICH

Seit 2001 verkaufe ich hochwertigen Wein an
Gastronomen und Privatpersonen. Bei meinen
Kunden bin ich fur meine Ehrlichkeit und
Zuverlassigkeit bekannt. Ich freue mich, Sie als
Kunden willkommen zu heil3en!




I DISTILLATI - DIE SPIRITUOSEN

Fur Sie haben wir uns auf die Reise in die spannende Welt der Gerlche,
Genussen und Geschmacker begeben. Mit unseren sorgfaltig ausgewahlten
Grappas und Likoren konnen Sie als Genussmensch sich von uns verwohnen

lassen.




GRAPPA

GRAPPA MOSCATO AMBRATA

Weinreben: Moscato bianco

Anbaugebiet: Venetien

Farbe: Leicht bernsteinfarben

Bukett: SuB mit erkennbaren Moscato Noten
Geschmack: SUB, weich und samtig
Nachgeschmack: Susslich langanhaltend

Flasche cl. 0,7

Min E’i’ﬁf’i‘fﬁ%‘ko‘h olgehalt: 40 % vol o 2
( A i onolg o By 3
BAP PA MO S CATO AMB RAT Ideale Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 18°C “*Q@@

EDLE WEINE




GRAPPA

GRAPPA 10 ANNI MONTE SABOTINO

Weinreben: Moscato bianco

Anbaugebiet: Venetien

Farbe: Intensiven bernsteinfarben

Bukett: Reife rote Frichte

Geschmack: Weich und samtig

Nachgeschmack: Spuren von Tannin und stfBlichem Tabak
Ausbau: Mindestens 10 Jahre in Holzfasser und

Barriques gelagert

Hasci“ 10,7

GRAPPA 10 ANNI MONTE SABOTINO g %
SELEZIONE GRAN RISERVA e ke Zuscren 16 19




GRAPPA

GRAPPA CHARDONNAY

GRAPPA CHARDONNAY

Weinreben:
Anbaugebiet:

Farbe:

Chardonnay
Venetien

Kristall klar

Bukett: Delikat blumig

Geschmack: Weich, samtig, fruchtig, warm und
vollmundig

Nachgeschmack: Zart, langanhaltend

Flasche cl. 0,7

Mindestalkoholgehalt: 40 % vol

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 18°C
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GRAPPA

GRAPPA BAROLO VIA ROMA

Weinreben: Nebbiolo
Anbaugebiet: Venetien
Farbe: Bernstein
Bukett: Langanhaltend, mit Spuren von roten

Beeren und Vanille
Geschmack: Weich und verfuhrend

Nachgeschmack: Langanhaltend nach Marascakirsche,
Leder und Tabak

Ausbau: In Holzfasser gelagert

Mindestalkoholgehalt: 40 % vol

VI A ROM A Ideale Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 18°C




GRAPPA

B
=
GRAPPA AMARONE INVECCHIATA

Weinreben: Amarone

Anbaugebiet: Venetien

Farbe: Bernstein

Bukett: Marmelade und stB3er Tabak
Geschmack: Weich, mit rotem Fruchtduft und Tannin
Nachgeschmack: Langanhaltend

Ausbau: In Holzfasser gelagert

GRAPPA AMARONE -
INVECCHIATA Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C

slkoholgehalt: 40 % vol




GRAPPA

GRAPPA RISERVA MAGNUM

Weinreben: Aus einer Mischung ausgewahlter Trester
Anbaugebiet: Venetien
R]Glb}ﬁpﬁm Farbe: Dunkles Bernstein
: Bukett: Zart, mit einem Holzgeruch
Geschmack: Weich, wirzig, mit Noten von

Schwarzkirsche und Leder

Nachgeschmack: Klar und langanhaltend

DA UVE BIANCHE E ROSSE

Ausbau: In Holzfasser gelagert

GRAPPA RISERVA Flasche c. 15

Mindestalkoholgehalt: 40 % vol

NI A GN-[IM Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C




BRANDY

BRANDY 10 ANNI MONTE SABOTINO

Weinreben: Fdler Wein, aus streng ausgewahlten
Trauben
Anbaugebiet: Venetien
: Farbe: Dunkles Bernstein
i
oTING Bukett: Zart mit Vanille und wurzigen Duften
MONTE SAPOTING Geschmack: Weich und samtig, mit holzigen und

orangefarbenen Noten

BRANDY

ISVECCHRATO AN SR Nachgeschmack: Samtig und intensiv

Ausbau: Nicht weniger als 10 Jahre ausschlieBlich
in slawonischen Eichenfassern

BRANDY 10 ANNI MONTE SABOTINO
SELEZIONE GRAN RISERVA

deratur: Zwischen 16°C und 18°C




LIOUORE

LIQUORE

DANNATA

DISTILLERIA ZANIN 1895

LIQUORE DANNATA

LIQUORE DANNATA

Rohstoffe:

Herstellung:
Farbe:
Bukett:
Geschmack:

Nachgeschmack:

Aufguss mit Alkohol, Zucker, Kakao und
Chili

Venetien

Rot

Delikat nach Kakao

Suf3, weich, leicht wirzig

Deutlich Kakao mit einem Hauch von Chili

Flasche cl. 07
ascrie C U,/

Mindestalkoholgehalt: 25 % vol

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C mit Eis oder Eiskalt




LIOUORE

DISTILLERFA ZANIN 1895

LIQUORE CORDIALLE

LIQUORE CORDIALE

Rohstoffe: Alkohol-, Zucker-, Krauter- und
GewUrzinfusion

Herstellung: Venetien

Farbe: Strohgelb mit grinen Reflexen

Bukett: Zarte Zitrusfrichte und Gewlrze
Geschmack: Weich und suf3

Nachgeschmack: Uberwiegend Zitrusfriichte mit Nuancen

von Zimt, Anis und Nelke

Flasche cl. 0,7 S (ﬂ*"-”
220 ot

Minde ‘ )

///// R C [0

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C mit Eis oder Eiskalt : »
EDLE WEINE

koholgehalt: 40 % vol




LIOUORE

ARANTEED = RARE yy

CARANTEED « RARE 1

LATTC DI
SOOCER(

MILB UF MUTHEB-IN-LAW

DIABOLICAMENTE VIGOROSO

LATTE DI SUOCERA

LATTE DI SUOCERA

Rohstoffe:

Herstellung:
Farbe:
Bukett:

Geschmack:

Nachgeschmack:

Alkohol-, Zucker-, Krauter- und
GewUrzinfusion

Venetien
Bernstein
Zart, Vanille und Kamille
Streng und leicht bitter

Langanhaltend von Heu und Blumen

A
Flasche cl. 0,7

Mindestalkoholgehalt: 70 %

K00 9900 . 5 DS
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C oder mit Eis *Q@

vol

EDLE WEINE




LIOUORE

LIQUORE

ROSOLI(S

DISTILLERIA ZANIN 1895

AMAMI LIQUORE ROSOLIO

AMAMI LIQUORE ROSOLIO

Rohstoffe:

Herstellung:
Farbe:
Bukett:
Geschmack:

Nachgeschmack:

Alkohol, Zucker, Aufguss von
Rosenblattern und Gewlrzen

Venetien

Rose

Zart nach Rosen

Zart und langanhaltend

Umhullend, deutlich nach Rose

N A
Flasche cl. 0,7

Mindestalkoholgehalt: 25 % vol

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C oder mit Eis

b A
. &
Q2 q@;’s{s‘.’

EDLE WEINE




GRAPPA

B
=
l GRAPPA PROSECCO INVECCHIATA

Weinreben: Prosecco

Anbaugebiet: Venetien

Farbe: Bernstein

Bukett: Delikat blumig und Nuancen von
Nadelholz

Geschmack: Weiches Fragment, mit vielen roten

Fruchten und Hefen

Nachgeschmack: Zart, langanhaltend

GRAPPA PROSECCO Flasche .07

Mindestalkoholgehalt: 40 % vol

INVE C CHIATA Ideale Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 18°C




GRAPPA

MASCHIO

GRAPPA
DELICATA

GRAPPA MASCHIO
BARRIOUE 12 MESI

GRAPPA MASCHIO 12 MESI

Weinreben:

Anbaugebiet:

Aus einer Mischung ausgewahlter Trester

Venetien

Farbe: Dunkel Bernstein

Bukett: Zart, mit einem Holzgeruch

Geschmack: Weich, wurzig, mit Noten von
Schwarzkirsche und Leder

Nachgeschmack: Langanhaltend

Ausbau: Mindestens 12 Monate in Barrique
gelagert

Flasche cl.1,5

Mindestalkoholgehalt: 38 %
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 18°C

vol




LIMONCELLO

Simanel
LIQUORE
—_

LIQUORE

LIMONCELLO GOLMAR

N A
Flasche cl. O

LIMONCELLO GOLMAR

Rohstoffe: Aufguss von Zitronenschalen, Alkohol und
Zucker
Herstellung: Venetien
Farbe: Belebendes Geld
Bukett: Zart und intensiv nach Zitrone
Geschmack: SUB, weich, charakteristisch und Likor
Nachgeschmack:

Umhullend mit einem Hauch von
Zitronenschale

Mindestalkoholgehalt

29 i N
TIW SO
iy
21 O |~
30 % vol

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C mit Eis oder Eiskalt

%
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APERE T

Y GUARANTEED « RARE
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Y GUARANTEED o RAREL
AR

RED SPRI'TZ

RED SPRITZ

Rohstoffe:

Herstellung:
Farbe:
Bukett:
Geschmack:

Nachgeschmack:

Alkohol, Zucker, Aufguss von Krautern und
Gewlrzen

Venetien

Rubinrot

Fein von Gewlrzen und Zitrusfrichten
Weich und bitter

Umhullung mit einem Hauch von
Zitrusfruchten und Gewdrzen

slkoholgehalt: 14 %

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C oder Eiskalt

O

3 IE
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GRAPPA

AMPOLLA GRAPPA
INVECCHIATA

AMPOLLA GRAPPA INVECCHIATA

Weinreben: Aus einer Mischung ausgewahlter Trester
Anbaugebiet: Venetien

Farbe: Dunkles Bernstein

Bukett: Zart, mit einem Holzgeruch

Geschmack: Weich, wirzig, mit Noten von

Schwarzkirsche und Leder
Nachgeschmack: Klar und langanhaltend

Ausbau: In Holzfasser gelagert

Flasche cl. 1,5

Mindestalkoholgehalt: 40 % vol

‘wq@w‘

EDLE WEINE

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C




GRAPPA

DISTILLERIA
18 CAVALLINA BIANCA

DISTILLERIA 18 CAVALLINA BIANCA

Weinreben: Aus einer Mischung ausgewahlter Trester
Anbaugebiet: Venetien
Farbe: Dunkles Bernstein

Bukett: Zart, mit einem Holzgeruch

Geschmack: Weich, wirzig, mit Noten von
Schwarzkirsche und Leder

Nachgeschmack: Klar und langanhaltend

Ausbau: Mindestens 18 Monate in Holzfasser
gelagert

Flasche cl. 0,7

Mindestalko

[deale Trinkt

holgehalt: 41,5 % vol
emperatur: Zwischen 16°C und 18°C




GRAPPA

DISTILLERIA
18 CAVALLINA BIANCA

DISTILLERIA 18 CAVALLINA BIANCA

Weinreben:
Anbaugebiet:
Farbe:
Bukett:

Geschmack:

Nachgeschmack:

Ausbau:

Aus einer Mischung ausgewahlter Trester
Venetien

Dunkles Bernstein

Zart, mit einem Holzgeruch

Weich, wirzig, mit Noten von
Schwarzkirsche und Leder

Klar und langanhaltend

Mindestens 18 Monate in Holzfasser
gelagert

Flasche cl. 5,0

Mindestalkoholgehalt: 41,5 % vol

Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C




Hinweis!

Dennoch ist jegliche Haftung ausgeschlossen, alle Angaben erfolgen ohne Gewéhr auf Vollstandigkeit, Richtigkeit und Aktualitat.
Mit Erscheinen eines neuen Kataloges verlieren alle anderen Preislisten bzw. Angebot ihre Gultigkeit.



EDLE WEINE

I.E.C. AGOSTINO COSTA EST.2001

Pforzheimer Str. 95/4,
75417 Muhlacker
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