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KATALOG
Gerüche, Genüsse und Geschmäcker - Spirituosen



Seit 2001 verkaufe ich hochwertigen Wein an 
Gastronomen und Privatpersonen. Bei meinen 
Kunden bin ich für meine Ehrlichkeit und 
Zuverlässigkeit bekannt. Ich freue mich, Sie als 
Kunden willkommen zu heißen!

ÜBER MICH



I DISTILLATI - DIE SPIRITUOSEN

Für Sie haben wir uns auf die Reise in die spannende Welt der Gerüche, 
Genüssen und Geschmäcker begeben. Mit unseren sorgfältig ausgewählten 
Grappas und Likören können Sie als Genussmensch sich von uns verwöhnen 
lassen.

SPIRITUOSEN



GRAPPA MOSCATO AMBRATA

Weinreben:   Moscato bianco 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Leicht bernsteinfarben 

Bukett:   Süß mit erkennbaren Moscato Noten 

Geschmack:   Süß, weich und samtig   

Nachgeschmack:  Süsslich langanhaltend 

GRAPPA

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 40 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 18°CGRAPPA MOSCATO AMBRATA



GRAPPA 10 ANNI MONTE SABOTINO

Weinreben:   Moscato bianco 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Intensiven bernsteinfarben 

Bukett:   Reife rote Früchte 

Geschmack:   Weich und samtig   

Nachgeschmack:  Spuren von Tannin und süßlichem Tabak  

Ausbau:   Mindestens 10 Jahre in Holzfässer und  
    Barriques gelagert  

GRAPPA

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 40 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C

GRAPPA 10 ANNI MONTE SABOTINO 
SELEZIONE GRAN RISERVA



GRAPPA CHARDONNAY

Weinreben:   Chardonnay 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Kristall klar 

Bukett:   Delikat blumig 

Geschmack:   Weich, samtig, fruchtig, warm und  
    vollmundig   

Nachgeschmack:  Zart, langanhaltend  

GRAPPA

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 40 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 18°CGRAPPA CHARDONNAY



GRAPPA BAROLO VIA ROMA

Weinreben:   Nebbiolo 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Bernstein 

Bukett:   Langanhaltend, mit Spuren von roten  
    Beeren und Vanille 

Geschmack:   Weich und verführend  

Nachgeschmack:  Langanhaltend nach Marascakirsche,  
    Leder und Tabak  

Ausbau:   In Holzfässer gelagert 

GRAPPA

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 40 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 18°C

GRAPPA BAROLO  
VIA ROMA



GRAPPA AMARONE INVECCHIATA

Weinreben:   Amarone 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Bernstein 

Bukett:   Marmelade und süßer Tabak 

Geschmack:   Weich, mit rotem Fruchtduft und Tannin   

Nachgeschmack:  Langanhaltend  

Ausbau:   In Holzfässer gelagert 

GRAPPA

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 40 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C

GRAPPA AMARONE 
INVECCHIATA



GRAPPA RISERVA MAGNUM

Weinreben:   Aus einer Mischung ausgewählter Trester 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Dunkles Bernstein 

Bukett:   Zart, mit einem Holzgeruch 

Geschmack:   Weich, würzig, mit Noten von  
    Schwarzkirsche und Leder  

Nachgeschmack:  Klar und langanhaltend  

Ausbau:   In Holzfässer gelagert 

GRAPPA

Flasche cl. 1,5 
Mindestalkoholgehalt: 40 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C

GRAPPA RISERVA  
MAGNUM



BRANDY 10 ANNI MONTE SABOTINO

Weinreben:   Edler Wein, aus streng ausgewählten  
    Trauben 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Dunkles Bernstein 

Bukett:   Zart mit Vanille und würzigen Düften 

Geschmack:   Weich und samtig, mit holzigen und  
    orangefarbenen Noten   

Nachgeschmack:  Samtig und intensiv 

Ausbau:   Nicht weniger als 10 Jahre ausschließlich  
    in slawonischen Eichenfässern 

BRANDY

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 40 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C

BRANDY 10 ANNI MONTE SABOTINO 
SELEZIONE GRAN RISERVA



LIQUORE DANNATA

Rohstoffe:   Aufguss mit Alkohol, Zucker, Kakao und  
    Chili 

Herstellung:   Venetien 

Farbe:    Rot 

Bukett:   Delikat nach Kakao 

Geschmack:   Süß, weich, leicht würzig   

Nachgeschmack:  Deutlich Kakao mit einem Hauch von Chili 

LIQUORE

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 25 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C mit Eis oder EiskaltLIQUORE DANNATA



LIQUORE CORDIALE

Rohstoffe:   Alkohol-, Zucker-, Kräuter- und  
    Gewürzinfusion 

Herstellung:   Venetien 

Farbe:    Strohgelb mit grünen Reflexen 

Bukett:   Zarte Zitrusfrüchte und Gewürze 

Geschmack:   Weich und süß   

Nachgeschmack:  Überwiegend Zitrusfrüchte mit Nuancen  
    von Zimt, Anis und Nelke 

LIQUORE

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 40 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C mit Eis oder EiskaltLIQUORE CORDIALE



LATTE DI SUOCERA

Rohstoffe:   Alkohol-, Zucker-, Kräuter- und  
    Gewürzinfusion 

Herstellung:   Venetien 

Farbe:    Bernstein 

Bukett:   Zart, Vanille und Kamille 

Geschmack:   Streng und leicht bitter   

Nachgeschmack:  Langanhaltend von Heu und Blumen 

LIQUORE

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 70 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C oder mit EisLATTE DI SUOCERA



AMAMI LIQUORE ROSOLIO

Rohstoffe:   Alkohol, Zucker, Aufguss von  
    Rosenblättern und Gewürzen 

Herstellung:   Venetien 

Farbe:    Rosé 

Bukett:   Zart nach Rosen 

Geschmack:   Zart und langanhaltend   

Nachgeschmack:  Umhüllend, deutlich nach Rose 

LIQUORE

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 25 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C oder mit EisAMAMI LIQUORE ROSOLIO



GRAPPA PROSECCO INVECCHIATA

Weinreben:   Prosecco 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Bernstein 

Bukett:   Delikat blumig und Nuancen von  
    Nadelholz 

Geschmack:   Weiches Fragment, mit vielen roten  
    Früchten und Hefen   

Nachgeschmack:  Zart, langanhaltend  

GRAPPA

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 40 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 18°C

GRAPPA PROSECCO 
INVECCHIATA



GRAPPA MASCHIO 12 MESI

Weinreben:   Aus einer Mischung ausgewählter Trester 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Dunkel Bernstein 

Bukett:   Zart, mit einem Holzgeruch  

Geschmack:   Weich, würzig, mit Noten von  
    Schwarzkirsche und Leder    

Nachgeschmack:  Langanhaltend 

Ausbau:   Mindestens 12 Monate in Barrique  
    gelagert

GRAPPA

Flasche cl.1,5 
Mindestalkoholgehalt: 38 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 14°C und 18°C

GRAPPA MASCHIO 
 BARRIQUE 12 MESI



LIMONCELLO GOLMAR

Rohstoffe:   Aufguss von Zitronenschalen, Alkohol und  
    Zucker 

Herstellung:   Venetien 

Farbe:    Belebendes Geld 

Bukett:   Zart und intensiv nach Zitrone 

Geschmack:   Süß, weich, charakteristisch und Likör 

Nachgeschmack:  Umhüllend mit einem Hauch von  
    Zitronenschale 

LIMONCELLO

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 30 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C mit Eis oder EiskaltLIMONCELLO GOLMAR



RED SPRITZ

Rohstoffe:   Alkohol, Zucker, Aufguss von Kräutern und  
    Gewürzen 

Herstellung:   Venetien 

Farbe:    Rubinrot 

Bukett:   Fein von Gewürzen und Zitrusfrüchten 

Geschmack:   Weich und bitter 

Nachgeschmack:  Umhüllung mit einem Hauch von 
    Zitrusfrüchten und Gewürzen 

APERETIF

Flasche cl. 0,7 
Mindestalkoholgehalt: 14 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 20°C und 22°C oder EiskaltRED SPRITZ



AMPOLLA GRAPPA INVECCHIATA

Weinreben:   Aus einer Mischung ausgewählter Trester 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Dunkles Bernstein 

Bukett:   Zart, mit einem Holzgeruch 

Geschmack:   Weich, würzig, mit Noten von  
    Schwarzkirsche und Leder  

Nachgeschmack:  Klar und langanhaltend  

Ausbau:   In Holzfässer gelagert 

GRAPPA

Flasche cl. 1,5  
Mindestalkoholgehalt: 40 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C

AMPOLLA GRAPPA 
INVECCHIATA



DISTILLERIA 18 CAVALLINA BIANCA

Weinreben:   Aus einer Mischung ausgewählter Trester 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Dunkles Bernstein 

Bukett:   Zart, mit einem Holzgeruch 

Geschmack:   Weich, würzig, mit Noten von  
    Schwarzkirsche und Leder  

Nachgeschmack:  Klar und langanhaltend  

Ausbau:   Mindestens 18 Monate in Holzfässer  
    gelagert 

GRAPPA

Flasche cl. 0,7  
Mindestalkoholgehalt: 41,5 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C

DISTILLERIA  
18 CAVALLINA BIANCA



DISTILLERIA 18 CAVALLINA BIANCA

Weinreben:   Aus einer Mischung ausgewählter Trester 

Anbaugebiet:  Venetien 

Farbe:    Dunkles Bernstein 

Bukett:   Zart, mit einem Holzgeruch 

Geschmack:   Weich, würzig, mit Noten von  
    Schwarzkirsche und Leder  

Nachgeschmack:  Klar und langanhaltend  

Ausbau:   Mindestens 18 Monate in Holzfässer  
    gelagert 

GRAPPA

Flasche cl.  5,0  
Mindestalkoholgehalt: 41,5 % vol. 
Ideale Trinktemperatur: Zwischen 16°C und 18°C

DISTILLERIA  
18 CAVALLINA BIANCA



Hinweis!

Dennoch ist jegliche Haftung ausgeschlossen, alle Angaben erfolgen ohne Gewähr auf Vollständigkeit, Richtigkeit und Aktualität.
Mit Erscheinen eines neuen Kataloges verlieren alle anderen Preislisten bzw. Angebot ihre Gültigkeit.
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Pforzheimer Str. 95/4,  
75417 Mühlacker


