WEINEXPERTISE (LR

Chianti DOCG Riserva Sassifratti

Land: Italien, Weingut: Fattorie Parri

Jahrgang: 2015
Farbe/Art: Rotwein
Qualitatsstufe: DOCG
Anbauland: Italien
Anbauregion: Toskana
Geschmacksrichtung: trocken
Trinktemperatur: 18 -20 °C

Max. Lagerdatum: 31.12.2025
Kurzbeschreibung: fruchtiges Bukett mit Gewurznoten, kraftige
Struktur, langer Nachhall
Speisenempfehlung: dunkle Fleischgerichte wie Rind und Lamm,
kraftige Risottogerichte, aber auch solo zum
Meditieren
Analysewerte: Rebsorte: Sangiovese 100 %
RestsiiRe: 0,20 g/l
Gesamtsaure: 5,30 g/l

Extrakt: 27,40 g/l
Alkohol: 14,50 % Vol
Bodenart: lehmig/sandig

Geschmack: Die Trauben stammen aus dem Weingarten Sassifratti in der jungen DOCG Zone Montespertoli.

Im Familienbesitz seit 3 Generationen, erzeugt die Familie Parri hier in der gréRten DOCG Zone
innerhalb der Toskana sehr anspruchsvolle Weine. Er ist von granatroter Farbe und hat den
typischen sehr ausgepragten Veilchenduft. Im Geschmack trocken, harmonisch, intensiv mit
einem reichen Korper. Ein Wein zum Lagern!

Pramierung: fur den 98er - Mundus Vini 2001: Silber (88 Punkte); Hamb.Weinsalon 09/2002: highly

Sonstige
Angaben:

recommended

Artikel-Nummer: 308 Flascheninhalt: 0,75l
Flaschenart: Bordeaux Artikel pro Karton: 6

KartongroBe in cm (LxBxT): 24,00 x 16,00 x 31,00 Gewicht pro Flasche: 1,265kg
Gewicht pro Karton: 7,800kg EAN-Nr. Flasche: 8007231000306
EAN-Nr. AuBenkarton: 8007231600308 Kartons pro Lage: k.A.

Kartons pro Palette: 100




