
Sehr geehrter Herr Mittermaier,
wir bedanken uns für euren Anzeigenauftrag und senden
Ihnen in der Anlage unseren Korrekturabzug.

Wir bitten Sie bis zum 22.11.2024 den Korrekturabzug zu 
prüfen, Änderungswünsche deutlich zu kennzeichnen und 
uns die entsprechende Anzeige für den Druck freizugeben.
Nach dem oben genannten Termin gilt die Anzeige als in 
Ordnung und wird so im „AUS DA GMOA“  und „Gemein-
deblatt Haimhausen“ Ausgabe Dezember 2024 abgedruckt.

Viele Grüße  
Ihr Team vom Verlag „AUS DA GMOA“

Ampervilla – Herr MittermaierAmpervilla – Herr Mittermaier

Korrekturabzug
Verlag „AUS DA G‘MOA“

Zutreffendes bitte ankreuzen

  Anzeige ist druckreif 

  Anzeige nach Korrektur druckreif

________________________________
Datum/ Unterschrift

21.11.2024
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Preis: 
Anzeige, 1/1 Seite 
„AUS DA GMOA“ 
„Gemeindeblatt Haimhausen“ 

Ausgabe Dezember 2023
Preis je Gemeindeblatt 
4 farbig:  259,- EURO
abzgl. 4 % Rabatt 
zzgl. MWST.

Fon. 0 81 33 / 9 96 30 . Fax. 0 81 33 / 9 96 31 00 Mail. ampervilla@hotmail.de . Internet. www.ampervilla.de

WIR WÜNSCHEN IHNEN ALLEN EIN
GESEGNETES WEIHNACHTSFEST UND

EIN GESUNDES NEUES JAHR 2017!

Neujahrstag: 01.01.2017

Unser Abendrestraurant ist an diesem Tag
 von 18 bis 24 Uhr geöffnet!

RESERVIERUNG AB SOFORT BEI UNS!

Gutschein-

verkauf 

schon ab

20,– EUR

Buchen sie ganz einfach das Silvester Knaller Paket: 
6-Gang-Fine-Dine Menü & das lustvoll-vitale  Frühstück vom Buff et natürlich bis 12:00 Uhr mitt ags 

und natürlich u.a. auch mit hausgebeiztem Lachs und eisgekühltem Winzersekt! 
Paketpreis Einzelzimmer: EUR 169,00 Paketpreis Doppelzimmer: EUR 269,00

Für Reservierungen kontakti eren Sie uns bitt e unter +49 8133-9963-0 oder 
per Email unter info@ampervilla.de.

Hotel AmperVilla GmbH & Co KG · Gewerbering 1 ·  85777 Fahrenzhausen

Bitt e haben Sie Verständnis dafür, dass aus ablauft echnischen Gründen 
ausschließlich die Menüfolge klassisch oder vegetarisch gewählt werden kann.

Silvester Knaller 2024/25Tipp

Menü klassisch 
Schwarzwurzel Panna Cott a

Pastrami | Misocreme

Hummer Thermidor
Hummerbisque | Spinat | Parmesan

Hollandaise

Perlhuhn-Consommé
Ricotta Ravioli | Sherry

Heilbuttfilet
Yuzu-Schaum | Artischocken | Erbsen

Hirschrücken im Pilzmantel
Cassisjus | Maronen

Wilder Brokkoli | Kartoffelschnitte

Alternativ: Skrei Filet

Nougatcreme | Ganache
Mandelkuchen | Granatapfelcreme

Marzipan Eis | Sesamkrokant

Menü vegetarisch 
Schwarzwurzel Panna Cott a

Misocreme

Bio Ei
Trüffelrahm | Spinat | Parmesan

Hollandaise

Kürbis-Consommé
Ricotta Ravioli | Koriander

Blumenkohl in Panko
Yuzu-Schaum | Artischocken | Erbsen

Auberginen mit Walnüssen
Muschelrahm

Wilder Brokkoli
Kartoffelschnitte

Nougatcreme | Ganache
Mandelkuchen | Granatapfelcreme

Marzipan Eis | Sesamkrokant

Silvester Dinner 2024
Exklusives 6-Gang Fine-Dine Menü & 

Crémant Grande Cuvée rosé
Wir freuen uns, Sie herzlich zu unserer besonderen Silvesterfeier in den AmperVilla 
 Restaurants begrüßen zu können! Das Küchenteam hat ein exquisites 6-Gänge-Menü 
kreiert, das Ihre Sinne verzaubern und diesen Abend unvergesslich machen wird. Ge-
nießen Sie die wundervolle Atmosphäre, lassen Sie sich kulinarisch verwöhnen und 
stoßen Sie mit uns auf ein glückliches, gesundes und erfolgreiches neues Jahr 2025 an!  

Gemeinsamer Menübeginn: 19:00 Uhr
Menü: EUR 89,00 pro Person inkl. einem Glas Crémant Grande Cuvée rosé 

Weinbegleitung: EUR 45,00 pro P., fünf Glas korrespondierende Weine 
nach Wahl des Sommeliers

Silvester Dinner 2024

Jetzt 

reservieren!


