
Bei Fragen zu Allergenen helfen wir Ihnen gerne persönlich weiter. 

Wirtshausküche 
Sonntag 20. Juni 

 
 

…als Aperitif empfehlen wir… 
 

Glas deutscher Sekt aus dem Rheingau „Cuvee Vaux“   5,90 
 

Blubb ohne Schwips mit Holunderblütensirup und Minze   3,50 
 

„Ente gut alles gut“ 
Bayrischer Gin mit Erdbeeren, Zitronenlimo und Rosmarin   4,90 
 
 
 

…Vorspeisen aus Nah und Fern… 
 

Rahmsuppe von Kohlrabi und Staudensellerie   4,90 
wahlweise mit gebackener Blutwurst  +1,50 
Laktose, Weizen, Ei, Sellerie 
 

Klare Tomatensuppe mit Polentanockerl und Basilikum    4,90 
 

„Lachsbrot“ 
Hausgebeizter Lachs auf reschem Bio Bauernbrot 
mit geriebenem Meerrettich und eingelegten Gurken   9,80 
Weizen, Senf 
 
 
 

…fleischlose Schmankerl…. 
 

„Susi´s Sommerrolle“ knusprig gebacken 
mit Zucchini, Karotte, Zuckerschote, Chinakohl, Tomate,… 11,80 
Weizen 
 

Kartoffel-Trüffel-Gnocchi mit Zuckerschoten, 
gerösteten Pinienkernen und geriebenem Hartkäse 13,80 
Weizen, Laktose, Ei, Nüsse 
 

Frische Pfifferlinge in Rahm 
mit gehackter Petersilie und Semmelknödelscheiben  14,80 
Weizen, Laktose, Ei, Sellerie  
 

Gebackener Bio Bergkäse vom Wohlfahrt 
auf marinierten Gartensalaten und Trauben-Walnuss-Honig 12,80 
Weizen, Laktose, Ei, Senf, Nüsse 



Beilagentausch 1,00 € oder mehr je nach Aufwand. Kleinere Portion sind meistens möglich. 

 

 

…Heimat-Schmankerl… 
 

Schweinsschäuferl von der Metzgerei Greß 
mit Kartoffelknödel und gemischtem Salatteller 13,80 
Sellerie, Senf 
 

Hirschbraten aus´m Hirschwald mit Kartoffelknödel, 
gepfefferten Kirschen und gemischtem Salatteller 16,80 
Laktose, Sellerie, Senf 
 

 
 
 

…Bärenwirts-Lieblinge… 
 

Sauerbraten mit Kartoffelknödel und Salatteller  14,80 
Laktose, Sellerie, Senf 
 

Heimisches Saiblingsfilet gebraten mit frischen Kräutern 
auf Erdäpfel-Meerrettich-Stampf und Schmelztomaten  15,80 
Laktose 
 

Allerlei bunte Sommersalate mit Kernöl-Vinaigrette, 
gebratenen Roastbeefstreifen und Knoblauchbrot 13,80 
Weizen, Senf  
 

Braumeister Schnitzel im Bierteig gebacken 
mit Kartoffelsalat und gemischtem Salatteller  13,80 
Weizen, Ei, Senf 
 

Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel 
mit frischen Pfifferlingen und Susi´s Kartoffelkroketten  16,80 
Weizen , Ei, Laktose , Sellerie 
 
 
 

…Süßes vom Suserl… 
 

Erdbeerkuchen mit Vanillesahne   3,50 
(frisch gepflückte Erdbeeren aus unserer Region) 
Laktose, Ei, Weizen 
 

Kokos Panna cotta mit beschwipster Ananas und Krokant   5,90 
Nüsse 
 

Mousse von der Vollmilchschokolade 
mit Mandelbiskuit, Erdbeeren und Walnuss-Eis   7,90 
Weizen, Laktose, Ei, Nüsse 


