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en Appetit.

Norddeutscher Hof
Thre Familie Janflen

Jacobistrafle 21

27478 Cuxhaven-Liidingworth
Telefon: 04724 81 33 0

Telefax : 04724 16 26
janssentp@t-online.de
www.landhotel-norddeutscherhof.de



Grof3e Veranda

bis 125 Personen

Herzlich Willkommen
bei Janf3en

Moderne Wohlfiihlatmosphare !
Behagliches Ambiente, moderne Stoffe &
verspielte Details laden sofort zum Wohlfiihlen ein !

Auch dank der langjahrigen Mitarbeiter fiihlen Sie
sich ab den ersten Minuten ,wie Zuhause”.

Auf den folgenden Seiten finden Sie einen Einblick
in unsere Raumlichkeiten, sowie unsere
schmackhaften Menu & Buffetangebote fiir

Ihre Feier ! Egal ob fiir den privaten Anlass,

als Firmenfeier oder als Vereins-Event.

Wir garantieren lhnen schon heute einen reibungslosen
Ablauf sowie eine schmackharte Zubereitung

aller Speisen und Getranke

lhre Familie JanBBen & alle Mitarbeiter

Ausgehen macht gliicklich. r‘
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GrofR3er Saal 120 Pers.
bis maximal 450 Pers.




Diirfen wir servieren ?

Was gibt es Schoneres, als an einem festlich gedeckten Tisch

zu sitzen und bedient zu werden ?

Bei unseren Menus verwohnen wir Sie nicht nur mit unserem Service, wir
servieren lhnen auch exquisit zubereitete und angerichtete Speisen.

Bei den hier aufgefiihrten Menls handelt es sich um sogenannte Bankettportionen
mit Nachservice. Das bedeutet, wir reichen bei der Vorsuppe und beim Hauptgang

gern nach. Stellen Sie sich Ihr Menu gern individuell zusammen.

Wir garantieren lhnen schon heute einen reibungslosen Ablauf
sowie eine schmackhafte Zubereitung aller Speisen und Getranke !

lhre Familie JanRen und alle Mitarbeiter
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Unser voll klimatisierter Festsaal, die ,Veranda“ |asst sich bei Bedarf in zwei Raume abtrennen.
Kleinere Gesellschaften ( bis zu 30 Personen ) finden in der ,Kleinen Veranda” Platz.
Bei freibleinder Tanzflache haben bis zu 125 Personen Platz in der Veranda.






SCHLEMMERBUFFET,LAND & MEER “
“GUTSHERRENBUFFET KALT WARM”

das Vorspeisenbuffet
« Karotten-Ingwerstippchen
« Spanische Tapas
« Bruschetta mit Ricotta, Prosciutto di Parma, Kresse
Crostini mit geschmorten Tomaten,Basilikum
» Caprese Pops
 Auswahl an heimischen Raucherfischen
mit Sahnemeerettich
+ Schinken& Wurstvariationen
« Italienische Kaseauswahl mit Feigensenf
und Trauben
* Reichhaltige Brotauswahl und gesalzene Butter

Warm:
« Prager Saftschinken mit Salzkruste und hausgemachter Remoulade
« Wiirziger Krauter-SpieBbraten gefiillt mit siiBen Backpflaumen
» Kleine Hahnchenbrustfilets paniert in Pankohiille und Zitronenecken
» Cremiges Kartoffel-Sahnegratin
« Deftige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
« Knusprige Kartoffelkroketten
« Buttergemiise vom Markt je nach Jahreszeit
* Gebratenes Schollen - und Limandesfilet
auf jungem Blattspinat und bunten Kirschtomaten
* Kréftige Burgundersauce und Sauce Hollandaise

Kalt: das Schlemmerbuffet

' « Chateaubriand - das beste vom Rinderfilet-
rosa gegrillt und vorm Gast tranchiert

» Ganzer gebratener Lachs mit Meersalzkruste
frisch tranchiert, dazu Krauterbutter , Pesto,

- Sauce Bearnaise , Rotweinjus , Steakpfeffer

« Gegrillte Maispoularde ,Cajun” tiberbacken mit Chorizo und Mozzarella
auf gebratenen griinen Spargel und Friihlingslauch

» Frisches Gemiise aus dem Ofen — griiner Spargel, Fenchel, bunte Wurzeln ,
Zucchini

- Spaghetti in Knoblauchdl , Ruccolapesto gebratenen Gambas und Parmesan

* Kleine gebratene Ofenkartoffeln mit frischem Knoblauch und Rosmarin

* Braun gebratene Kartoffeln mit Lauchzwiebel und Cherrytomate

» Cuxhavener Raucherfischspezialitaten:
Aal gerduchert, Stremellachs,Krauterlachs, Butterfisch,
RaucherlachsroRchen, dazu Sahnemeerrettich und
Honig-Senf Dip

« Rosa gegrilltes Roastbeef -diinn aufgeschnitten- mit
Krauterremoulade

« Bunte Kaseauswahl mit Feigensenf , Trauben und Niissen

« Hausgemachter Kase-Wurstsalat mit frischem Schnittlauch

« Kleines Salatbuffet mit Blattsalaten,Tomaten, Gurken, Paprika,

« Buttercroutons, Krduter-Senfvinaigrette

» Kleine Kirschtomaten-MozzarellaspieBchen im Miniglas

- Bruschetta auf Holzbrett und Ruccolapesto

» Rusikales Holzbrett belegt mit kleinen Schinkenrélichen,

- Katenrauchschinken, Mettigel, Cornichons Schinken & Melone Preis: 48,00 pro Person

« Verschiedene Baguetts, Ciabatta, Brotsorten und Butter inkl. Vorsuppe & Dessert nach Wah! ab 40 Personen

Preis: 37,00 pro Person
inkl. Vorsuppe und Dessert nach Wah! ab 40 Personen
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» FISHERMAN'S BUFFET”

....unser Vorspeisen Buffet,Landgang
Helgoldnder Krebssuppe

Frische Nordseekrabben mit Krduterriihrei
Graved Lachs auf kleinen Krauterrosti mit Honig-Senf-Dillsauce
Kleines , frisches Salatbuffet mit Dressings nach Wahl
Wildkrdutersalat mit kleinen Garnelen

Kleine Raucheraalhdappchen auf Pumpernickel und Meerrettich Sahne
Kleine Garnelen in Aioli

Warmes Baguette & Butter

"

.....unser Fischbuffet,Kombisengold”
Backfisch - der Klassiker

Rotbarschfilet und Seelachs gold- braun gebacken () B
mit hausgemachter Remoulade und Pellkartoffelslat ik o
Zanderfilet auf der Haut gebraten auf

gebratenen Mittelmeergemiise

Norwegischer Fjordlachs saftig gegrillt-Limandesfilet e‘ .
auf jJungem Blattspinat und Kirschtomaten und Mandelbutter Topping __’
Schollenfiletrélichen schonend gediinstet aus dem <> 7 .
Rieslingdampf mit Gemisejulienne und Pommerysenf » L) .
Tintenfischringe frittiert im wiirzigem Backteig

mit hausgemachter Aioli, Remoulade und Cocktaildressing

Kleine Schweinefiletrlichen gefiillt mit Backpflaumen

und Kdse in Sahnesauce

Petersilienkartoffeln,knusprige Speckbratkartoffeln,Pommes frites, Krauterreis
Sauce Hollandaise , Speckstippe, pikante Senfsauce

Preis: 44,00 pro Person

inkl. Dessert nach Wahl ab 40 Personen

UNSER BUFFET ,EXQUISITE"

Warm:
Gegrilltes Roastbeef, Mastercut” vorm Gast tranchiert mit Krauterbutter

und Steakpfeffer

Saftig gegrilltes Schweinelendchen, gefiillt mit Fetakdse und Paprikawdrfeln
Kleine Maispoularden iberbacken mit Tomate, Basilikum und Mozzarella
auf buntem Ofengemiise

Gegrillte Lachs-und Kabeljausteaks auf Ratatouille

Leckere Champignon-Zwiebelpfanne mit hausgemachter Aioli

Kleine gebratene Risoleekartoffeln mit frischem Knoblauch und Rosmarin
Leckere Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Knusprige Kartoffelkroketten

Gemiise vom Markt nach Jahreszeit
Pfeffersahne-Sauce , Sauce Hollandaise

Kalt:
Cuxhavener Raucherfischspezialitaten:

Aal gerduchert, Stremellachs, Krauterlachs, Butterfisch, RducherlachsroBchen
dazu Sahnemeerrettich und Honig-Senf Dip

Frische Nordseekrabben

Rosa gegrilltes Roastbeef diinn aufschnitten mit hausgemachter Remoulade
Bunte Kaseauswahl mit Feigensenf, Trauben und Nussen

Kleines Salatbuffet mit Blattsalaten, Tomaten, Gurken, Buttercroutons,
Krauter-Senf Vinaigrette

Hausgemachte Antipasti:

Mit gegrilltem Gemiise, Parmaschinken, Blffelmozzarella,

San Daniele Schinken, Oliven, Parmesan, hausgemachte Bruschetta mit
frischen Tomaten, Basilikum Olivendl auf dem Holzbrett

Kleine Gambas in Cocktail-Knoblauch Dressing

Hausgemachter Caesarsalat - Salatherzen in Parmesan-Knoblauch Dressing
Gebratener Avocado-Tomatensalat mit Fetakase,& Friihlingslauch
gerosteten Pinienkernen

Leckerer Tortelinisalat mit Basilikumpesto , Tomaten und Schinken
...verschiedene Brotsorten mit Baguette , Ciabatta,Krauterbutter und Butter

Praic: 42 00 nro Parcon ab 40 Parconen
: 42,00 pro rerson ap 40 Personen

Lo

inkl. Vorsuppe und Dessert nach Wah!




, BUFFET AUS DEM SUDEN EUROPAS“

Vorspeisen

Melone mit San Daniele Schinken und Parmesan

Carpaccio vom Lachs an Zitronen - Basilikum Dressing

Rindercarpaccio mit Basilikumcreme und Ruccola

Babymozzarella mit Mango, roten Zwiebeln an Ruccolasalat, Pesto
diinn aufgeschnittenes Roastbeef mit Thunfischsauce und Kapernapfeln
Kleine, Pitataschen mit verschiedenen Salaten gefiillt

Mini Reibekuchen mit Rducherlachs und Limonencreme

hausgemachte Antipasti, Korsischer Fetasalat mit Oliven , Paprika und Tomaten
Kleines Salatbuffet mit verschiedenen Dressings

Gemischte franzosische Kaseauswahl mit Feigen-Senf und Trauben
Italienische Brotauswahl mit Olivendl und Krauterbutter

Hauptgerichte

Rosa gebratenes Roastbeef im Pestomantel mit Krauterbutter
Schweinefilet in Parmesankruste

Spaghetti al Pesto mit Zucchini und Kirschtomaten

gebratene, marinierte Fischfilets auf tomatisiertem Fenchelgemuise
Kleine Maispoulardenmedaillons tGiberbacken mit Chorizo und Mozzarella
auf Frihlingslauchrisotto und geschmolzenen Kirschtomaten
Lasagne Bolognese mit Mozzarella Giberbacken

Blumenkohl, Broccoli und Wurzelgemiise in Krduterbutter

Kleine Knoblauchkartoffeln in Olivendl und Meersalz

Sauce Bearnaise und Barolojus

Leckere, kleine Rosmarinkartoffeln

Preis: 42,00 pro Person

inkl. Dessert nach Wahl ab 40 Personen

LUDINGWORTHER, SCHNITZELBUFFET"

...kleines Vorspeisenbuffet

Hadler Hochzeitssuppe mit Baguette

Hausgemachter Cole Slaw - leckerer WeiBkrautsalat,

Frischer Gurken-Schmand - Salat, Karotten-Ingwer-Salat-

Frische Blattsalate mit Krauter -Senf-Vinaigrette,

Herzhafter Kirschtomaten-Babymozzarella-Salat mit Ruccolapesto,
Knusprige Buttercroutons, marinierter Rotkohlsalat mit Honig

und Walntissen, Schafskase

Hausgemachte Antipasti mit gegrilltem Gemiise und Oliven
Herzhafter Fetasalat,el Greco” Baguette und Butter
Hausgemachter Kartoffelsalat

...das Schnitzelbuffet

Kleine Schweineschnitzelchen ,nature” mit Zitronenecke,

Schnitzel tberbacken mit Sauce Hollandaise -Zwiebel-Champignon Mix,
Schnitzel ,Caprese” Giberbacken mit Tomate und Mozzarella, Basilikum
Schnitzel el Greco” Giberbacken mit Zwiebel, Tomate,

Zucchini und Krauterfeta

Krosse Hahnchenschnitzel im Pankomantel gebacken,
Hahnchenschnitzel in Sesam - Honigmantel

Kleine Schnitzelchen in Parmesan-Eihiille -

Leckere Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, Kroketten,
Steakhouse Pommes, Bunter Buttergemiise Mix

Champignons a la Creme, Sc. Hollandaise , Ketchup , Mayonnaise

Preis: 38,00 pro Person
inkl. Dessert nach Wahl! ab 40 Personen
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Und zur spateren Stunde bieten wir an :

/i
»BBQBUFFET Currywurst geht immer !
Der Klassiker fiir Inre Hochzeitsfeier, Party oder Firmenevent

Vorspeisen Wir servieren |hren Gasten Currywurst in pikanter Sauce, dazu Baguette,
Babymozzarella mit Chilli-Kirschtomatenvinaigrette und Sakurakresse Pommes frites

Antipastiauswahl von eingelegten Paprika,Auberginen,Pilzen, Preis: 8,50 Euro pro Person
Zucchini und geschmorten Zwiebeln

Parmaschinken mit Melone und Ruccola

Kleines, frisches Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
Marinierter Lachs auf Senfmayonnaise

Hausgemachter Pellkartoffelsalat mit frischem Schnittlauch
Italienische Brotauswahl mit Olivendl und Krauterbutter

Pizza Buffet,,Italia”

4 verschieden Pizzen auf dem Holzbrett am Buffet serviert !

Pizza Salami, Prosciutto mit Ruccola, Mergherita, vegetarisch
Preis 10,50 Euro pro Person

Burger Buffet
Leckere Burger werden frisch vor den Augen lhrer Gaste belegt. Verschiedene
Buns, Patties und Zutateten nach den Wiinschen der Gaste.

Preis 15,50 pro Person

Hauptgerichte
SpieBbraten in BBQ — Honigmarinade vorm Gast tranchiert
marinierte, kleine Grillsteaks vom Rind , Schwein und Hahnchenbrust
ScampispieBe auf Curryreis , Lachssteak-Baconspief3e auf buntem Grillgemiise
Rustikale Speckbratkartoffeln mit Schnittlauch
Bunte Gemiisepfanne in Krauterbutter

kIe!ne Kakaderand Grll.lwurstchen zusatzlich mit kleinen Grillwirstchen , Bratkartoffeln , Bacon,

kleine Ofenkartoffeln mit Sourcreme gebratenen Champignons Krauterriihrei, Grilltomaten,

pikante Grillsaucen , Aioli, Senf, Ketchup hausgemachte Antipasti , hausgemachter Bauernsalat, frischer Kaffee
Baguette und Krauterbutter Preis 19,50 pro Person

.. unser grof3es Mitternachts- Friihstlicksbuffet
(siehe kaltes Gutsherren Buffet )

. Die hier aufgefiihrten Mitternachtssnacks bieten wir nur in Kombination mit einem
Preis: 42,00 pro Person Menu / Hauptbuffet an
inkl. Dessert nach Wahl ab 40 Personen




..und zur spateren Stunde : KUCHEN & TORTEN

Bei uns haben Sie die Mdglichkeit, Ihre eigenen
Kuchen & Torten mitzubringen. In diesem Fall wird
eine Kaffeepauschale von 8,50 Euro pro Person berechnet.




