MITTAGSMENU

VOM 30. JUNI bis 03. JULI 2020

DIENSTAG

Salatbuffet

Poulet Saltimbocca mit Bratensauce
dazu Risotto und Mischgemuse Menu 1/

Gefullte Peperoni mit Gemuisereis an Tomatensauce

uberbacken mit Mozzarella auf rassigem Bratgemuse Menu 2 /
Spaghetti Carbonare mit Reibkase Menu 3/
MITTWOCH

Salatbuffet

Asiatisches Rindsgeschnetzeltes mit Soja und Bambussprossen
serviert mit Nudeli und Gemiuse Menu 1/

Rosti aus dem Ofen mit Tomaten und Kase Uberbacken

auf Gemuse-Julienne (Streifen) Mendus 2/
Huusgmachter Wurstgulasch «Stroganoff Art»

im buntem Gemusereisring Menu 3/
DONNERSTAG

Melonenkaltschale
Pouletstreifen an Lauchsauce mit Bratkaroffeln
und glasierten Ruebli Menu 1/

Auberginen-Ricotta-Rollchen auf Oliven-Risotto

mit glasierten Kirschtomaten Menu 2 /
Fitnessteller

Gebratener Schublig mit hausgemachtem Kartoffelsalat Menu 3/

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwsSt.
Fir Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.
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FREITAG

Salatbuffet

Gebratenes Dorschfilet an Pommery-Senfrahmsauce

mit Petersilienkartoffeln und Spinatgemuse Menu 1/ 18.00
Penne mit mediterranem Gemuse und gehobeltem Sbrinz Menu?2 / 17.50
Gebratenes Adrio an Senfrahmsauce

mit Pommes Rissolées (Wirfelbratkartoffeln) Menu 3/ 15.00
Wochen-Hit 1, mit Vorspeise

Wurst-Kase-Salat garniert mit verschieden Blattsalaten 22.50
Wochen-Hit 2, mit Vorspeise

Fitnessteller mit gebratenem Forellenfilet an Zitronenbutter 26.50

MITTAGSLUNCH

Vom 30. JUNI bis 03. JULI 2020

Griner Blattsalat
mit Croutons und verschieden Kernen

Schweinsfiletwurfel «Stroganoff»
mit Spatzli und Gemiuse

Bananenroulade
fruchtig garniert

Lunch mit Dessert: 53.00
Lunch ohne Dessert: 43.00
Schon, sind Sie bei uns. Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!

Rolf Bossart und das Herberge-Team

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwsSt.
Fir Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.




