Tapas & Vorspeisen

KOEOS -ﬂﬁﬁneTS’lgqpe (vom St. Ottilien Hdhnchen) 8 ,O00€
mit Zitronengras, Hdahnchenfleisch

leicht pikant

Knoblauch-Dip (Aioli) &) 5,00€
mit Oliven und Ciabatta

Tomaten-Bruschetta () Stiick  3,50€
Gebackener Schafskise W) 7,50€
auf Honigfeigensauce

Datteln im Speckmantel 4 Stiick  6,50€
am Spief mit 8 Stiick 11,00€

pikantem Pflaumendip

Garnelen in heifem Olivendl ¢ Stiick 11,50€
mit Chili und Tomaten

Schondorfer Tapasteller 12,50€
- Knoblauchcreme

- 2 Stiick Garnelen in heifflem Of

- 2 Stiick Datteln im Speck mit pikantem Pflaumendip

- gebackener Schafskdse auf Honigfeigensauce




Salate

Mediterraner Salat 14,50€
Salatvariation mit frischem Gemiise kleiner 12,50€
und mariniertem Schafskdse

Streifen von der St. Ottilien Pute 15,50€
mit gebratenen Austernpilzen kleiner 13,50€
auf Salatvariation

Feurige Rinderfetzen vom Grill 16,00€

auf Salatvariation mit gervdstetem Nussmix Rleiner14,00€

Surf and Turf 16,50€

feurige Rinderfetzen und gegrillte kleiner 14,50€
Garnelen auf Salatvariation

gegrillte Edelfische mit Garnelen 16,00€
auf Salatvariation kleiner 14,00€

Beilagensalat 4,50€




Hauptgerichte

Gegrillte Schweinelendchen (vom Riicken)

(vom Hohenloher Landschwein, artgerechte Haltung mit Auslauf,
nur regionales Griinfutter)

mit Champignons-Sahne-Sauce,
selbstgemachten Spdtzle und Beilagensalat RL

Thai-Maracuja-Geschnetzeltes

(von der St. Ottilien Putenbrust)
mit mediterranem Gemiise und Wildreismix kL

Putenmedaillons vom Grill

(von der St. Ottilien Putenbrust)

auf Sherry-Rahm RL
mit Bandnudemn und Beilagensalat

~Schondorfer Chili”

mit Kidneybohnen, gerostetem Ciabatta,
Creme Fraiche und Beilagensalat kL

Hausgemachte Fleischpflanzer(

in leichter Senf-Sahnesauce mit Bandnudeln

und Beilagensalat kL

Rinderlendensteak vom Grill

(nachweislich von der bayrischen Fdrsen-Lende) 2509

mit gebratenen Kartoffeln, Speckbohnen 3504
und hausgemachter Xrduterbutter

dazu ein Garnelenspief

17,00€
14,50€

16,50€
14,00€

17,00€
14,50€

14,50€
12,00€

15,50€
13,00€

23,50€
26,50€

+6,00€



Fisch & Vegetarisch @Q,\

VEGEY

Linguine mit Garnelenschwdnzen 16,50€
in Olivenol-Knoblauch-Chili- Fond, kL. 14,00€

Kirschtomaten, Parmesanhobel

vegetarisch, mit Gemiise 13,00€ <)
kleiner 10,50€ -+

Spinat-Kdise-Knodel A1 15,00€
mit brauner Butter, ger()’stetem Nussmix, Parmesan
und Beilagensalat

Lachsforelle 17,50€
mit Dillsauce, Bandnudelmn und Beilagensalat k[ 15,00€

St. Petersfisch 17,00€

mit Thai-Maracuja-Sauce, Wildreismix und Rl 14,50€
mediterranem Gemiise

Fischgrillteller 19,00€
von Lachsforelle & St. Petersfisch k[ 16,50€

mit gebratenen Kartoffeln, mediterranem Gemiise
und hausgemachter Krdauterbutter




Nachspeisen

‘Unser legenddrer Blaubeerpfannkuchen

in der Fisenpfanne zubereitet und serviert 0,00€
mit Vanilleeis kRl 8,00€
Hausgemachte Creme Briilée 8,00€

mit Mango-Passionsfrucht-Sorbet

‘Warmes Schokoladen-Souffle
mit fliissigem Kern 7,00€

mit Vanilleeis

Affogato (Espresso mit Vanilleeis) 4,00€
mit: Baileys, Frangelico, Grappa oder Kahlua 7,00€




