
- - --- Speisekarte --- - -

marinierte grüne Oliven mit Granatapfelsirup,   9, 9
 Walnüssen & Granatapfel auf Graubrot

1
 & weißer Bohnencreme

Kukusabzi 
3
      

nicht vegan
  9, 9

 vegetarische Tortilla mit versch. Kräutern
   + Pommes      + 3, 5

Caeser Salad à la Roth   
nicht vegan    

17, 0
Römersalat mit Maishähnchenbrust, Croûtons  1

 & Parmesandressing
  

geschmorter Wirsing  mit Kapern,       15, 9                       
 roten Zwiebeln & weiße Bohnencreme 

200g feinster Rinderbulette   
nicht vegan

    7, 5
 mit Senf & Salat      1/3/6/10  

Kohlwurst-Dog 
9/12  

(schnittfeste, geräucherte Mettwurst vom Schwein im HotDog-Brötchen)
 
 9, 9 

 mit Coleslaw, Röstzwiebeln und Senf
10
    nicht vegan

   + Pommes      + 3, 5 



Mac
1
‘n Cheese

7
 mit Jalapeños    

nicht vegan 
 9, 9

Schälchen marinierte Oliven       4, 9

angemachte grüne & Kalamata-Oliven     8, 5
mit Avocado-Dip & Ciabatta

1

hausgemachte Rote-Beete Foccacia
1
     4, 2

mit Olivenöl & Balsamico-Essig

Ciabatta
1
 mit hausgemachter Tomatensauce     6, 9

& Olivenöl

Solei
3
 
(1 eingelegtes Bio-Ei zum Snacken)

   
nicht vegan

   2, 5

Vanilleeis
3,7

 mit Salzkaramell
7
    

nicht vegan
   3, 2



Linsensuppe mit Koriander & Kokosmilch     6, 5
   + Speck

9
     

nicht vegan  
+ 2, 5 

Kleiner Salat        5, 5

Abendbrot:       
nicht vegan

   9, 9
hausgemachtes Douroc-Schweine-Rillette, 
dazu Essiggurke, Senf und Graubrot

1

Senfei 
(2 Bio-Eier, wachsweiche 5 Minuten gekocht)

    
nicht vegan

    15, 9
auf Kartoffelpüree mit Salat     1/3/7/9/10

Schnitzel Wiener Art vom schwein   
nicht vegan

  9, 9
   + Pommes      + 3, 5
   + Salat       + 2, 5

Garnelenpfanne 
(7 Garnelen in leicht scharfem Weißweinsud)

  
nicht vegan

    17, 9
dazu Ciabatta       1/2/12



Entrecôte-Cut (ab 250 g, feinste Rinderfärse) 
nicht vegan

   12, 0 
pro

 100g
mit Pommes oder Quetsch-Drillingen, Salat & Chimichurri

frittierte Quetsch-Drillinge 
(kleine Kartoffeln, mit Schale serviert)

    6, 5
mit einem Dip nach Wahl
(Ketchup | Mayo

1/3 
| Remoulade

1/3/4 
| Chimichurri | Minz-Joghurt

7 
mit Gurke)

Pommes mit Ketchup & Mayo
1/3

      6, 5



- - --- auch nach Küchenschluss --- - -

Fangst

Die Handwerkskunst, Lebensmittel aus dem Meer haltbar zu machen, 
mit Respekt vor der Natur wiederentdeckt

.
Blasmusling No. 1 | marinierte Miesmuscheln

14
 mit Dill & Fenchelsamen gewürzt

Blamusling No. 2 | geräucherte Miesmuscheln
14

Hjertmusling | Herzmuscheln
14
, in kalt gepresstem Rapsöl

Brisling No. 1 | Sprotten
4
 mit Heidekraut, in kalt gepresstem Rapsöl

Brisling No. 2 | geräucherte Sprotten
4

Brisling No. 4 | getrocknete Sprotten
4

Sild No. 1 | geräucherter Norwegischer Hering
4
 mit weißem Pfeffer & Bärlauch gewürzt

jede Dose wird als solche auf einem Brettchen mit etwas Ciabatta angerichtet

9, 9


