


POSTINO

Willkommen zu einer kulinarischen Reise durch die
kostlichen Aromen der italienischen und balkanischen
Klche. Tauchen Sie ein in die Vielfalt der mediterranen
Genusse, die sowohl die Leidenschaft Italiens als auch
die Herzlichkeit des Balkans widerspiegeln. Von
traditionellen Rezepten bis hin  zu modernen
Interpretationen bieten wir Ihnen eine einzigartige Fusion
aus Geschmack und Kultur. Lassen Sie sich von unserer
Speisekarte inspirieren und geniel3en Sie die kulinarische
Vielfalt, die diese beiden Kichen zu bieten

haben.
Buon appetito und Prijatno!



APERITIV

Aperol Spritz *
Wild Berry Lillet”

Limoncello Spritz

LONGDRINKS
Gin Tonic ™
Whiskey Cola ™"

Wodka Lemon

0,2L17,90

0,2L 17,90

0,2L 17,90

0,2L 7,50

0,2L 17,50

0,2L 17,50



VORSPEISEN
APPETIZERS

BRUSCHETTA

Drei gerOstete  Brotscheiben,
frische Tomatenwaurfel, Zwiebel,
regionaler Knoblauch &
selbstgemachtes Basilikum Pesto
Threeslices of toasted bread,
fresh tomato cubes, onion,
regional garlic & homemade
basil pesto

| 7,90

BURRATA CAPRESE

Tomaten, selbstgemachtes
Basilikum Pesto, Olivenél, Crema
di Balsamico & Basilikum &
tomatoes, selfmade basil pesto,
olive oil, Crema di Balsamico &
basil

| 10,90

GAMBERI AGLIO E OLIO SU
RUCOLA

Gebratene Garnelen in Olivendl,
auf Rucola-Salat, regionaler
Knoblauch, Petersilie, Oliven,
Peperoncino d, s

Fried shrimp in olive oil, on
rocket salad, regional garlic,
parsley, olives, peperencino

| 14,90

PIZZABROT KASE

Perfekt zum teilen! Mit Kase
Uberbacken, dazu
Knoblauchsauce

Perfect for sharing! Baked with
cheese, with garlic sauce

| 9,90

ANTIPASTI DEL POSTI FUR 2
PERSONEN

Vorspeisen Variation nach Art des
Hauses ag.d

Appetizers variation according
to the style of the house

| 19,90



SALA
SALA

TE
DS

MANZO

Marinierter Rémersalat mit saftig
gebratenen Rumpsteakstreifen,
Zwiebeln, Kirschtomaten,
Gurken, Parmesan & Zitroneg
Marinated romaine lettuce
with juicy fried rump steak
strips, onions, cherry
tomatoes, cucumber,
parmesan & lemon

| 18,90

MISTA

Kleiner gemischter Beliagensalat
nach Art des Hauses, mit
Balsamico - Dressing

Small mixed salad in the style
of the house, with balsamic
dressing

| 8,90

CAPRINO

Knackiger Romersalat mit
gebackenem Ziegenkase,
Walnusse, Oliven, Kirschromaten,
Gurken, Apfel & Balsamico-Honig-
Dressing s,11g

Roman lettuce with baked goat
cheese, walnuts, olives, cherry
tomatoes, cucumber, apple &
balsamic honey dressing

| 17,90

CESARE

Knackiger ROmersalat mit saftig
gebratenem Hahnchenfilet,
Croutons, Kirschtomaten,
gehobeltem Parmesan & original
Caesar-Dressing ag

Roman salad with juicy fried
Chicken fillet, croutons, cherry
tomatoes, sliced parmesan &
original Caesar dressing

| 15,90



Jedes dieser Gerichte wird aus frischen,
hochwertigen Zutaten zubereitet und bietet
Ihnen ein unvergleichliches
Geschmackserlebnis. Lassen Sie sich von
unserer Pasta-Kreationen verzaubern!




PASTA

PENNE ALL’ ARRABBIATA
Hausgemachte pikante
Tomatensauce, regionaler
Knoblauch & frischer Basilikum cg
Homemade spicy tomato
sauce, regional garlic & fresh
basil

| 12,90

| +3,90 Hahnchenbrustfilet

TAGLIATELLE ALLA
BOLOGNESE

Mit Hackfleisch, traditionell
einzigartig c.s

With minced meat, traditional
unique

| 15,90

SPAGHETTI AGLIO E OLIO
Traditionell mit regionalem
Knoblauch, frischer Petersilie,
Olivendl, und Chili ¢

Traditional with regional garlic,
fresh parsley, olive oil, cheese
and chili

| 13,90

TAGLIATELLE SALMONE

Zarte Lachsfiletstiicke in einer
delikaten Tomaten-Sahnesauce
mit Knoblauch & Rucola cdgi
Tender salmon fillet pieces in a
delicate tomato cream sauce
with garlic & rocket

| 18,90

TORTELLINI AL FORNO
Besonders lecker, mit Pilzen und
Schinken in einer delikaten
Tomaten-Sahnesauce, mit Kase
Uberbacken cg

Particularly delicious, with
mushrooms and ham in a
delicate tomato-cream sauce,
baked with cheese

| 16,90

PENNE ALLA CONTADINA

Mit gebratenem Gemadse, frischen
Krauter & Olivendl ¢

With fried vegetables, fresh
herbs & olive oil

| 15,90

SPAGHETTI NAPOLI

In einer aromatischen
Tomatensauce, mit frischem
Basilikum & regionalem
Knoblauch cg

In an aromatic tomato sauce,
with fresh basil & regional
garlic

| 12,90

| +3,90 con Mozzarella e Rucola
| +3,90 Hahnchenbrustfilet



Wir haben einen original italienischen Teig kreiert und ihn in ein
knuspriges Meisterwerk verwandelt. Nach romischer Rezeptur
verwenden wir dafiir ein besonderes Mehl. Der Teig reift mit sehr wenig
Hefe bis zu 72 Stunden, bevor er verarbeitet wird. Dadurch erhalt er
seine fluffige Struktur, intensiveren Geschmack und wird besonders
bekommlich.

Jede Pizza ist echte Handarbeit: Mit Liebe wird der Teig von Hand
ausgebreitet und geformt. Anschliefdend wird sie auf Stein bei fast 400°
gebacken. Nicht immer perfekt rund, aber immer einzigartig lecker!



MARGHERITA

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella,
frischer Basilikum, kaltgepresstes
Olivendl & Oregano ag

San Marzano tomato sauce,
mozzarella, fresh basil, cold-pressed
olive oil & oregano

| 13,90

SALAMI

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella,
Rindersalami, kaltgepresstes Oliventl &
Oreganoag

San Marzano tomato sauce,
mozzarella, beef salami, cold-pressed
olive oil & oregano

| 17,90

PROSCIUTTO E FUNGHI

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella,
Schinken, Champignon, kaltgepresstes
Olivendl & Oreganoag

San Marzano tomato sauce,
mozzarella, ham, mushroom, cold-
pressed olive oil & oregano

| 16,90

HAWAII

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella,
Schinken, Ananas, kaltgepresstes
Olivenél & Oregano ag

San Marzano tomato sauce,
mozzarella, ham, pineapple, cold-
pressed olive oil & oregano

| 16,90

TONNO E CIPOLLA

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella,
Thunfisch, Zwiebeln, kaltgepresstes
Olivendl & Oregano ad.g

San Marzano tomato sauce,
mozzarella, tuna, onions, cold-pressed
olive oil & oregano

| 17,90

BURATTA

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella, mit
bestem Burrata, Rucola, Kirschtomaten,
selbstgemachte Basilikum-Pesto, kaltgepresstes
Olivendl & Oregano .

San Marzano tomato sauce, mozzarella,

with best burrata, rocket, cherry

tomatoes, homemade basil pesto, cold-
pressed olive oil & oregano

| 18,90

PARMA E RUCOLA

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella,
Parmaschinken, Rucola, Parmesan,
kaltgepresstes Olivendl & Oregano ag

San Marzano tomato sauce, mozzarella,
Parma ham, rocket, parmesan, cold-pressed
olive oil & oregano

| 19,90

VEGETARIANA

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella,
gebratenes Gemiise,kaltgepresstes Olivendl &
Oreganoasg

San Marzano tomato sauce, mozzarella,
fried vegetables, cold-pressed olive oil &
oregano

| 17,90

POSTI

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella,
Salami, Oliven, Peperoni, kaltgepresstes
Olivendl & Oregano ags

San Marzano tomato sauce, mozzarella,
salami, olives, chillies, cold-pressed olive
oil & oregano

| 18,90

CALZONE

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella,
Schinken, Champignons, Zwiebeln,
kaltgepresstes Olivendl & Oregano ag
San Marzano tomato sauce, mozzarella,
ham, mushrooms, onions, cold-pressed
olive oil & oregano

| 15,90



PREMIUM ROASTBEEF

Zart gegrilltes Grain-Fed Rumpsteak
angerichtet mit Rosmarinkartoffeln &
gebratenem Gemise j.g

Tenderly grilled grain fed beef served
with rosemary potatoes & grilled
vegetables

| 33,90

|[+ Surf & Turf 3 Gambas on Top | 9,90

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Saftige Schweinemedallions mit Salbei
& Parmaschinken, in einer duftenden
WeilRweinsauce, serviert mit
Rosmarinkartoffeln & gebratenem
Gemuse i

Juicy pork medallions with sage &
Parma ham, in a fragrant white wine
sauce, served with rosemary
potatoes & griled vegetables

| 22,90

POLLO ALLA CREMA
SCALOPPINA ALLA PIZZAIOLA Zart gegrilltes Hahnchenfilet,
Saftige Schweinemedallions in einer Uberzogen mit einer kostlichen
delikaten Oliven-Tomatensauce mit Champignon-Sauce, dazu
Oregano, serviert Rosmarinkartoffeln & Rosmarinkartoffeln ag
gebratenem Gemdse 8 Tenderly grilled chicken fillet,
Juicy pork medallions in a delicate olive- covered with a delicious
tomato sauce with oregano, served mushroom sauce, with rosemary
rosemary potatoes & grilled vegetables potatoes

| 20,90 | 21,90
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GAMBERI DELLA CASA

Gebratene Garnelen, Olivendl, regionaler
Knoblauch mit gebratenem Gemiuse &
Rosmarinkartoffeln d

Grilled shrimp, olive oil, regional garlic with
grilled vegetables & rosemary potatoes

| 25,90

FILETTO DI SALMONE

Zartes Lachsfilet vom Grill, regionaler Knoblauch
mit gebratenem Gemise & Rosmarinkartoffeln d
Grilled salmon fillet, regional garlic with grilled
vegetables & rosemary potatoes

| 26,90






Beilagenwechsel
wahlweise mit Bratkartoffeln
| +2,00

GOURMET TELLER

Fur den Fleischliebhaber-
Schweinefilet, Hahnchenbrustfilet
und ein zartes Rumpsteak, saftig
gegrillt, serviert Pommes & Reis a
For the meat lover-

pork fillet, chicken breast fillet
and a tender rump steak, juicy
grilled, served fries & rice

| 24,90

HACKSTEAK “BALKAN-ART”
Leicht pikant gewurztes Hacksteak,
gefullt mit leckerem Kase, dazu Reis
& Pommes ag

Slightly spicy minced steak, filled
with delicious cheese, served
with rice & fries

| 18,90

BEEF FILET ROYALE

2 dunn geklopfte Rumpsteaks, geftillt
mit leckerem Kéase & Schinken, dazu
Pommes und Reis ag

2 thinly beaten rump steaks, filled

with delicious cheese & ham, with

fries and rice

| 26,90

POSTINO BURGER

Erstklassiger Rinder-Patty vom
Jungbullen aus Deutschland,
Cheddar, Zwiebeln, Tomaten, Salat &
Burger-Sauce, mit Pommes c,j
First-class beef patty from the
young bull from Germany,
cheddar, onions, tomatoes, salad
& burger sauce, with fries

| 17,90

SCHNITZEL “WIENER ART”
Saftiges Hahnchenschnitzel mit
knuspriger Panko-Panade, serviert
mit Pommes ac

Juicy chicken schnitzel with crispy
panko bread, served with fries

| 18,90

GRILLVARIATION

Zart gegrilltes Schweinefilet mit
Schweinesteak, leicht pikantem
Hacksteak & saftigem Speck, dazu
Pommes & Reisa

Tenderly grilled pork fillet with
pork steak, slightly spicy minced
steak & juicy bacon, with fries &
rice

| 19,90

SCHWEINEFILETS A LA CREME
Saftig gegrillte Schweinefilets in einer
aromatischen Champignon-Sauce,
belegt mit Schinken und Kése , dazu
Rosmarinkartoffeln ag

Juicy grilled pork fillets in an
aromatic mushroom sauce, topped
with ham and cheese, with
rosemary potatoes

| 21,90
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PI1ZZA BAMBINI

San Marzano Tomatensauce, Mozzarella,
Salami, kaltgepresstes Olivendl und Oregano ag
San Marzano tomato sauce, mozzarella,

salami, extra virgin olive oil and oregano
| 9,50

CHICKEN NUGGETS

Serviert mit knusprigen Pommes a
served with crunchy fries

| 10,50

PASTA PICCOLO

Mit Tomatensauce oder Bolognese a
With tomato sauce or bolognese

| 8,50

COWBOY STEAK

Saftig gegrilltes Schweinesteak,
serviert mit knusprigen Pommes a
Juicy grilled pork steak, served
with crispy fries

| 11,50



.2.Giloe

Bier vom Fass ALKOHOLFREI

0,3L | 3,90 St.. Pellegrino
Mineralwasser 0,25 L | 3,30 - 0,75L | 7,50

Gilde Premium Pils

Gilde Premium Pils  0,5L | 4,90
Aqua Panna

Stilles Wasser 0,25 L | 3,30 - 0,75L | 7,50

Erdinger Weizen 0,3L | 4,00
_ _ Soft Drinks 0,2 L | 3,00 - 0,4L | 4,00
Erdinger Weizen 0,5L | 5,50
Coca Cola™”
Schwarzer Steiger 0,3L | 3,90 Coca Cola Zero ™™
Fanta”
Schwarzer Steiger 0,5L | 4,90 Mezzo Mix
Sprite’
Alster 0,3L | 3,90
Flasche 0,2L | 3,50
Alster 0,5L | 4,90
Bitter Lemon *
Flaschenbier Tonic Water”
Ginger Ale™
Gilde Free - 0,33L | 4,00
Das Alkoholfreie Safte 0,2 L | 3,90 - 0,4|_ | 5,50
Erdinger Weizen - gpfelsaft ft
: rangensa
alkoholfrei 0,5L | 4,60
| Rhabarberrsaft
Maracujasaft

Alle Safte auch als Saft-Schorle verfligbar.



OFFENER ROTWEIN

Merlot - trocken 0,2L | 6,50
Vranac Montenegro - trocken  0,2L | 6,50
Kadarka - lieblich 0,2L | 6,50

Zenato Bardolino Chiaretto - fruchtig  0,2L | 7,50
Rose

EXQUISITE ROTWEINE

Vranac Pro Corde 0,75L | 34,00
Podgorica-Montenegro

Ein hochwertiger, tiefdunkel rubinroter

Wein, intensive Brombeer- und Kirsch-Aromen,
ausgewogene Tannine, reife rote Friichte,

voller Kérper und lange Haltbarkeit, rundes
Geschmackserlebnis.

| Muri Primitivo IGP 0,75L | 27,00
Apulien-Italien

Ein Wein aus dem sonnigen Siiden Italiens,
Primitivo-Trauben mit unnachahmlichen

Geschmack & saftigen Waldfriichten,

vollmundiger Geschmack

Zenato Bardolino Chiaretto DOC- Rosé  0,75L | 28,00
Venezien-Italien

Passend zu Antipasti-Spezialitaten

und weilBem Fleisch



OFFENER WEIRWEIN

Pinot Grigio - trocken 0,2L | 6,50
Riesling - halbtrocken 0,2L | 6,50
Frizzantino - lieblich 0,2L | 6,50

EXQUISITE WEIBRWEINE

Ca dei Frati Lugana DOC 0,75L | 40,00
Gardasee-Italien

Kraftvoll, ausdrucksstark und elegant,

mit blumigen Noten von Aprikose und

Birne

Der Kultwein vom Gardasee.

Mezzacorona Pinot Grigio DOC 0,75L | 27,00
Trentino-Italien

Der Ferrari unter den Pinot Grigios,

mit Aromen von tropischen Friichten,

reifer Birne und feinen Krautern

Reichsrat von Buhl Riesling 0,75L | 31,00
Pfalz-Deutschland

leicht, frisch, trocken, prazise,

fruchtig, mit Aromen von Limetten,
Zitrusfriichten & Steinobst

vital, belebend & trinkanimierend

Prosecco 0,2L | 6,50
0,75L | 22,50
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ZUTATEN

*Schinken: Schweinefleisch, jod, Speisesalz, Glukosesirup, Dextrose. Stabilisatoren [Natriumcitrate,
Diphosphate], Antioxidationsmittel: Natriumisoascorbat, Gewdlrzextrakte, Wurze,
Konservierungsmittel Natriumcitrit. **Kase: 40 % Fett i. Tr., Beta-Carotin [Farbstoff]. *** Salami:
Rindersalami, Kochsalz jod., Gewurze, E120 [Farbstoff], Saccharose, Dextrose, Maltodextrin,
Antioxidationsmittel: E300, E301, Wurze, Aroma, Konservierungsstoff E250 wund E202,
Buchenholzrauch. ****Parmaschinken: Schweinefleisch, Kochsalz, Gewdlrze, Konservierungsmittel
Kaliumnitrat.

* All wines contain sulfite. Alle Weine enthalten Sulfite und kénnen Spuren von Gelatine, Eiweil3 und
Milchproteinen enthalten. Fur Allergiker- Informationen sprechen Sie uns an.

Alle Preise sind in euro [€] ausgezeichnet. Zusatzstoffe: 1 Farbstoff(e), 2 Antioxidationsmittel, 3
Konservierungsstoff, 4 Phosphat, 5 Milchpulver 6 SuBungsmittel, 7 geschwefelt, 8 geschwarzt , 9
gewachst, 10 koffeinhaltig, 11 chininhaltig, 12 Taurin, 13 Teein, 14 Phenylalaninquelle, 15
Zitronensaure, 16 Sulfite.

a.Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse b.Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse c.Eier von Gefligel und daraus gewonnene Erzeugnisse d.Fisch und daraus gewonnene
Erzeugnisse (auBer Fischgelatine) e.Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse f.Sojabohnen und
daraus gewonnene Erzeugnisse g.Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
h.Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse i.Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j.Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse k.Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
.Schwefeldioxid und Sulfite m.Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse n.Weichtiere wie
Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse
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