Wird en Teil vo tsem dynamische Team!

Da Erfolg vo Gsem Umbau hat Us grad chli Gberrumplat. E wiiteri helfendi
Hand war super und mir sueched drum per sofort oder noch Veriibarig e/en

Backer-Konditor/-in EFZ 40 — 100 % (Pensum noch Wunsch)

Wenn du dich gern imene junge und glatte Team jede Tag anere neue Useforderig wetsch
stelle und au i hektische Ziite en chiiehle Chopf bewahrsch, flexibel bisch und gern
selbstandig und speditiv schaffsch, bisch du genau die Person wo mir sueched.

S'Arbetsgebiet umfasst:

- Arbeta am Tisch und Ofa

- Herstellig vo Teiga und Backereiprodukt

- Herstellig und Verarbeitig vo Gipfel- und Blatterteiga
- Herstellig vo Traiteur Produkt

- Qualitatskontrolle und Qualitatssicherig

- Reiniga vo de Alage und Betriebsiirichtige

- lihalte vo de Hygienevorschrifta

Mir blited e abwechsligsriichs und familiars Arbetsumfeld, sowie Ufstiegsmoglichkeita und
bi Interesse d’Moglichkeit fiir de Lehrmeisterkurs und anderi Wiiterbildigskirs. Wenn du
also e abgschlosseni Usbildig als Backer-Konditor/in hasch und gern dini Fachkenntnis
imene super Team wetsch isetza, denn meld dich bi Us.

Mir freuad Us uf di vollstandig, ussagechraftig Bewerbig per Mail a

fehr@bottibeck.ch zuhande Larissa Fehr.
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