
Salate

im Wechsel der Jahreszeiten 
Steak-House-Salat vom Buffet  3,90 €

Schafskäsesalat  A,G 12,90 €
knackig frische Salate mit Schafskäse 
dazu geröstetes Knoblauchbaguette

Putensteaksalat  A  15,90 €
ein großer Teller knackig frischer Salate 
mit frisch gegrilltem Putenfleisch  
dazu geröstetes Knoblauchbaguette 

Kalte Vorspeisen

Portion „Aioli“  A,G,J  5,90 €
leichte spanische Knoblauchcreme 
und geröstetes Knoblauchbaguette

Portion Schafskäse  A,G  8,90 €
in Essig und Öl mit Zwiebeln 
und geröstetes Knoblauchbaguette

Suppen

Zwiebelsuppe Parisienne  A,G 6,90 €
mit Käsetoast

Rinderbouillon  AG 6,90 €
mit magerem Rindfleisch,
frischem Gemüse, Spätzle

Warme Vorspeisen

Geröstetes Knoblauchbaguette  A,G 4,90 €
mit frischem Knoblauch in 
Butter gebräunt

Geröstetes Knoblauchbaguette  AG 6,90 €
mit Tomate und Käse überbacken

Gebackener Schafskäse  A,C,G 8,90 €
mit Zwiebeln und geröstetes  
Knoblauchbaguette

Ofenkartoffel mit Kräuterquark  G 9,90 €
mit kleinem Steakhouse-Salat

Bei Fragen zu allergenen Zutaten beachten Sie die Kennzeichnung 
oder wenden Sie sich vertrauensvoll an unser geschultes Personal.

Sie erhalten bei uns alle Speisen in 
handlichen Warmhaltepackungen 
zum Mitnehmen



Rumpsteaks
220-g Rumpsteak A,G,I  25,90 €
mit unseren Steakhouse-Beilagen

220-g Pfeffersteak A,G,I  27,90 €
frische Champignons Pfefferrahmsoße, Steakhouse-Beilagen

300-g Rumpsteak A,G,I  29,90 €
Kräuterbutter, gedünstete Zwiebeln, Salatteller, geröstetes Knoblauchbaguette

Mende’s Steakspezialitäten 

Steak for Two A,G,I    45,90 €
Duett vom Rumpsteak und Rinderfilet (500-g)  
dazu Steakhouse-Beilagen für 2 Personen

500-g Rib-Eye-Steak A,G,I  34,90 €
Rumpsteak mit etwas Fett marmoriert,  
damit es zart und saftig ist. 
Grilltomate, Steakhouse-Beilagen

300-g Rib-Eye-Steak A,G,I  29,90 €
Grilltomate, Steakhouse-Beilagen

Mendes Steak Duett 500-g A,G,I  39,90 €
Das beste aus dem Rinderrücken (Rumpsteak & Filet),  
dazu Grilltomate und Steakhouse-Beilagen

Zu unseren 300-g Rumpsteak je weitere 100-g    4,00 € 

- Hausgemachte Kräuterbutter G

- geröstetes Knoblauchbaguette A

- 1 Teller knackig frische Salate vom Buffet
- Röstkartoffeln
- Kroketten A,C

- Pommes-Frites
- Ofenkartoffel mit Kräuterquark G

Portion Pommes-Frites 2,20 €
Portion Kroketten A,C 2,80 €
Portion Röstkartoffeln 2,80 €
Portion hausgemachter Kartoffelsalat 2,80 €
Ofenkartoffel mit Kräuterquark 3,90 €
Portion frische Champignons 5,50 €
Portion gedünstete Zwiebeln 2,20 €
Portion grüne Bohnen mit Speck 3  3,90 €
Grilltomate G 2,50 €

Unsere Steakhouse-
Beilagen

Beilagen werden  
auch einzeln serviert!

Preise inkl. Steuern und Bedienung



>> Bleu / Blutig <<  
(kurz angebraten, in der Mitte roh)

>> Englisch / Medium Rare <<  
(leicht blutig)

>> Rosa / Medium <<  
(halb durchgebraten, sehr saftig und zart)

>> Halbrosa / Medium Well <<  
(fast durchgebraten, das Steak hat eine rosa Färbung ist zart und saftig)

>> Durch / Well Done <<  
(komplett durchgebraten)

Rinderfilets
200-g Filetsteak Mende A,G,I  28,90 €
Steakhouse-Beilagen

150-g „Lady-Filetsteak“ A,G,I  25,90 €
Steakhouse-Beilagen

Nur zu unseren 200-g Rinderfilets, je weitere 100-g  7,00 €€

Herzhaftes vom Grill

Currywurst (180-g) 1,2,5,8,J  6,90 €
gegrillt mit geröstetes Knoblauchbaguette und Krautsalat
(Knacker mit Phosphat konserviert)

Bestellen Sie Ihr Kotelett mager oder saftig vom Nacken

Kasseler-Kotelett vom Grill (250-g) 2,4,G,A     17,90 € 
Steakhouse-Beilagen

Kotelett vom Grill (250-g) A,J,2,1,3 17,90 €
Steakhouse-Beilagen

Toast „Jägerart“ (200-g) A,G,I 12,90 €
Schweinesteak, Kräuterbutter, frische Champignons, Salate vom Buffet

Schweinesteak Mexikanisch  17,90 €
Schweinsteak 220-g mit Paprika, geschmorten Zwiebeln, Pfeffersauce  
und Steakhouse-Beilagen

Grillplatte „Art des Hauses“ A,G,2,1,3 19,90 €
Steak vom Rind und Schwein, Kasseler, Hackröllchen, Steakhouse-Beilagen



Zarte Schnitzel in der Pfanne gebraten

Jägerschnitzel (200-g) A,C 16,90 €
frische Champignons, Salate vom Buffet, Pommes-Frites oder Röstkartoffeln

Schnitzel „Wiener Art“ (200-g) A,C 15,90 €
Salate vom Buffet, Pommes-Frites oder Röstkartoffeln

Paprikaschnitzel (200-g) A,C 16,90 €
Salate vom Buffet, Pommes-Frites oder Röstkartoffeln

Zartes Putensteak vom Grill G 19,90 €
Steakhouse-Beilagen

Unsere Steakhouse-Empfehlung

BBQ Spareribs G,A,J,2,1,3  17,90 €
Schweinerippchen 500-g, langsam gegart,  
super zart mit einer Honig Barbeque Marinade,  
dazu Salate vom Buffet und Knoblauch Baguette

Zigeunerspieß (300-g) A,G 19,90 €
Spieß vom Schwein und Rind mit gerösteter Paprika  
dazu Pfeffersauce und Steakhouse-Beilagen

Mende’s Steakgulasch  C,A 16,90 €
hausgemachte Spätzle oder Röstkartoffeln  
und Salate vom Buffet 

Sehr magere Harzer Hausmachersülze   1,3,G,J 13,90 €
Remouladensoße mit frischen Kräutern,  
Salate vom Buffet, Röstkartoffeln 

Chilli con Carne 
A,G 7,90 €

mit Creme Fraiche und geröstetem Knoblauchbaguette

Fisch Spezialitäten

Fischfilets nach saisonalen Angebot D 17,90 €
mit Dijon-Dillsoße, Salzkartoffeln, Salate vom Buffet

Junge Matjesfilets 
 „Hausfrauenart“ 1,3,2,G,D 12,90 €

Sahnemarinade mit Apfel- und Zwiebelringen, Röstkartoffeln

Preise inkl. Steuern und Bedienung



Gemischtes Eis * mit Sahne

Eiskrem Erdbeer, Schokolade und Bourbon-Vanille**
mit Sahne

€ 5,50

Sanfter Engel *

Orangensaft mit Eiskrem Bourbon-Vanille**,  
mit oder ohne Bacardi

€ 5,50

Coupe Danmark *

Eis Bourbon-Vanille** mit Schokoladensauce,  
garniert mit Sahne und Schokostreusseln

€ 5,50

Schokokuss *

Eiskrem Schoko und Stracciatella**  
mit Sahne und Schokosoße

€ 5,50

Eiskarte

 * mit G,F,C,E
** mit Farbstoff Carotine



Biere vom Faß A1

Dunkel
 0,3 l 3,20 € 4,1% Vol.

 0,5 l 4,00 € 4,1% Vol.

 0,3 l 3,20 € 4,9% Vol.

 0,4 l 4,00 € 4,9% Vol.

 0,3 l 3,20 € 4,6% Vol.

Pils 0,4 l 4,00 € 4,6% Vol.

 0,3 l 3,20 € 4,8% Vol.

 0,4 l 4,00 € 4,8% Vol.

 0,3 l 3,20 € 4,9% Vol.

 0,4 l 4,00 € 4,9% Vol.

Alsterwasser 1,3,A1 0,3 l 3,20 €

Flaschenbiere A1

mit feiner Hefe 0,5 l 4,50 € 5,3% Vol.

Dunkel 0,5 l 4,50 € 5,6% Vol.

Kristallklar 0,5 l 4,50 € 5,3% Vol.

Weizen (Alkoholfrei) 0,5 l 4,50 €

Vita Malzbier 0,3 l 3,20 €

Alster (Alkoholfrei) 0,33 l 3,20 €

 
(Alkoholfrei) 0,33 l 3,20 € 

Berliner Weiße  0,3 l 3,20 € 3,3% Vol.
rot oder grün

Alkoholfreie Getränke

  1,9 0,2 l 2,20 €
 0,4 l 4,00 €

  

light 
1,8,9,11 0,2 l 2,20 €

 0,4 l 4,00 €

 
1, 3

 0,2 l 2,20 €
 0,4 l 4,00 €

Spezi 1, 2, 4 0,2 l 2,20 €
 0,4 l 4,00 €

Zitronenlimonade 0,2 l 2,00 €

 
Classic

            
Mineralwasser 0,25 l 2,20 €

 Naturell
ohne Kohlensäure 0,25 l 2,20 €

 2, 6

Bitter Lemon 10  0,2 l 3,00 €
Ginger Ale 10 0,2 l 3,00 €
Tonic Water 10 0,2 l 3,00 €
White Berry  0,2 l 3,00 €

Säfte

     
Apfelsaft, natur 0,2 l 3,00 €
Orangensaft 0,2 l 3,00 €
Multivitamin 0,2 l 3,00 €
Johannisbeere schwarz 0,2 l 3,00 €
Banane 0,2 l 3,00 €
Kirsch 0,2 l 3,00 €
Tomatensaft 0,2 l 3,00 €

Frisch gepreßt
Orangensaft 0,2 l  4,50 €

Preise inkl. Steuern und Bedienung



Weine
Weißweine
Baden

Weißer Burgunder 0,2 l 5,90 € 11,5% Vol.

trocken 

Spätburgunder  
Weißherbst 0,2 l 5,90 € 11% Vol.

halbtrocken 

Rheinhessen

Müller Thurgau 0,2 l 5,90 € 10,5% Vol.

trocken 

Saale Unstrut

Müller Thurgau 0,2 l 5,90 € 11,5% Vol.

lieblich 

Freyburg-Unstrut

Bacchus  0,2 l 6,90 € 11,5% Vol.

QbA

Saale Unstrut 

Müller Thurgau 0,2 l 6,90 € 11,5% Vol.

angenehm trocken 

Burgenland

Grüner Veltliner  0,2 l 5,90 € 11,0% Vol

trocken 

Italien Veneto

Pinot Grigio 0,2 l 5,90 € 11,5% Vol.

Rotweine
Deutschland/Rheinhessen

Dornfelder 0,2 l 6,50 € 11,5% Vol.

Frankreich

Côtes du Rhône 0,2 l 6,50 € 12,5% Vol.

trocken  

Cellier 
De La Comtesse 0,2 l 6,50 € 11% Vol.

halbtrocken 

Spanien

Sonsierra Rioja  0,2 l 6,50 € 11,5% Vol.

trocken 

Argentinien

Trapiche Malbec  0,2 l 7,50 € 13,5% Vol.

trocken

Frankreich

Merlot  0,2 l 6,50 € 13,0% Vol.

trocken 

Weinspezialitäten 
aus deutschen, italienischen und 
französischen Anbaugebieten

Flasche 0,7 l . 18,90 €

Aperitif und Sekt
Martini (Wehrmut) 5 cl 2,50 € 15% Vol.

Sherry 5 cl 2,50 € 17% Vol.

Aperolspritz 2 cl 5,50 € 

Prosecco 0,1 l 2,50 € 10,5% Vol.

Lillet White Berry 0,2 l 6,50 € 

Heiße Getränke
Tasse Kaffee 2,20 €

Kännchen Kaffee 3,50 €

Tasse Capuccino 2,50 €

Tasse Latte Machiato 3,20 €

Milchkaffee 3,20 €

Tasse Espresso 2,00 €

Tasse heiße Schokolade mit Sahne 2,50 €

Glas Tee mit Zitrone 1,80 €

Glas Pfefferminztee 1,80 €

Glas Hagebuttentee 1,80 €

Die Hüttenrenner

Bombardino mit Sahne 4,00 €
4 cl 18% Vol.

Tiroler Jagertee 4,50 €
2 cl Rum 40% Vol., 2 cl Obstler 42% Vol.,
Rotwein 11% Vol.

Glühwein 3,00 €
0,2 l Rotwein 11% Vol.

Grog 4,00 €
von 4 cl Rum 40% Vol.

Irish Coffee 4,90 €
2 cl Whisky 40% Vol.

Russische Schokolade 4,90 €
2 cl Wodka 40% Vol.

Pharisäer 4,90 €
Kaffee und 2 cl Rum 40% Vol.



Weinbrand & Cognac
Mariacron 1 2 cl 2,00 € 38% Vol.

Franz. Cognac 1 2 cl 4,50 € 40% Vol.

Whisky
Scotch 2 cl 3,50 € 43% Vol.

Bourbon 2 cl 3,50 € 43% Vol.

Liköre und Bitter
 Harzer 

           Spezialität 2 cl 2,50 € 35% Vol.

Jägermeister 2 cl 2,50 € 35% Vol.

Underberg 2 cl 3,00 € 44% Vol.

Fernet Branca 2 cl 2,50 € 42% Vol.

Cointreau 2 cl 3,00 € 40% Vol.

Amaretto 2 cl 2,00 € 25% Vol.

Pepino Peach 2 cl 2,00 € 15% Vol.

Klare
Nordhäuser

Korn 2 cl 2,50 € 38% Vol.

Malteserkreuz

Aquavit 2 cl 2,50 € 40% Vol.

Linie Aquavit 2 cl 3,00 € 41,5% Vol.

Aalborger

Jubiläums-Aquavit 2 cl 3,00 € 42% Vol.

Wodka

Moskowskaja 2 cl 3,00 € 40% Vol.

Kirschwasser 2 cl 3,00 € 42% Vol.

Himbeergeist 2 cl 3,00 € 42% Vol.

Original

Williamsbirne 2 cl 3,00 € 40% Vol.

Grappa 2 cl 3,00 € 40% Vol

Milder Obstler 2 cl 2,50 € 42% Vol.

Allergene enthält:
A = Weizen
A1 = Gerste
B = Krebstiere
C = Eier
D = Fische
E = Erdnüsse
F = Soja
G = Milch/Laktose

H = Mandeln
H1 = Walnuss
I = Sellerie
J = Senf
K = Sesam
L = Schwefeldioxid/Sulfite
M = Lupine
N = Weichtiere

Zusatzstoffe/Warnhinweise:
1 = mit Farbstoff 
2 = mit Konservierungsstoff
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = geschwefelt
5 =  mit Geschmacksverstärker
6 = mit Phosphat

7 = geschwärzt
8 = mit Süßungsmittel
9 = koffeinhaltig
10 = chininhaltig
11 =  enthält eine Phenylalaninquelle
12 =  kann Aktivität und Aufmerksam- 

keit bei Kindern beeinträchtigen

Preise inkl. Steuern und Bedienung


